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Visit 
w
w
w
.Lan
gua
g
eLizar
d.com/Str
eetf
oods
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bel
o
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• 
A detailed lesson plan and teachin
g r
esour
ces
• 
Mor
e inf
orma
tion about each str
eet f
ood
• 
En
glish and Sp
anish a
udio f
or this book
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P
eopl
e all o
v
er the worl
d enjoy delicious str
eet 
f
oods. Some ar
e quick me
als, and others ar
e sweet 
or s
a
v
ory snack
s. Let’s expl
or
e popular int
ernational 
str
eet f
oods!
1La g
ent
e alr
ededor del mundo disfruta la delicios
a 
comida call
ejer
a. Al
g
unas son comidas r
ápidas y 
otr
as son bocadill
os 
d
ul
ces o s
alados. ¡Expl
or
emos 
la 
comida call
ejer
a int
ernacional más popular!
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W
aﬄes de burbuja - Hong K
ong
Los 
w
aﬄes 
de 
burbuja 
se 
pr
epar
an 
con 
hue
v
os, 
harina, azúcar y l
eche e
v
apor
ada. Se cocinan en una 
plancha especial que l
es da su f
orma de burbuja, 
dejándol
os crujient
es por fuer
a y sua
v
es por dentr
o.
2E
gg W
aﬄes - Hong K
ong
E
gg 
w
aﬄes 
ar
e 
made 
fr
om 
e
gg
s, 
ﬂour, 
su
g
ar, 
and 
e
v
apor
at
ed milk. The
y ar
e cook
ed in a special grill 
that giv
es them 
their bubbl
e shape, making 
them 
crispy on the out
side and sof
t on the inside.
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Manakish – Líbano
Los manakish son panes planos que se cubr
en con 
aceit
e de oliv
a y una mez
cla de especias libanes
as, 
y l
ue
g
o son horne
ados. Es muy popular cubrirl
os con 
queso, carne molida y y
og
ur
.
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5Manakish - Lebanon
Manakish 
ar
e 
ﬂatbr
e
ads 
that 
ar
e 
co
v
er
ed 
with 
oliv
e 
oil 
and a Lebanese spice bl
end, then bak
ed in an o
v
en. 
Cheese, gr
ound me
at, and y
og
urt ar
e popular t
opping
s.
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6Ar
ancini - Italia
Los ar
ancini son bolas de arr
o
z r
ell
enas, r
ecubiertas de 
pan r
allado y fritas en aceit
e. Los r
ell
enos más comunes 
son carne, s
als
a de t
omat
e y queso mo
zzar
ella.
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Manakish - Libano

Los manakish son panes planos que se cubren con
aceite de oliva y una mezcla de especias libanesas,
y luego son horneados. Es muy popular cubrirlos con
queso, carne molida y yogur.
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Waffles de burbuja - Hong Kong

Los waffles de burbuja se preparan con huevos,
harina, azicar y leche evaporada. Se cocinan en una
plancha especial que les da su forma de burbuja,
dejdndolos crujientes por fuera y suaves por dentro.

Egg Waffles - Hong Kong

Egg waffles are made from eggs, flour, sugar, and
evaporated milk. They are cooked in a special grill
that gives them their bubble shape, making them
crispy on the outside and soft on the inside.
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Arancini - Italia

Los arancini son bolas de arroz rellenas, recubiertas de
panrallado y fritas en aceite. Los rellenos mds comunes
son carne, salsa de tomate y queso mozzarella.
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La gente alrededor del mundo disfruta la deliciosa
comida callejera. Algunas son comidas rdpidas y
otras son bocadillos dulces o salados. jExploremos la
comida callejera internacional mds popular!

People all over the world enjoy delicious street
foods. Some are quick meals, and others are sweet
or savory snacks. Let’s explore popular international
street foods!
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Manakish - Lebanon

Manakish are flatbreads that are covered with olive oil
and a Lebanese spice blend, then baked in an oven.
Cheese, ground meat, and yogurt are popular toppings.






