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

Et en plus il a une belle robe. Le vin, laissez-moi vous le dire puisqu’on est entre 
nous, est une invention humaine merveilleuse. Bien sûr, l’alcool existait déjà dans 
la nature (les fruits qui fermentent), et certaines races de fourmis 

fabriquent pour laver leurs ailes. On peut voir tituber certaines four-
mis consommatrices, d’habitude irréprochables et travailleuses. À 
en croire les entomologistes, seules les sociétés de fourmis les plus 
évoluées ou les fourmilières les plus grandes et les plus puissantes 


Tiens, cela me donne envie de me resservir un petit verre. Je n’aurai pas écrit cette 
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
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l’alcool violent. Le vin est un outil de paradis à ne pas mettre entre toutes les mains. 
Si le marteau est un outil utile et bon, certains vont s’en servir pour taper sur le 
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PRÉFACE
LE VIN RÉCHAUFFE 
LE CŒUR, SOUDE 
LES AMITIÉS. 
Laissez-moi d’abord vous dire que je suis très honoré 
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Entre hier et aujourd’hui
 
 



vers l’embouchure du Rhône, au 
VI
e

ère. La fondation de Massalia

sud de ce qui ne s’appelle pas encore la France. À 
partir du I
er


comme une artère majeure. La viticulture se diffuse 
Lug-
dunum
Allobroges cultive la vigne. Des auteurs romains de 
tout premier plan comme Pline l’Ancien ou Columelle 
font mention dans leurs écrits de la qualité des vins de 
cette région. Des théâtres antiques d’Orange, Arles 


Rhône est marquée de cet héritage.
LES PAPES APPORTENT 

Après la chute de l’Empire romain, ici comme ailleurs, 
les communautés religieuses prennent le relais de 
l’activité viticole, mais un épisode particulier change 
la donne. Au début du XIV
e


-
cence à s’exposer aux intrigues de Rome, vient concen-
trer un pouvoir inédit dans la région. Son successeur, 


natale, qui reprennent avantageusement les terres 
que les templiers chassés par Philippe le Bel ont laissé 
vacantes.
PIONNIERS DES AOC
Au XVII
e

en premier lieu dans la seigneurie d’Uzès (actuel 

l’Europe, et, à partir du XIX
e


alors les Côtes-du-Rhône, au pluriel. 


l’héritière de l’un des domaines de Châteauneuf-du-




contrôlée. Châteauneuf-du-Pape et Tavel font par-
tie des toutes premières AOC françaises, en 1936. 
D’autres suivront, au sud comme au nord (Hermitage 
en 1937, Côte-Rôtie en 1940).
Au cours de la seconde moitié du X X
e

vignoble rhodanien subit de profondes mutations, 

au second plan par rapport à la production d’huile 
d’olive ou de fruits du verger – à une viticulture 
dominante. Les années 1970-1980 voient l’émer-
gence d’une nouvelle génération de vignerons et de 
négociants, notamment en vallée du Rhône septen-

qui propulsent réellement les vins rhodaniens sur le 
devant de la scène mondiale.
 
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 
LE CHOC DES TITANS
La formation géologique de la vallée du 
Rhône est un puzzle passionnant, né de 

central et les Alpes, et d’un effondre-

construction par strates, qui s’est faite 

avant notre ère, apporte une grande diver-
sité de sols, de sous-sols et une topographie 

du Rhône septentrional aux célèbres Dentelles 





argilo-calcaires, de galets et de sables. Aux pentes 
parfois abruptes de la partie septentrionale, plongeant 

les plateaux et collines de la partie méridionale, cernés 
de garrigues et de végétation provençale. D’un point 
de vue climatique, si le nord du vignoble rhodanien 

est lui clairement méditerranéen, bercé par le mistral.
 

On discerne une grande différence d’encépagement 
entre les vallées septentrionale et méridionale. Le 

qui règne en majesté dans les grandes appellations 
comme Côte-Rôtie, Hermitage, Cornas, Saint-Jo-

que la marsanne et la roussanne se partagent les 
territoires de l’Hermitage, de Saint-Joseph et de Cro-
zes-Hermitage. La partie sud du vignoble déploie une 
palette de cépages beaucoup plus vaste. En rouge, le 
grenache fait la loi, souvent escorté du mourvèdre et 

En AOC Châteauneuf-du-Pape, qui produit du blanc 
et du rouge, ce sont 13 cépages qui peuvent partici-
per à l’élaboration des vins (et sont parfois complan-

la clairette, la roussanne, le piquepoul, le terret, 
le muscardin, la counoise, le picardan, le vaccarèse, 
-
nons le rolle (ou vermentino), l’ugni blanc, le carignan, 
le calitor, la clairette rose, le marselan, le muscat noir, 
entre autres.
DES APPELLATIONS 

Les 17 crus des côtes du Rhône constituent le haut 
de la hiérarchie des vins. Certains ont été désignés 
AOC dès 1936 (Châteauneuf-du-Pape, Tavel), tandis 
que le dernier en date, Cairanne, a été officialisé 
en 2016. Selon les cas, ces appellations produisent 
exclusivement du rouge (Côte-Rôtie, Cornas, Vin-
-
chisse à intégrer du blanc), exclusivement du blanc 

et du blanc (Châteauneuf, Hermitage, Saint-Joseph, 

et du rosé (Lirac, Cairanne), uniquement du rosé 

cas de Rasteau et du muscat de Beaumes-de-Venise. 
 Chapelle surplombant 
la ville de Tain-L'Hermitage
LA MAGIELA MAGIE 
DE L’HERMITAGEDE L’HERMITAGE
Située dans la Drôme, l’appellation 
Hermitage (ou Ermitage, les deux orthographes 
étant autorisées) est reconnue AOC depuis 1937 
 
du Rhône. Produisant du rouge (exclusivement 
 
et marsanne), elle s’articule autour 
d’un terroir exceptionnel dont l’emblème 
est la spectaculaire colline de l’Hermitage 
plantée de vignes en terrasses.
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

• 5 régions, 14 départements
• 51 appellations (AOC) 

 
de négoce, 21 coopératives
Vin blanc 44%
Vin rosé 25% 
Vin rouge 18%
Vin eervescent 13%
CÉPAGES ROUGES
cabernet franc, pinot noir, 

CÉPAGES BLANCS
chenin, sauvignon blanc, 
melon de Bourgogne, 
romorantin, chardonnay
VALLÉEVALLÉE 
DE LA LOIREDE LA LOIRE
 
LE LONG DU GRAND FLEUVE
C







XVI






La Loire est diverse et complexe. Déclinant une vaste palette de 
terroirs, de cépages et d’appellations, elle produit des vins de toutes 

toutes les déclinaisons de vins doux. Ce vignoble chargé d’histoire 
inspira les poètes et séduisit les rois de France. Il est aussi riche 
d’une grande culture de l’hospitalité, qui a permis à la région de 

la Loire et ses vins, c’est se laisser porter par une certaine idée de 
la douceur de vivre, et de la beauté française.
Les AOC
PAYS NANTAIS
+ Coteaux-d’Ancenis
+ Fiefs vendéens
+ 
+ 
+  
de-la-Loire
+  

+ 
et crus communaux
ANJOU ET SAUMUROIS
+ Anjou
+ Anjou-Coteaux de la Loire
+ Anjou-Villages
+ Anjou-Villages Brissac
+ Cabernet d’Anjou
+ Rosé d’Anjou
+ Bonnezeaux
+ Coteaux-de-l’Aubance
+  
et Villages
+  
Premier Cru Chaume
+ Coulée de Serrant
+ Haut-Poitou
+ 
Cru
+ Saumur
+ Coteaux-de-Saumur
+ 
+ 
+ Savennières
+ Savennières Roche aux 

TOURAINE
+ Bourgueil
+ 
+ 
+ 
+ Chinon
+ Coteaux-du-Loir
+ Coteaux-du-Vendômois
+ Jasnières
+ 
+ Orléans 
+ 
+ Touraine
+ Touraine Amboise
+ 
+ Touraine Chenonceaux
+ 
+ 
+ 
+ 
+ 

+ Châteaumeillant
+ 
+ 
+ 
+ 
+ 
+ 
+ Sancerre
VIGNOBLES D’AUVERGNE
+ Côtes d’Auvergne
+ Saint-Pourçain


+ Crémant de Loire
+ Rosé de Loire
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[image: ]DE LA VIGNE À LA BOUTEILLE
Entre hier 
et aujourd’hui

commence à s’écrire très localement 
au I
er




 

Les origines historiques du vignoble ligérien se 

-
ment dans les autres territoires qui entourent le 

III
e


la viticulture en Touraine. Son lointain successeur, 

fait mention des vignobles de Touraine et du San-
cerrois. Pendant les siècles suivants, ce sont les 
moines qui contribuent à développer la viticulture 

de circulation inestimable.


devient roi d’Angleterre. Si les vins de Bordeaux ont 
les faveurs de la cour grâce à son épouse, Aliénor 
d’Aquitaine (voir p. 70), c’est aussi le cas des vins 
d’Anjou, qui acquièrent dès lors une grande répu-
-

une grande période de développement du vignoble, 
tout comme la Renaissance, époque faste pour la 
Loire comme en attestent les somptueux châteaux 
dont la construction a été impulsée par François I
er
. 
C’est aussi l’époque où François Rabelais, natif des 
environs de Chinon, mentionne dans ses ouvrages 
les mérites des vins de Loire.
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Après une autre période prospère au 
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l’épreuve le vignoble ligérien qui, malgré la popularité 
de ses vins, subit de nombreuses crises, entre la vague 
de froid de 1709, les affrontements de la Révolution 
française (particulièrement les guerres de Vendée) 
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Il faudra attendre le 
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veau de la région, propulsée par la naissance des 
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montre la voie dès le mois d’août 1936, rapidement 
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la vallée de la Loire est la troisième région viticole 
française en volume de production AOC et commer-
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par an, dont les trois quarts sont vendus en France.
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Ce vignoble historique se définit par sa géologie 
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cadet et ses déclinaisons. 
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L’ANJOU ET LE SAUMUROIS
En remontant le cours du fleuve, on arrive dans 
le vignoble angevin, qui se partage en deux sous-
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sédimentaire et se distingue surtout par son sous-
sol de tuffeau. L’Anjou est une région propice à la 
production de vins rouges, rosés et blancs, de vins 
secs comme doux, ou encore d’effervescents. 
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LA TOURAINE
Le vignoble de Touraine est scindé en trois sous-
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des sols argilo-calcaires et des graviers légers. Le 
vignoble s’étend jusqu’à Orléans.
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

Ici, la géologie est particulièrement riche et complexe, 
entre formations calcaires du Jurassique (notamment 

argileux, du crétacé. 


-

L’AUVERGNE
-

en Auvergne, dans la région de Clermont-Ferrand, 
et découvrir le dernier sous-ensemble du vignoble 

tant sur le plan climatique que géologique. 
-






Terroirs 







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LE VÉRITABLE ACCENT DU SUD
L












Il est important d’écrire ce qui précède au passé. Désormais, plus aucun 
amateur de vin ne saurait remettre en question la très grande qualité des 
vins du Languedoc, qui n’a cessé de progresser au cours des trente dernières 
-
tiels que ceux de leurs voisins, bénéficient d’une reconnaissance de plus 
en plus importante auprès des dégustateurs, et ses terroirs majeurs, bien 
qu’intransigeants avec les vignerons, sont considérés parmi les plus beaux 

le Languedoc et le Roussillon ont perdu près de la moitié de leur surface de 

temps, de profondes mutations. Cette région viticole bicéphale demeure 
cependant la plus vaste de France et ne cesse de prouver, millésime après 
millésime, qu’elle est une inestimable terre de vins.


• 4 départements
• 30 appellations 
d’origine contrôlée (AOC) 
+ dénominations
 
 
230 coopératives
Vin rouge 70%
Vin blanc 15% 
Vin rosé 15%
CÉPAGES ROUGES
grenache, syrah, 
mourvèdre, carignan, 
cinsault
CÉPAGES BLANCS
grenache blanc, roussanne, 
marsanne, macabeu, 
malvoisie, carignan blanc, 
piquepoul
Les AOC 
LANGUEDOC
APPELLATION RÉGIONALE
+ Languedoc
Cabrières, 




Sommières 
APPELLATIONS SOUS-RÉGIONALES
+ Cabardès 
+ Clairette du Languedoc 
+ Corbières 
+ Limoux 
+ 
+ 
+ Pic-Saint-Loup
+ Picpoul-de-Pinet 
+ Saint-Chinian 
+ Saint-Chinian-Berlou 
+ Saint-Chinian-Roquebrun 
+ Terrasses du Larzac 
APPELLATIONS COMMUNALES
+ La Clape 
+ Corbières-Boutenac 
+ Faugères 
+ Fitou 
+ 
VINS EFFERVESCENTS
+ Crémant de Limoux 
+ Limoux Blanquette de Limoux 
+ Limoux méthode ancestrale
VINS DOUX NATURELS
+ 
+ 
ROUSSILLON
+ Collioure
+ Côtes du Roussillon
+ Côtes du Roussillon-Villages 
+ Côtes du Roussillon-Villages avec 

 
Lesquerde, Tautavel
+ 
VINS DOUX NATURELS
+ 
+ 
+ 
+ Rivesaltes
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0 20 km
* L’astérisque signale les sous-appellations
de l’AOC Languedoc.
NB. Depuis 2007, l’AOC Languedoc est étendue
à l’ensemble du territoire du Languedoc et du Roussillon.
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[image: ]DE LA VIGNE À LA BOUTEILLE
LA JALOUSIE DE DOMITIEN
C’est grâce aux colons grecs, au cours du VI
e
 siècle 
avant J.-C., après la fondation de Massalia
que la consommation de vin puis la viticulture se sont 

-
terranée, jusqu’à l’actuel Languedoc. 
Le véritable développement est venu des Romains et 

en 158 avant notre ère. Aidés par la construction de 


la province parcourent le monde romain, à tel point 
que l'empereur, inquiet du succès grandissant du 
produit des vignes gauloises, décide d’en faire arra-
cher la moitié. Après cet âge d’or antique, le vignoble 


Pourtant, dès cette époque, des terroirs qualitatifs 
sont recherchés en coteaux, une grande variété de 
cépages commence à se développer, et apparaissent 
des vins issus de raisins passerillés (voir p. 60) tout 
comme les premiers vins doux naturels.

Aux XIXe et X X
e
 siècles, le Languedoc-Roussillon 
devient une région très productive, dont les vins à 
bas coût sont surtout réservés aux classes ouvrières. 
On plante des vignes en plaine sans forcément se 
soucier du pedigree des terroirs, les coopératives 


des vins algériens, met la communauté vigneronne 
en détresse, provoquant les révoltes de 1907, que 

dans le sang. La région passe de crise en crise 

d’un vignoble collectiviste et frondeur, fournisseur 

LA RENAISSANCE
Les années 1980 marquent un tournant, grâce à une 
amélioration des pratiques viticoles et à la naissance 

leader français des indications géographiques pro-
tégées). Cette dernière structure la production au 
point de concentrer aujourd’hui la moitié des surfaces 

commercialisées chaque année. Ce retour en force 
s’accompagne d’une montée en puissance de cer-

à La Clape, en passant par d’anciennes dénomina-
tions émancipées de l’AOC Languedoc, comme Pic-
Saint-Loup, Saint-Chinian ou Terrasses du Larzac. 
Un renouveau qui a moins profité au vignoble du 

condamnent immanquablement à demeurer, malgré la 
qualité de ses vins, dans l’ombre de son grand voisin.
LE PÈRE DU VIN MUTÉLE PÈRE DU VIN MUTÉ


 

 
 
 
 

Entre hier et aujourd’hui
 
 
 

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