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P
eopl
e all o
v
er the worl
d enjoy delicious str
eet 
f
oods. Some ar
e quick me
als, and others ar
e sweet 
or s
a
v
ory snack
s. Let’s expl
or
e popular int
ernational 
str
eet f
oods!
1Les g
ens d
u monde entier se r
é
g
al
ent de délicieux 
plat
s 
v
end
us 
dans 
la 
rue. 
Certains 
sont 
des 
r
epas 
r
apides, 
d’a
utr
es 
des 
encas 
sucr
és 
ou 
s
al
és. 
D
écouvr
ons la cuisine de rue populair
e dans l
e monde 
!
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B
eignet
s a
ux œufs - Hong K
ong
Les beignet
s a
ux œufs sont pr
épar
és a
v
ec des œufs, 
de la farine, d
u sucr
e et d
u lait concentr
é. Ils sont 
cuit
s sur un gril spécial qui l
eur donne l
eur f
orme de 
boul
e, et qui l
es r
end cr
oustillant
s à l’ex
t
érieur et 
moell
eux à l’int
érieur
.
2E
gg W
aﬄes - Hong K
ong
E
gg 
w
aﬄes 
ar
e 
made 
fr
om 
e
gg
s, 
ﬂour, 
su
g
ar, 
and 
e
v
apor
at
ed milk. The
y ar
e cook
ed in a special grill 
that giv
es them 
their bubbl
e shape, making 
them 
crispy on the out
side and sof
t on the inside.
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Manakish - Liban
Les manakish sont des g
al
ett
es r
ecouv
ert
es d’huil
e 
d’oliv
e et d’un mélang
e d’épices libanais, puis cuit
es 
a
u f
our
. Ils sont souv
ent g
arnis de fr
omag
e, de viande 
hachée et de yaourt.
4


[image: background image]
5Manakish - Lebanon
Manakish 
ar
e 
ﬂatbr
e
ads 
that 
ar
e 
co
v
er
ed 
with 
oliv
e 
oil 
and a Lebanese spice bl
end, then bak
ed in an o
v
en. 
Cheese, gr
ound me
at, and y
og
urt ar
e popular t
opping
s.
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6Ar
ancini - Italie
Les ar
ancini 
sont des boul
ett
es 
de riz far
cies, 
enr
obées 
de chapel
ur
e et frit
es. Les g
arnitur
es l
es pl
us cour
ant
es 
sont la viande, la s
a
uce t
omat
e et la mo
zzar
ella.
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Manakish - Liban

Les manakish sont des galettes recouvertes d’huile
d’olive et d’un mélange d’épices libanais, puis cuites
au four. lls sont souvent garnis de fromage, de viande
hachée et de yaourt.
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Beignets aux ceufs - Hong Kong

Les beignets aux ceufs sont préparés avec des ceufs,
de la farine, du sucre et du lait concentré. Ils sont
cuits sur un gril spécial qui leur donne leur forme de
boule, et qui les rend croustillants a I’extérieur et
moelleux a l'intérieur.

Egg Waffles - Hong Kong

Egg waffles are made from eggs, flour, sugar, and
evaporated milk. They are cooked in a special grill
that gives them their bubble shape, making them
crispy on the outside and soft on the inside.
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Arancini - Italie

Les arancini sont des boulettes de riz farcies, enrobées
de chapelure et frites. Les garnitures les plus courantes
sont la viande, la sauce tomate et la mozzarella.
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Les gens du monde entier se régalent de délicieux
plats vendus dans la rue. Certains sont des repas
rapides, d’autres des encas sucrés ou salés.
Découvrons la cuisine de rue populaire dans le monde !

People all over the world enjoy delicious street
foods. Some are quick meals, and others are sweet
or savory snacks. Let’s explore popular international
street foods!
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Manakish - Lebanon

Manakish are flatbreads that are covered with olive oil
and a Lebanese spice blend, then baked in an oven.
Cheese, ground meat, and yogurt are popular toppings.






