


GUY RENVOISÉ 
Meilleur sommelier de Bourgogne 1975/76 

LES VINS 
comment les acheter, les servir 

les déguster 

SOLAR 
8, rue Garancière 

Paris 

C Solar, 1978 



Raisin de Gewurztraminer 

La photo couverture a été réalisée grâce à l'amabilité de M. VAN EGROO du Restaurant « LE COQ HARDI » à BOUGIVAL. 



SOMMAIRE 

Introduction 4 
Les grands vignobles français 5 
Géographie des crus 9 Vinification 14 
Classification des crus du Bordelais 17 
Commercialisation 21 
Savoir lire une étiquette 24 V.D.Q.S 24 
Les millésimes de 1959 à 1976 25 
Dégustation des vins 30 
L'aménagement de la cave 32 
Transport des vins 33 Contenance des bouteilles et futailles . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  33 
Ébauche d'une cave 36 
Mise en bouteilles 39 
Service du vin 40 
Choisir le vin 45 
Association des vins et des mets 48 
Vocabulaire du vin 53 
Il est bon de connaître ces adresses 56 
Grandes manifestations vineuses 56 
Confréries vineuses 58 
Quelques bons fournisseurs 61 
Les cépages français . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  64 



Cet ouvrage a pour objectif de vous faire faire 
connaissance avec le vignoble français et de vous familiariser avec ses vins. 

Il vous permettra de pouvoir situer géogra- 
phiquement les principaux grands vignobles, de 
connaître les crus qui ont fait leur réputation, de 
posséder quelques notions sur la vinification, 
de pouvoir situer la valeur des millésimes des 
17 dernières années, d'éviter beaucoup de pièges dans vos achats en sachant détecter les astuces 
que peut cacher une étiquette, de mieux saisir 
les différentes branches de la commercialisation, 
de connaître quelques bonnes adresses, d'amé- 
nager et d'ébaucher une cave et, plus important, 
de savoir choisir, servir et associer les vins en 
tenant compte de vos convives et des mets qui mettront votre cave en valeur. 

Les grandes manifestations et confréries vineu- 
ses vous seront plus familières, le vocabulaire 
du vin et quelques anecdotes célèbres seront 
un atout précieux pour parfaire votre éducation vineuse. 

C'est le but que je me suis fixé en écrivant 
ce guide. 

Guy RENVOISÉ 



LES GRANDS VIGNOBLES FRANÇAIS 

Sans craindre de pouvoir être taxé de chauvinisme, le Français 
peut affirmer que notre vignoble — de par la diversité et la qualité 
des crus qu'il produit — est sans conteste possible le premier du 
monde. 

La France viticole est divisée en douze régions de production, 
elles-mêmes subdivisées en de nombreux groupes régionaux. 

BORDELAIS 
D'une superficie de plus de 

100 000 ha, le vignoble bordelais 
est divisé en vingt régions qui 
regroupent une cinquantaine d'ap- 
pellations contrôlées. 

Les 2/3 de la production donnent 
des vins rouges, dont les plus pres- 
tigieux sont récoltés dans le Haut- 

Médoc, les Graves, Saint-Émi- 
lion et Pomerol; 1/3 de vins 
blancs, dont les incomparables vins 
liquoreux de Sauternes, quelques 
Graves secs non dénués d'intérêt et 
les agréables vins de carafe de l'En- 
tre-deux-mers. 

BOURGOGNE 
Environ 37 000 ha composent 

cette magnifique province, qui 
s'étend sur quatre départements : 
l'Yonne, la Côte-d'Or, la Saône- 
et-Loire et le Rhône. Elle se divise 
en six régions principales, bien 
connues des amateurs de vins : 
l'Yonne (Chablis et Irancy), la 
Côte-de-Nuits, la Côte-de- 
Beaune, la Côte-Chalonnaise, 

le Maconnais et le Beaujolais. 
Les vins rouges, qui représentent 

plus de 75 % de la production, 
règnent en maîtres, mais trois vil- 
lages de la Côte-de-Beaune (Chas- ' 
sagne- Montrachet, Puligny- 
Montrachet et Meursault) pro- 
duisent les plus grands vins blancs 
du monde. 

CHAMPAGNE 
Près de 20 000 ha forment l'en- 

semble de ce vignoble de prestige, 
divisé en trois régions principales : 
la Montagne-de- Reims, la Vallée- 
de-la-Marne et la Côte-des-Blancs. 

A titre anecdotique, quelques vins 
rouges très légers sont récoltés sur 
les communes de Bouzy et Cumiè- 
res. 



Vendanges au Clos de Vougeot 

VAL DE LOIRE 
Dans une zone qui s'étend sur un 

millier de kilomètres, on trouve 
toute une gamme de vins, allant des 
blancs secs aux deux extrémités 
(Sancerre et Pouilly à l'est, 
Muscadet à l'ouest), des blancs 
doux au centre (Anjou et Tou- 

raine), des rouges légers, parfumés 
et agréables à Chinon et Bourgueil 
ainsi que d'agréables rosés dans 
le Saumurois. 

La superficie de ce vignoble est 
d'environ 33 000 ha. 

ALSACE 
Le vignoble alsacien s'étend sur 

les départements du Haut-Rhin et 
du Bas-Rhin, depuis les villes de 
Thann jusqu'au-delà de Strasbourg. 
Sa superficie d'environ 11 000 ha 
est la terre d'élection des grands 
vins blancs que sont : le Riesling, 

le Gewurztraminer, le Muscat, 
le Sylvaner et le Tokay. Le climat 
septentrional ne permet guère aux 
vins rouges d'être de qualité, c'est 
ce qui explique le peu de robe du 
Pinot noir. 

CÔTES-DU-RHÔNE 
Groupe septentrional 

Cette partie, située entre Vienne et 
Valence, ne s'étend que sur 1 100 ha, 

mais elle est de loin — sur le plan de 
la qualité — la plus intéressante. 



Les principales appellations con- 
trôlées en rouges sont : la Côte- 
Rôtie, l'Hermitage, le Crozes- 
Hermitage et le Cornas; en 

blanc, la plus petite et prestigieuse 
appellation le Château-Grillet 
(2 ha 40). 

Groupe méridional 
Sur 40 000 ha, on produit des 

vins rouges (Châteauneuf-du- 
Pape et Gigondas) et rosés (Tavel 
et Lirac) corsés et puissants. A 
noter que 22 communes ont droit 
à l'appellation « Côtes-du-Rhône 
Villages », ce qui représente un 
label de qualité, les plus connues 

étant Vacqueyras, Vinsobres, 
Cairanne, Chusclan et Valréas. 

Si les rares vins blancs ne présen- 
tent pas d'intérêt, deux vins doux 
naturels mériteraient d'être décou- 
verts : le Muscat de Beaumes-de- 
Venise et le Rasteau. 

JURA ET SAVOIE 
Ces deux petits vignobles (envi- 

ron 3 000 ha) produisent surtout 
des vins blancs, des vins jaunes 
(le Château-Chalon — malgré 
ses 22 ha — est connu dans le 

monde entier, ce qui explique sa 
rareté), des rosés et des mousseux 
préparés selon la méthode cham- 
penoise. 

Fuissé 



PROVENCE 
Très grand vignoble, qui s'étend 

de l'ouest d'Aix-en-Provence jus- 
qu'au sud de Saint-Raphaël. On y 
produit des vins rouges, rosés et 
blancs de qualités très diverses. Les 
meilleurs terroirs sont : Palette, 
Cassis et surtout Bandol. Les 

Côtes-de-Provence viennent d'accé- 
der à l'appellation contrôlée; espé- 
rons que cela incitera de nombreux 
vignerons de cette région à recher- 
cher une qualité qu'ils avaient sou- 
vent négligée auparavant. 

SUD-OUEST 
Cinq petites régions forment l'en- 

semble de ce vignoble, qui produit 
d'excellents vins rouges très typés : 
Cahors et Madiran, de bons rosés 

dans le Béarn, des blancs secs de 
caractère dans l'irouleguy et d'excel- 
lents liquoreux à Jurançon et dans 
le Pacherenc-du-Vic-Bihl. 

LANGUEDOC ET ROUSSILLON 
La vaste plaine du Languedoc est 

la plus grande région productrice de 
France, mais ses vins sont les moins 
distingués. C'est le royaume du 
rouge ordinaire, sans caractère et 
sans vigueur. Il existe pourtant quel- 
ques îlots de qualité, où subsistent 
d'excellents V.D.O.S. (Vin délimité 
de qualité supérieure) et quelques 
petites appellations contrôlées. Dans 
les rouges, il faut surtout citer le 

Fitou et dans les vins doux naturels 
les Muscats de Mireval, de Lunel 
et de Frontignan. La zone sud, dans 
le Roussillon, donne les excellentes 
Côtes-d'Agly et les vins doux 
naturels du Haut-Roussillon de 
Maury et surtout de Banyuls. Il 
serait injuste d'omettre les célèbres 
mousseux de Blanquette de 
Limoux qui ont une grande finesse. 



GÉOGRAPHIE DES CRUS 

BORDEAUX 
Ce magnifique vignoble se divise 

en une vingtaine de régions viticoles, 
cinq d'entre elles ayant le privilège 
de réunir les grands crus. 

Haut Médoc 
S'étendant sur près de 7 000 ha, 

cette zone groupe des communes 
prestigieuses connues dans le monde 
entier : 
• Pauillac (900 ha) : vins ayant 

une finesse et une distinction 
incomparables. Dans les grands 
millésimes, ils n'ont pas de 
rivaux. Parmi les grands Châ- 
teaux, il faut citer : Lafite- 
Rothschild, Latour, Mouton- 
Rothschild, Pichon-Longue- 
ville, Haut-Batailley, Lynch- 
Bages et Mouton-Baron- 
Philippe. 

w Margaux (900 ha) répartis sur 
5 communes. Vins souples, déli- 
cats et d'une finesse sans égal. 
Après le célèbre Château-Mar- 
gaux, il faut citer Rausan- 
Segla, Palmer (sans doute le 
meilleur), Lascombes, Males- 
cot-Saint-Exupéry et Giscours 

• Saint-Julien (650 ha) : tient 
le milieu entre Margaux et Pauil- 
lac. Ses vins, plus corsés que les 
premiers, ont une charpente qui 
rappelle les seconds. Le meilleur 

semble être le Château-Leoville- 
Lascases, mais il ne faut pas 
mésestimer Ducru-Beaucaillou, 
Beychevelle, Branaire-Ducru 
et Gruaud-Larose. 

• Saint-Estephe (1 100 ha) : Cette 
commune qui est la plus septen- 
trionale du Haut-Médoc, donne 
surtout des vins corsés et vigou- 
reux qui, dans leur jeunesse, 
manquent d'attrait. Les Châ- 
teaux-Cos-d'Estournel, Mont- 
rose et Calon-Segur forment le 
meilleur tiercé. 
Dans le Haut-Médoc, on peut 

encore citer les appellations Listrac 
(380 hectares) avec les Châteaux- 
Fourcas-Hosten et Fourcas- 
Dupré, Moulis (250 ha) avec 
les Châteaux-Chasse-Spleen et 
Poujeaux-Theil. 

Après Saint-Estèphe, à Saint- 
Seurin-de-Cadourne commence la 
région du Médoc (appelée autre- 
fois Bas-Médoc), qui s'étend jusqu'à 
la pointe de Soulac-sur-Mer. Sur 
environ 800 ha, on produit des vins 
de qualité moyenne. 

Saint-Émilion 
D'une superficie de 5 600 hectares, 

cette commune produit uniquement 
des vins rouges, de deux types dif- 
férents : les plus fins sont récoltés 
sur les Côtes comme les Châteaux 

Ausone, Magdelaine, Canon, La 
Gaffelière, Belair, Pavie, Trotte- 
Vieille, L'Angelus et Cure-Bon; 
les plus corsés, sur les terrains de 
Graves proches du plateau de 


