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 Grand Cru Classé "A" — Saint-Émilion
Hôtel de Pavie
*****
Relais & Châteaux
La Table de Pavie
2 étoiles MICHELIN
Yannick Alléno
L’Envers du Décor
Restaurant — Saint-Émilion 
Huile d’Olive La Clusière
AOP Les Baux-de-Provence
Miel de Pavie
Arômes de Pavie
Saint-Émilion Grand Cru
Bellevue Mondotte
Saint-Émilion Grand Cru
Château Pavie Decesse
Saint-Émilion Grand Cru Classé
Clos Lunelles
Castillon Côtes de Bordeaux
Château Monbousquet
Saint-Émilion Grand Cru Classé
Angélique de Monbousquet
Saint-Émilion Grand Cru
Château Monbousquet
Bordeaux Blanc
Esprit de Pavie
Bordeaux
Prendre soin de nos terres et de ceux qui y travaillent, 
pousser chaque jour les limites de l’exigence et de la qualité 
pour produire le meilleur de ce que nous pouvons vous 
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Vins, lieux de restauration et d’hospitalité, huile d’olive et 
miel proviennent de cette même passion et de l’amour du 
JMI]M\LMT¼M`KMX\QWVVMT
,WUIQVMLM8I^QM;IQV\jUQTQWV.ZIVKM___XMZ[MTI\Q\]LM[KWU
4¼)*=;,¼)4+774-;<,)6/-:-=@87=:4);)6<j²+76;755-:)>-+57,j:)<176




[image: ]Auteurs
Michel Bettane et Thierry Desseauve
Direction d’ouvrage
Louis-Victor Charvet
Direction artistique
Hicham Abou Raad
Expertise
Hélène Durand, Michel Bettane, Alain Chameyrat, Louis-Victor Charvet, Thierry Desseauve, 
Denis Hervier, Philippe Jamesse et Guillaume Puzo.
Contributeurs
Claire Camille, Pascale Cassagnes, Mathilde Hulot, Angélique de Lencquesaing, Alexandra 
Rendall, Marie-Charlotte Wambergue, Pierre-Yves Chupin, Gilles Durand-Daguin et Nicolas de 
Rouyn.
Ont participé à cet ouvrage
Claire Auray, Clémence de Chateauvieux, Nadia Fakri, Aliénor Petitcolin, Sylvie Vandermalle, 
Camille Vindolet.
Secrétariat de rédaction
Amélie Couture
Photographes
Leif Carlsson, Mathieu Garçon et Fabrice Leseigneur.
Publicité
Laurence Fabre, Ingrid Knoll, Andrée Virlouvet, Étienne de Moras, Pierre-Alain Robert et Ruben 
Spitz-Elbaz. 
Conception base de données et développement informatique
Sarah Benane, Nisrine Moussaoui et Vincent Guilbert.
Ouvrage réalisé par Bettane+Desseauve SAS
Président : Thierry Desseauve
Directrice des opérations : Andrée Virlouvet
Directeur commercial : Pierre Alain Robert
Directeur administratif et ﬁ nancier : Alain Chameyrat
Directeur de la rédaction : Nicolas de Rouyn
Directeur des systèmes d’information : Vincent Guilbert
Retrouvez-nous sur :
www.mybettanedesseauve.fr
Département Art de vivre
Direction éditoriale : Ronite Tubiana
Édition : Clélia Ozier-Lafontaine
Conception graphique de la couverture: Audrey Sednaoui
Fabrication: Louisa Haniﬁ -Morard et Marylou Deserson
Photograveur: IGS-CP, L'Isle-d'Espagnac
© Flammarion, Paris, 2022
82, rue Saint-Lazare CS 10124 75009 Paris
Tous droits de traduction, d'adaptation et de reproduction, 
sous quelques forme que ce soit, réservés pour tous pays.
ISBN : 978-2-0802-9420-3
N° d'édition : 437653
Dépôt légal : août 2022
editions.ﬂ ammarion.fr






[image: ] 
LE 
NOUVEAU
2023




[image: ]12 LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE
sommaire
17   LA VIE, LE VIN, L’HARMONIE 
18   LA JOIE DU NOUVEAU 
22   LES GÉNIES DE L’ANNÉE 
36   LES NOUVEAUX JEUNES DE L’ANNÉE 
44   NOS TABLES ET CEUX QUI LES DRESSENT 
50   ÉQUIPE DE FRANCE, LES FIERTÉS D’UN PAYS 
52   ÉQUIPE DU MONDE, LE GRAND VIN D’AILLEURS 
54   ENCHÈRES DE VIN, CE QUE DISENT LES GRANDES VENTES 
56   ALSACE  
PLACE AUX JEUNES, 58
LE SYLVANER LÈVE LE DOIGT, 62
L’OR DU RANGEN, LE TRÉSOR DES HUMBRECHT, 64
LE MEILLEUR DES COTEAUX, 68
74   BEAUJOLAIS 
CHÂTEAU THIVIN, HAUTE COUTURE À BROUILLY, 76
CHIROUBLES L’ÉVEIL D’UN CRU, 78
DANS LES VILLAGES, LE BEAUJOLAIS, POUR COMMENCER, 80
LES MEILLEURS DOMAINES, 84
88   BORDEAUX 
100 POINTS DE RÊVE, 90
VINCENT MILLET, L’AUTEUR DE CALONSÉGUR, 92
MICHEL ROLLAND, BRAVO ET MERCI, 94
LA VIOLETTE, LA FLEUR DE L’ÂGE, 98
BORDEAUX, LE GRAND MAGASIN DES STYLES, 100
132   BOURGOGNE 
2020, ON LE DÉGUSTE AVEC LES YEUX ?, 134
MOREYSAINTDENIS, L’AUTRE NUITS, EN PLEIN JOUR, 140
LES BONNES RAISONS D’Y CROIRE, 144
174   CHAMPAGNE 
NICOLAS FEUILLATE VU PAR GUILLAUME ROFFIAEN, 178
GRANDSIÈCLE, DE HAUT EN BAS, 182
LA CAVE DE MES CHAMPAGNES, 184
LE MONDE LES APPLAUDIT, 186
202   CORSE 
GÉRARD COURRÈGES, DANS LE SILENCE DE VACCELLI, 204
LA CORSE, TERRE DE GRANDS BLANCS, 206
LES CHARMES DE L’ÎLE, 208









































[image: ]


[image: ]14 LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE
sommaire
212  JURA 
LE CIEL BRILLE DE NOUVELLES ÉTOILES, 214
LE JURA LÈVE LE VOILE, 218
LES VINS DE L’HISTOIRE, 222
224  LANGUEDOC 
OLIVIER JULLIEN, LE SUD ILLUMINÉ, 226
AUSSIÈRES EST ENFIN PRÊT, 228
LE NÉGOCE, UNE CHANCE POUR LA FILIÈRE, 230
LA SÉLECTION QU’ON ATTENDAIT, 233
LE RÉVEIL D’UN PAYS, 238
250   LOIRE 
SAUMUR CHAMPIGNY, CŒUR ROUGE DE LA LOIRE, 252
PHILIPPE ALLIET, LE GRAND VIN PAR LE DÉBUT, 258
ROIS ET REINES DU GRAND FLEUVE, 260
274   PROVENCE
LA COSTE, L'ÉDEN, 277
LE BEAU SUD ET SES SOLEILS, 282
288   RHÔNE 
LES HÉRITIERS DES COTEAUX, 292
VERNAY À CONDRIEU, DE MÈRE EN FILLE, 296
SAINTJOSEPH, VIGNOBLE OBSTINÉ, 298
RHONÉA, LA FORCE QUI VA, 302
LES ROUTES DE XAVIER VIGNON, 304
LES ARTISTES DE LA VALLÉE MAGNIFIQUE, 306
318   ROUSSILLON 
 LE ROUSSILLON N’A PAS DE VRAIE HIÉRARCHIE , 
PAR STÉPHANE ZANELLA, 320
LES BONNES FÉES, 322
326   SAVOIE 
L’ÉNERGIE DÉVALE LES PENTES, 328
LA MONDEUSE TIENT SA REVANCHE, 330
LES PISTES VERS LE SOMMET, 332
334   SUDOUEST 
ALAIN BRUMONT, CHRONIQUES DE LA TERRE ET DU RÊVE, 336
BERGERAC APRÈS LA PLUIE, 342
L’ESPOIR RETROUVÉ, 346
353  INDEX 








































[image: ]


[image: ]


[image: ]LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE 17
éditorial
NOUS LE DISIONS pour la première édition 
de notre Nouveau Bettane+Desseauve, l’an der-
nier, le vin a changé d'époque. Les plus anciens 
d’entre nous –et je crains bien que les deux 
signataires de cet éditorial se rangent dans la 
catégorie– ont connu un temps où le vin rouge 
coulait à ﬂ ot, personne ne se souciait de sa-
voir s’il était bon ou pas. La France des années 
soixante-dix, des ﬁ lms de Claude Sautet et du 
p’tit ballon de côtes sifﬂ é au comptoir était aussi 
celle d’une routine médiocre dans les vignes et 
les chais. Dans les deux décennies qui ont pré-
cédé le tournant du siècle et celle qui a suivi, la 
France du vin a vécu une mondialisation heu-
reuse où les vignerons doués, travailleurs ou 
bien dotés sont devenus des stars planétaires 
dont on s’arrache à prix d’or la production. Un 
cran en dessous de cette élite, toute une ﬁ lière 
s’est poussée du col, avec la recherche de qua-
lité comme règle du jeu. 
Mais la marche du monde, ses soubresauts inat-
tendus et ses bouleversements inéluctables, s’est 
rappelée au souvenir de la civilisation du vin. 
Plusieurs facteurs hétérogènes se télescopent 
pour donner à notre passion des contours tout 
à fait inédits que cette édition du Nouveau 
Bettane+Desseauve explore. Regardons en 
quelques-uns dès à présent:
Dans une planète en surchauffe, la qualité des 
vins ne peut plus être le seul baromètre de la 
production. Le respect des enjeux écologiques 
et climatiques prend désormais une place qui 
transforme non seulement l’agronomie et la viti-
culture, mais aussi notre appréciation des vins. 
Il n’y a rien de plus à côté de la plaque pour 
un œnophile d’aujourd’hui que de boire un gros 
vin puissant, généreux en alcool et intensément 
boisé, fût-il issu d’une appellation prestigieuse. 
Les vins de garage ont été remplacés par des vins 
de jardin, ça change tout. 
Dans un monde où les repères qui pilotent une 
existence – la réussite professionnelle, l’argent, la 
famille, etc.– se redéﬁ nissent à toute vitesse, faire du 
vin est devenu un choix de vie pour toute une nou-
velle génération de vignerons. Plus près de la terre, 
du soleil et de la pluie, du produit que l’on façonne. 
Cela aussi se retrouve dans les bonnes bouteilles 
que l’on ouvre. Elles nous racontent les histoires sin-
gulières de femmes, d’hommes, de terre et de travail. 
La sincérité est devenue une valeur cardinale du vin. 
Dans une économie au bord de la crise de nerf, 
le prix de notre passion compte. Certaines étoiles, 
nous en parlions plus haut, se vendent au goutte 
à goutte à des tarifs interstellaires. Leur nectar 
justiﬁ e-t-il autrement que par une implacable loi 
de l’offre et de la demande de telles différences 
de prix avec un voisin aussi méritant mais moins 
célèbre? Évidemment, non. Notre mission est de 
scruter particulièrement ceux qui savent faire ri-
mer qualité et accessibilité. 
Dans un pays qui ne réussit pas à s’aimer, la France 
du vin offre une profusion de bonheurs, petits et 
grands, ampliﬁ ées encore par ceux qu’apporte la 
gastronomie, consacrées par la beauté des lieux 
que font vivre nos vignobles. Ces émotions et 
ceux qui les incarnent, nos experts et nos amis 
du guide gastronomique Lebey, une nouvelle fois 
partenaire de cette édition, les révèlent dans les 
pages qui suivent.
Certains esprits chagrins voient dans le vin un 
danger pour la santé publique ; d’autres, une 
activité économique un rien folklorique et datée. 
Qu’ils y réﬂ échissent un instant, il n’y a pas tant 
de savoir-faire humain qui prône une telle har-
monie avec la nature, qui offre à ses nouveaux 
acteurs un modèle de vie cohérent et sincère, qui 
puisse satisfaire chacun avec modération, tant 
sa soif que sa bourse et qui, au ﬁ nal, transmette 
émotion, plaisir et souvenirs au cœur du pays.
Michel Bettane et Thierry Desseauve
LA VIE,
LE VIN,
L’HARMONI
E
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notice
La joie 
du 
Nouveau
Deux ans après sa création, le Nouveau 
Bettane+Desseauve continue de défricher un chemin 
loin des routes classiques du monde des guides. Bien 
sûr, nous n’avons rien inventé. Les fondamentaux de 
cet ouvrage sont ceux qui font la réputation de toutes 
nos autres activités, aussi bien dans la presse (revue 
trimestrielle  En Magnum et suppléments pour Paris 
Match et Le Journal du Dimanche) que dans l’événe-
mentiel (Grand Tasting Paris, Pékin, Shanghai et To-
kyo). La prescription, cœur de notre métier et principe 
même de l’existence de ce guide, s’appuie quant à elle 
sur une solide équipe de dégustateurs experts et de 
journalistes. Chacun d’entre eux apporte à ce Nouveau
sa part d’innovation et son regard sur le monde du vin 
qui nous anime. 
Pour le reste, pas de grands changements. Toujours des 
belles pages, de la photo, des portraits, des entretiens 
avec des gens qui ont des choses à dire, de grands 
reportages et des explications de terroirs, toutes nos 
bonnes adresses. Le principe est toujours le même, on 
lit tout du début à la ﬁ n ou bien on commence par la 
ﬁ n, le milieu, où l’on veut. Pas de changements, mais 
tout de même quelques nouveautés. On ne se refait 
pas. Parce que nous pensons que la civilisation du vin 
est une civilisation vivante, nous tenions dans cette édi-
tion à mettre en lumière ses femmes et ses hommes. 
Nous les appelons nos génies. Ceux de l’année, ceux 
de demain et ceux du Lebey, notre guide gastrono-
mique. Quarante d’entre eux sont mentionnés en début 
de cet ouvrage.
Nos dégustations sont rangées par région. L’index 
(p. 353) facilitera votre lecture et vous permettra de 
vous y retrouver parmi plus de 1200 domaines cités. 
Les prix sont donnés à titre indicatif et, dans la mesure 
du possible, nous précisons les pratiques culturales à 
l’origine des vins sélectionnés avec un pictogramme 
(sigle “trèﬂ e”). On trouvera aussi, pour le bonheur des 
collectionneurs, la période de consommation idéale de 
ces vins. Libre à chacun d’en faire bon usage. Pour 
quelques domaines dans nos pages de bonnes adresses, 
soit la dégustation annuelle ne nous a pas permis de 
déguster leurs vins, soit nous les avons sélectionnés 
dans la partie web de ce guide. Ils sont à découvrir 
sur le site mybettanedesseauve.com ou sur l’application 
Grand Tasting. Simple, ergonomique, pratique.
On comprendra vite à la lecture de cet ensemble que 
le monde du vin est un monde en mouvement, sans 
cesse en train de se réinventer. J’ai bon espoir qu’on 
fasse le même constat à propos de notre métier et de 
notre mission : remarquer l’excellence et la partager. 
Bonne lecture.
Louis-Victor Charvet
NOTATION DES DOMAINES & MAISONS
Les producteurs cités dans le guide sont notés sur une échelle 
de 0 à 5 étoiles. La réunion de tous les producteurs cités 
constitue l’élite du vin français, du moins pour ce que nous 
pouvons en connaître. Les étoiles ont une valeur universelle, 
tous vignobles et tous prix de vente confondus.
=====
Production sérieuse, recommandable, conforme à ce qu’on est en droit d’attendre de son 
ou de ses appellations.
=====
Production sérieuse et recommandable, régulière et homogène.
=====
Production de haute qualité, pouvant servir de référence dans son secteur.
=====
Production de très haute qualité, les gloires du vignoble français. 
=====
Producteurs exceptionnels, le sommet absolu de la qualité en France et dans le monde.
NOTATION DES VINS
Chaque vin recommandé est accompagné de la mention 
de la meilleure période pour le boire ainsi que d’un prix 
(NC: non communiqué).
86 à 89
Bon vin, bien fait, représentatif de son origine.
90 à 92
Très bon vin, hautement représentatif de la qualité de son origine.
93 à 96
Vin de référence dans son appellation et dans son millésime.
97 à 99
Vin de qualité exceptionnelle, digne des grandes occasions, exigeant une conservation 
en cave et un niveau de service digne de lui.
100
Une idée de la perfection le jour où nous l’avons dégusté. Cette note est rare dans nos pages.
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LEIF CARLSSON
LES
GÉNIES
DE L’ANNÉE
CHAQUE JOUR, ILS CONTRIBUENT À FAIRE
DE LA CIVILISATION DU VIN UNE CULTURE VIVANTE, 
RENOUVELÉE, VIBRANTE, ÉMOUVANTE 
PAR PASCALE CASSAGNES, MICHEL BETTANE, LOUIS-VICTOR CHARVET, 
THIERRY DESSEAUVE, DENIS HERVIER ET NICOLAS DE ROUYN




[image: ]LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE 23
génies / palmarès 
GÉNIE DU VIN
CHARLES PHILIPPONNAT
 
IL INCARNE LE MIEUX CETTE VISION DU VIN QUE NOUS PRÉFÉRONS
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palmarès / génies
LEIF CARLSSON
IL Y A DES HOMMES et des femmes qui incarnent par 
leur action et par leur produit ce que la France peut 
apporter de plus inimitable au monde du vin de qua-
lité. Nous avons plaisir à ranger Charles Philipponnat 
dans leur compagnie, d’autant plus qu’il vient de fêter 
les cinq siècles de présence de sa famille à Aÿ, au cœur 
de la Champagne. Cinq cents ans d’une succession inin-
terrompue de viticulteurs, de négociants, de magistrats 
au cœur d’un des vignobles les plus célèbres de France. 
La confraternité de travail, et souvent la parenté, avec 
beaucoup d’autres familles illustres, les Gosset, les Heid-
sieck, les Moët, les Henriot, les Irroy et bien d’autres, ont 
sans doute renforcé chez Charles Philipponnat, dans son 
inconscient et la matrice de son goût, un sens inné de la 
bonne tradition. Encore fallait-il posséder le don humain 
de le transmettre à une équipe et de le mettre en forme 
dans une bouteille. Quand Bruno Paillard, qui venait de 
racheter la maison de négoce de la famille de Charles, 
vient le chercher en Argentine pour la rebâtir, il n’avait 
pas d’expérience particulière de viticulture, mais certai-
nement une façon droite et perfectionniste de concevoir 
le goût d’un grand champagne, avec l’aide des grands 
vins qu’il avait dégustés depuis sa naissance. Les vins 
dits autrefois de rivière, nés sur les expositions les plus 
favorables et les sols les plus nobles de la vallée de la 
Marne, autour de Aÿ et de Mareuil-sur-Aÿ. Des vins axés 
sur le pinot noir, sa force, son intensité de saveur et sa 
capacité à transmettre dans sa refermentation en bou-
teille les plus subtiles nuances d’origine. Son oncle Mi-
chel Collard (père du grand pianiste Jean-Philippe), qui 
dirigeait la maison dans les années 1960, était aussi un ﬁ n 
gourmet, ami d’André Vrinat qui venait de créer Le Tail-
levent, restaurant où j’ai pu déguster mon premier clos-
des-goisses, il y a bien longtemps, sans doute pas par 
hasard. L’impression ne s’est jamais effacée : c’était un 
vin de grande gastronomie, fait pour la table. Or, Charles 
possède une sensibilité unique à ma connaissance en 
matière de rafﬁ nement dans la cuisine et dans les accords 
mets et vins. Il l’a mise en pratique dans la gamme des 
vins qu’il a peu à peu conduits à leur éclat actuel. Mais 
comment mettre en œuvre une discipline de travail ca-
pable de produire le champagne de vos rêves? Charles 
avait dès le départ la chance de pouvoir compter sur les 
raisins exceptionnels des Goisses, que la maison a ﬁ ni 
par avoir en propriété dans son entier, plus l’acquisition 
de deux hectares et demi au lieu-dit Le Léon, renouant 
avec la propriété de son ancêtre Apvril en 1522, et peut 
être celle du pape Léon X (Jean de Médicis) qui pos-
sédait une maison à Aÿ. Le très ancien ancrage familial 
lui a facilité ensuite d’autres approvisionnements locaux 
auprès de producteurs loyaux et ﬁ dèles, qui favorisent 
l’unité et la continuité du caractère. L’absence d’idées 
œnologiques préconçues ou d’habitudes routinières lui 
permet à chaque millésime de trouver un bon moment 
pour vendanger et surtout pour s’adapter à la nature de 
chaque raisin. Combien de fois l’avons-nous vu au-des-
sus du pressoir décider en personne du sort de chaque 
charge, du choix d’une fermentation malolactique ou du 
maintien de l’acidité malique, de la nature des vaisseaux 
vinaires, foudre, barriques, cuves inox, avec comme 
seule ambition de conserver la vinosité la plus accomplie 
dans le vin tranquille? Avec ce don rare et qui fait notre 
admiration d’imaginer ce que la seconde fermentation 
apportera à l’ensemble. La conﬁ ance de l’actionnaire est 
absolument nécessaire. Il faut accorder au vin la possi-
bilité de vieillir aussi longtemps que possible sur pointe 
pour exprimer toute la puissance et l’harmonie du raisin 
et de la constitution de la cuvée, parfois cinq ans ou 
plus. Charles l’a obtenue dès son arrivée. Avec cinq ans 
au moins de stock, il garantit que ses grands et premiers 
crus de garde arriveront chez les consommateurs prêts 
à déguster, sans exclure de nombreuses années supplé-
mentaires de vieillissement. Peut-être que l’apport le plus 
original de Charles au style des vins non millésimés ac-
tuels vient de sa conception originale du vin de réserve. 
Une forme de ce qu’on nomme un peu improprement 
«solera», qui consiste à renouveler les vins de réserve 
par tiers chaque année pour préserver leur netteté et 
leur fraîcheur, ce qui permet de conserver de façon en-
core efﬁ cace une douzaine de millésimes, avec l’apport 
mesuré d’oxygène d’une magniﬁ que batterie de foudres 
en chêne. L’état actuel de fraîcheur de cette solera est 
tel que Charles a décidé d’en faire prendre mousse une 
fraction et de créer ainsi une nouvelle et superbe cuvée 
nommée Réserve Perpétuelle, perpétuation continuelle 
du génie de ses champagnes et hommage suprême au 
terroir champenois dans son expression la plus riche et 
la plus complète. Nous vivons avec le réchauffement cli-
matique une renaissance du vin de pinot noir, le fameux 
morillon comme on l’a longtemps appelé. Il a fait la lé-
gende d’Aÿ en étant le vin préféré de nos rois et même 
de certains papes. Les progrès continuels de viticulture 
accomplis au clos des Goisses ont donné l’envie de pro-
duire en son cœur un vin nommé Les Cintres, peut-être 
aujourd’hui le plus grand blanc de noirs de Champagne. 
Ces deux expressions absolues du génie de ce cépage 
ont une même origine: le talent et la sensibilité de notre 
génie du vin
.
   
M.B.
CHARLES PHILIPPONNAT,
EST LE DESCENDANT DES FONDATEURS 
D'UNE MAISON QU’IL DIRIGE 
ET QU’IL NE POSSÈDE PAS
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MATHIEU GARÇON, PRESSE
GÉNIE DU STYLE
FRÉDÉRIC WEBER
BOUCHARD PÈRE ET FILS
Un style ou une patte? Vous le savez, nous préférons 
de loin le style. Déﬁ nition: construction du savoir hu-
main fondée sur un solide apprentissage et un sens 
de l’esthétique qui n’oublie jamais l’éthique. En Bour-
gogne, on a trop souvent fait croire que seul le terroir a 
du sens. Les grands terroirs aux mains d’incapables ne 
sont rien et la compétence n’est pas non plus garante 
du succès. Alors quoi? Il faut une vision qui structure 
la compétence. Certes, Frédéric Weber, le remarquable 
viniﬁ cateur des domaines Bouchard Père et Fils a la 
chance d’être inspiré par la qualité propre des pres-
tigieux crus dont il s’occupe. En donnant à chacun sa 
chance et son expression la plus exacte aujourd’hui 
mais aussi, et c’est bien plus difﬁ cile, demain. Les vieux 
millésimes grandioses de la maison lui montrent d’où 
l’on vient. Pour savoir où l’on va, Frédéric se ﬁ e à la 
meilleure boussole. D’abord, cultiver sain, y compris 
en renouvelant toutes les plantations mal faites (même 
récentes). Un bon plant à cinq ans fait un meilleur vin 
qu’un mauvais à trente ans. Ensuite, récolter ni trop tôt, 
ni trop tard, avec la logistique nécessaire et en vini-
ﬁ ant selon le goût de chaque raisin. Vaste programme, 
certes, mais qui lui réussit depuis cinq ans, avec des 
blancs d’une ﬁ nesse incomparable et des rouges dont 
l’art cache l’art. Tant pis pour les amateurs de sensa-
tionnel, tant mieux pour les vrais amoureux des grands 
climats. 
 
M.B.
GÉNIE DU PLAISIR
STÉPHANE SÉROL
DOMAINE SÉROL, CÔTE ROANNAISE
En retrait dans la hiérarchie des grands terroirs de 
notre pays, l’ AOC côte-roannaise s’afﬁ rme aujourd’hui 
comme un vignoble de premier ordre. Si le pays de 
Roanne a longtemps eu pour seul ambassadeur l’ico-
nique famille Troisgros, lignée de chefs triplement 
étoilée, sa quête de reconnaissance compte pourtant 
depuis toujours sur l’implication sans faille d’une autre 
famille, les Sérol. Avec un sens inné du vin et une 
compréhension parfaite de ce que donne le gamay 
(et désormais le chenin) sur les sols volcaniques, Sté-
phane Sérol fait rayonner son appellation. Vins de soif 
(éclat de Granite), vins de lieux (Perdrizière, Oudan, 
Les Millerands) et expérimentations (Chez Coste) par-
tagent la même ambition: donner du plaisir. Avec son 
épouse Carole Montoya qui fait savoir ce savoir-faire, 
Sérol incarne un idéal vigneron en phase avec ses 
principes –le domaine est en bio et biodynamie– et 
en phase avec son époque. Les vins sont disponibles 
et très abordables. Plus que du talent, on y voit du 
génie. 
 
L.V.C.
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GÉNIE 
DE LA RENAISSANCE
EDOUARD MOUEIX
CHÂTEAU BELAIRMONANGE, 
SAINTÉMILION
Petit-ﬁ ls de Jean-Pierre Moueix, l’homme qui bâtit la gloire 
de Petrus et, plus généralement, celle de Pomerol, et ﬁ ls 
de Christian, qui a donné aux propriétés du groupe une 
aura internationale, Édouard Moueix avait un destin tout 
tracé. Il a choisi de l’afﬁ rmer en se focalisant avec succès 
sur la propriété où il vit désormais avec sa femme amé-
ricaine et leurs enfants, Bélair-Monange. Le cru de Saint-
émilion, voisin direct de Ausone et extraordinairement 
bien situé sur le tertre calcaire et plein sud du village, a été 
acquis par la famille Moueix en 2008. Il a d’abord fallu se 
transformer en bâtisseur pour renforcer la structure d’un 
vignoble installé sur un coteau calcaire sillonné depuis 
des siècles par des galeries souterraines qui menaçaient à 
tout moment de s’effondrer. Il s’est agi ensuite de redon-
ner personnalité et distinction à un cru irrégulier dont la 
ﬁ nesse supposée conﬁ nait parfois à la maigreur. Depuis le 
milieu de la précédente décennie, Bélair-Monange impres-
sionne autant par sa profondeur que par sa délicatesse de 
texture. Il est redevenu ce qu’il doit être: un cru au som-
met de Saint-émilion. 
 
T.D.
GÉNIE DE L’ŒUVRE 
ACCOMPLIE
MICHEL FAUCONNET
CHAMPAGNE LAURENTPERRIER
Il y a presque un demi-siècle Michel Fauconnet entre 
dans une toute jeune maison de champagne, Laurent-
Perrier, dirigée par un patron visionnaire, Bernard de 
Nonancourt. Il n’est que simple ouvrier, n’étant pas 
diplômé d’œnologie, et il gravit peu à peu tous les 
échelons, à commencer par celui de chef de cercle, 
qui l’initiera à l’élaboration du vin. Mais Nonancourt 
fait conﬁ ance aux hommes et il a rapidement repéré le 
talent de son collaborateur. En 1983, le Bordelais Alain 
Terrier, œnologue de grande conviction, est nommé 
chef de cave et forme avec Michel un duo très efﬁ -
cace qui permet à ce dernier de maîtriser parfaitement 
l’art de l’assemblage et celui du style, qui est le propre 
des grandes maisons champenoises. En quarante millé-
simes, et seul aux commandes après le départ à la re-
traite de Terrier, Fauconnet perfectionne d’abord le brut 
non millésimé, désormais appelé La Cuvée, si important 
pour l’image de marque d’une maison, en même temps 
qu’il en augmente le volume. Il crée un blanc de blancs, 
ce qui semble logique dans une maison qui, depuis 
sa création, fait une part belle au chardonnay, et sur-
tout, par petites touches, il perfectionne tous les assem-
blages qui atteignent désormais une pureté pratique-
ment idéale, déﬁ nition même du champagne comme 
vin de haute civilisation. La maison peut être ﬁ ère de lui 
avoir fait conﬁ ance, mais il se doit désormais de savoir 
transmettre son art et son expérience à d’autres. 
 
M.B.
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GÉNIE DU LIEU
SAUMUR-
CHAMPIGNY
Saumur-Champigny est l’appellation qui compte 
le plus grand nombre de propriétés qualitatives, 
et l’ambiance qui y règne entre les vignerons est 
l’une des plus épanouissante de l’Hexagone. À 
l’image de Jeanne Germain ou Caroline Meurée et 
Hervé Malinge, la relève s’afﬁ rme dès les premiers 
millésimes. Ici, l’évolution culturale bio et biody-
namique touche plus de 50% du vignoble et si 
l’on y ajoute les domaines certiﬁ és HVE, on atteint 
les 90%. Le socle calcaire est la constante de tous 
les terroirs. Si, en surface, les sols peuvent être 
d’argileux à sableux, le tuffeau joue un vrai rôle 
d’éponge, distillant à la vigne l’eau et les éléments 
nécessaires à une maturité régulière du cabernet 
franc. On apprécie la souplesse de tannin et le 
coulant joyeux des vins de sable comme l’allonge 
soyeuse et profonde tout en fraîcheur des cuvées 
d’argilo-calcaire taillées pour la garde des crus de 
Varrains et Chacé, sans oublier Dampierre, Souzay 
et Saumur. Terroirs plus froids, Turquant, Parnay, 
Montsoreau et Saint-Cyr, arrivent sur le devant 
grâce au réchauffement climatique et les années 
chaudes comme les 2018, 2019 ou 2020. 
 
D.H.
GÉNIE 
DE LA PLANÈTE
CHÂTEAUNEUF-
DU-PAPE
En France, la qualité des vins est reconnue selon un sys-
tème établi qui vise à « contrôler » leur origine et ses 
spéciﬁ cités, via un cahier des charges respecté. Ces ap-
pellations ont beaucoup fait pour la réputation de nos 
vignobles. Mais ce fonctionnement presque centenaire 
est aujourd’hui remis en question. D’aucuns l’estiment 
incompatible avec les sujets de notre époque, notam-
ment celui du changement climatique. Quelle réponse 
à ces critiques ? Adoption d’une charte paysagère, la-
bellisation spéciﬁ que des pratiques vertueuses, préser-
vation des paysages et des faunes locales, lutte contre 
l’érosion, développement de l’écopâturage, plan global 
contre la ﬂ avescence dorée, sauvegarde du patrimoine 
ampélographique, etc. En pionnière et en modèle, la 
vieille appellation châteauneuf-du-pape (1936) s’est mise 
collectivement en ordre de bataille pour les combats du 
siècle. Rassembler et progresser ensemble, protéger son 
territoire, sa vie locale, économique et sociale, c’est cela 
la déﬁ nition initiale d’une appellation. Châteauneuf-du-
pape ne l’a pas oublié. 
 
L.V.C.
MATHIEU GARÇON, PRESSE
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GÉNIE DE 
LA CONSTANCE
MICHEL TARDIEU 
TARDIEULAURENT, RHÔNE
Michel Tardieu n’est pas un vigneron, il est un négociant. Il ne 
possède pas de vignes, il achète du vin, l’élève dans de grands 
foudres et le commercialise. Il considère que «le négociant a plus 
de chance que le vigneron». À qui achète-il du vin? Il ne le dit 
pas, c’est son secret. Installé au sud du Lubéron, il couvre la vallée 
du Rhône, du nord au sud. Longtemps associé avec Dominique 
Laurent, fameux Bourguignon, il a développé son affaire sous la 
marque Tardieu-Laurent autour de quelques vérités simples et bien 
exécutées. Passionné, il cherche toujours une expression plus abou-
tie dans les vins qu’il met en marché, «la notion de parcellaire dans 
le parcellaire, une sélection toujours plus ﬁ ne, pour une qualité la 
plus régulière possible». C’est tout l’enjeu du négoce et le résultat 
est dans le verre. Et dans son succès considérable. Aujourd’hui, le 
groupe EPI, propriétaire de belles marques en Champagne et en 
Italie, a pris la majorité de son capital. L’occasion d’aller encore 
plus loin, avec plus de moyens, pour plus de perfection. 
 
N.R.
GÉNIE 
DE L’AUTHENTICITÉ
FLORENT ROUVE
RIJCKAERT, BOURGOGNE, JURA
En une décennie de millésimes, nous avons vu ce jeune 
homme hisser la production de cette maison à une niveau 
encore jamais atteint. Héritier du maître ﬂ amand Jean Rijc-
kaert avec lequel il partage sensibilité et aptitudes en ma-
tière de viniﬁ cation, Florent Rouve n’a pas ménagé ses ef-
forts pour maintenir les fondamentaux du style, aussi bien 
en Bourgogne, dans le Mâconnais, que dans le Jura, d’où 
il est natif. Travailleur de tous les instants, il a poussé plus 
loin les curseurs de la qualité, notamment par la connais-
sance intime de son vignoble, un soin extrême apporté 
dès les vendanges et une maîtrise absolue dans l’art d’éle-
ver les vins. Ce diplômé d’œnologie, toujours accessible 
avec ceux qui souhaitent découvrir ses vins –d’ailleurs de 
plus en plus désirés–, est devenu l’une des références des 
vins blancs en France. Être soi-même et devenir ce que 
l’on veut, c’est cela l’authenticité. On la rencontre rarement 
dans sa forme le plus pure. 
 
L.V.C.
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GÉNIE DE LA PAROLE
FRANÇOIS-XAVIER 
DEMAISON
DOMAINE MIRMANDA, ROUSSILLON
Les artistes qui aiment le vin ne sont pas rares. Les ar-
tistes qui le revendiquent avec autant d’enthousiasme 
que François-Xavier Demaison, bien plus. Pas tant parce 
qu’il a intitulé son dernier spectacle Dix Vins, se ser-
vant de bouteilles mémorables pour tirer le ﬁ l de ses 
souvenirs, que parce qu’il affectionne la compagnie des 
sommeliers et des vignerons. Jamais le dernier pour aller 
boire un verre après le spectacle, il doit ce goût à sa 
soif de vivre, et peut-être aussi à un père avocat qui l’a 
pas mal emmené au restaurant quand il était plus jeune. 
Copain avec l’agent de vignerons médiatique Gwilherm 
de Cerval, toujours à l’affût d’une nouvelle trouvaille 
vinicole, il a même mis un pied dans le métier. Pas seu-
lement via le bar du théâtre de l’œuvre, où il propose 
une sélection de vins, mais aussi avec le domaine Mir-
manda, son projet avec le sommelier MOF Dominique 
Laporte. C’est sa compagne Anaïs qui lui a fait décou-
vrir les joies de la région de Perpignan, où il a acquis 
quelques vignes. Mirmanda, c’est aussi trois cuvées de 
négoce en vin de France qui ne cessent de monter en 
puissance. Comme le couple Demaison attend un enfant 
pour cette ﬁ n d’année, les occasions de célébrer ne sont 
pas près de se tarir pour le comédien épicurien. 
 
G.D.D.
GÉNIE 
DU CHANGEMENT
SÉVERINE FRERSON 
CHAMPAGNE PERRIERJOUËT
Le puissant groupe Pernod Ricard, acquéreur des 
maisons Mumm et Perrier Jouët en 2005, a pris 
son temps pour rebâtir la saga de deux maisons à 
l’existence bousculée à la ﬁ n du siècle précédent. 
Perrier Jouët fut au XIX
e
 siècle l’une, sinon la plus 
fameuse des maisons de champagne, avec en 
point d’orgue la création par Gallé du motif des 
anémones qui ornera à partir du millésime 1964 
les ﬂ acons de l’iconique cuvée Belle époque. La 
nomination, pour succéder au chef de cave Her-
vé Deschamps (en poste pendant 37 ans !), de 
Séverine Frerson a marqué en 2020 une étape 
importante. Résolue à apporter sa touche à une 
maison à l’immense potentiel, l’expérimentée Sé-
verine Frerson (elle dirigeait les caves de Piper 
Heidsieck auparavant) a une magniﬁ que  feuille 
de route devant elle. Elle ouvre sa mission avec 
un superbe Belle époque blanc de blancs 2012, 
mais on suivra bientôt ses premiers assemblages 
du brut non millésimé de la maison, Grand Brut. 
 
T.D.
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GÉNIE DE 
L’ENTREPRENEURIAT
MARIE-BÉNÉDICTE 
LEFÉVÈRE 
CHÂTEAUX SANSONNET ET VILLEMAURINE,
SAINTEMILION
En moins de dix ans, Marie Bénédicte Lefévère a fait de Sansonnet, 
un cru du plateau de Saint-Émilion acquis par sa famille en 2009, 
une valeur incontournable de l’appellation, avec des vins profonds, 
harmonieux et toujours d’une grande richesse de saveur. Docteur 
en pharmacie de formation, elle a apporté à un cru bien situé mais 
méconnu une précision de travail impressionnante. Elle poursuit 
maintenant ce travail d’orfèvre avec l’acquisition par sa famille d’une 
véritable pépite, Villemaurine. Situé sur le ﬂ anc est de Saint-Émilion, 
composé de sept hectares d’un seul tenant installés sur le plateau 
calcaire, le cru avait spectaculairement progressé sous la houlette 
de son précédent propriétaire, Justin Onclin. Le millésime 2021 
conﬁ rme qu’il est ici en de très bonnes mains. Enﬁ n, et très discrète-
ment, la famille Lefévère a complété son implantation saint-émilio-
naise en devenant actionnaire de référence du château Valandraud, 
créé et toujours dirigé par Murielle et Jean-Luc Thunevin. Difﬁ cile 
de faire plus avisé. 
 
T.D.
GÉNIE 
DU RETOUR 
AUX RACINES
JEAN-CLAUDE MAS 
DOMAINES PAUL MAS
Le documentaire que nous consacrons
1
 à ce vigneron et 
négociant languedocien éclaire la personnalité et le travail 
d’un des producteurs les plus étonnants de son époque. Et, 
dans toutes les vies de Jean-Claude Mas –c’est le titre du 
ﬁ lm –, celle qui surprend le plus est celle du retour aux 
racines familiales après une première vie professionnelle 
très réussie qui l’a mené aux quatre coins de la planète. 
Fils et petit-ﬁ ls de viticulteurs languedociens, Mas est reve-
nu chez lui avant ses 40 ans pour bouleverser totalement 
des schémas familiaux humblement productivistes et instal-
ler en moins de dix ans un modèle à la fois novateur et 
qualitatif. Les domaines Paul Mas représentent aujourd’hui 
bien plus que les terres d’origine familiale, mais toutes les 
appellations et les types de vin interprétés par le bouillon-
nant Jean-Claude bénéﬁ cient à coup sûr de cette double 
expérience, celle de l’enfant du pays et celle de l’entrepre-
neur. Au-delà d’une extraordinaire aventure humaine, ce 
parcours peut servir d’exemple. Il fait en tout cas du bien à 
un monde du vin parfois encalminé dans ses routines.  
 
T.D.
1. Diffusé dès ce mois de septembre sur mybettanedesseauve.com 
et sur la chaîne Youtube bettane+desseauve.
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GÉNIE DE 
L’ARCHITECTURE
CHÂTEAU TROTTEVIEILLE 
SAINTEMILION
Bordeaux s’est fait une spécialité de bâtir de spectaculaires chais. 
Cela a commencé il y a longtemps et n’a cessé de se reproduire 
depuis dans tous les crus, les plus prestigieux ajoutant à chaque 
rénovation un surcroît de faste et de moyens. Parfois, des archi-
tectes fameux transforment l’allure du château jusqu’à modiﬁ er 
profondément le paysage local. D’autres fois non, et c’est pré-
cisément en cela que la rénovation du château Trottevieille est 
formidable. Propriété depuis 1947 des familles fondatrices de la 
maison Borie-Manoux, les Borie, puis les Casteja, ce bijou absolu 
du plateau de Saint-Émilion n’a rien d’une propriété spectacu-
laire: c’est une bâtisse sobre de pierre blanche, sans étage et 
ornée de deux ailes. La création d’un chai ultra équipé et parfai-
tement adapté au potentiel du cru s’est faite sans rien modiﬁ er 
de cette allure extérieure générale. Tout se passe en profondeur 
et dans un espace évidemment contraint. Finalisée au printemps 
dernier, cette rénovation tout en sobriété transmet une impres-
sion majeure de respect du lieu et de l’environnement. 
 
T.D.
GÉNIE DE 
L’ŒNOTOURISME
STÉPHANE TILLEMENT
WINE PATHS, BORDEAUX
La soif de découverte du vin n’a pas de frontières. Pour le 
voyageur épicurien, le guide idéal a un nom: Stéphane Til-
lement. En 2017, ce Bordelais profondément enraciné dans 
l’industrie de l’œnotourisme, président de Mauriac Voyages 
et de Wine Tour in France, a mis à proﬁ t trente ans d’expé-
rience dans le voyage de luxe et son réseau exceptionnel 
pour inventer Wine Paths. Traduction littérale : « chemins 
du vin». Un concept sur mesure pour l’amateur qui cherche 
les meilleurs plans dans les vignobles autour du monde. 
Au choix, le site aide à composer soi-même son escapade, 
mettant à disposition les outils pour contacter directement 
les domaines viticoles et les distilleries répertoriés (plus de 
350grands domaines, dans une quinzaine de pays sur tous 
les continents), mais aussi tables, hôtels, chambres et mai-
sons d’hôtes triés sur le volet. Pour ceux qui préfèrent délé-
guer l’organisation de leur voyage, le site propose un expert 
de la région choisie avec accès direct aux adresses les plus 
convoitées. Comme voyager, c’est avancer, Wine Paths n’a 
jamais ﬁ ni d’innover. Initiatives post-conﬁ nement comme le 
“Virtual Tasting”, nouveau partenariat avec Amazon Explore 
qui lui permet de s’imposer comme la première marque à 
offrir des visites virtuelles à un public d’amateurs (pour le 
moment 100% américain). Cinq ans d’existence seulement, 
quel chemin parcouru. 
 
P.C.
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GENIE DE

LA CONSTANCE
MICHEL TARDIEU
TARDIEU-LAURENT, RHONE

Michel Tardieu n'est pas un vign un négociant. 1l ne
de vign te du vin, Iéleve dans de grands

oudres et le commercialise. 11 considere que « le négociant a plus
de chang le vigneron ». A qui achéte-il du vin ? 1l ne le dit
. Installé au sud du Lubéron, il couvre la vallée

du Rhéne, du nord au sud. Longtemps associé avec Dominique
Laurent, fameux Bourguignon, il a développé son affaire sous la
marque Tardieu-Laurent autour de quelques vérités simples et bien
fonné, il cl ion plus abou-

le résultat
. Aujourd'hui, le
groupe EPI, propriétaire de by marques en Champagne et en
, a pris la majorité de son capital. L
plus loin, avec plus de moyens, pour plus de perfection. I N.R.

nies / palmarés

GENIE ,
DE L' AUTHENTICITE
FLORENT ROUV

RIJCKAERT, BOURGOGNE, JUR

En une décennie de mil

homme hisser la production de cette ma

ncore jamais atteint. Héritier du maitre flamand Jean Rijc
kaert avec lequ : bilité et aptitudes en ma-
tiere de vinification, Florent Rouve n'a pas ménagé ses ef-
forts pour maintenir les fondamentaux du style, aussi bien
n Bourgogne, dans le Miconnais, que dans le

il est natif. Travailleur de

loin les curseurs c

sance intime de s xtréme apporté
des les vendanges et une maitrise absolue dans lart d

ver les vins. Ce diplomé d'cenologie, toujou

avec ceux qui souhaitent découvrir ses vins - d

plus en plus d venu l'une des r

vins blancs en Franc

Ton veut, c'es

dans sa forme le plus pure. I LV.C.
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GENIE DU STYLE

BOUCHARD PERE ETFILS

Un style ou une patte ? Vous le savez, nous préférons
de loin le style. Définition : construction du savoir hu-
main fondée sur un solide apprentissage et un sens
de Testhétique qui n'oublie jamais I'éthique. En Bour-
gogne, on a trop souvent fait croire que seul le terroir a
du sens. Les grands terroirs aux mains d'incapables ne
sont rien et la compétence mest pas non plus garante
du succés. Alors quoi ? Il faut une vision qui structure
la compétence. Certes, Frédéric Weber, le remarquable
vinificateur des domaines Bouchard Pere et Fils a la
chance détre inspiré par la qualité propre des pres-
tigieux crus dont il S'occupe. En donnant 2 chacun sa
chance et son expression la plus exacte aujourd’hui
et Cest bien plus difficile, demain. Les vieux
millésimes grandioses de la maison lui montrent d'ot
T'on vient. Pour savoir ot lon va, Frédéric se fie a la
meilleure boussole. D'abord, cultiver sain, y compris
en renouvelant toutes les plantations mal faites (méme
récentes). Un bon plant 2 cing ans fait un meilleur vin
qu'un mauvais 2 trente ans. Ensuite, récolter ni trop tot,
ni trop tard, avec la logistique nécessaire et en vini-
fiant selon le godit de chaque raisin. Vaste programme,
certes, mais qui lui réussit depuis cing ans, avec des
blancs d'une finesse incomparable et des rouges dont
Part cache art. Tant pis pour les amateurs de sensa-
tionnel, tant mieux pour les vrais amoureux des grands
climats. § M.B.

mais au

GENIE DU PLAISIR

DOMAINE SEROL, COTE ROANNAISE

En retrait dans la hiérarchie des grands terroirs de
notre pays, I' AOC cote-roannaise s'affirme aujourd’hui
comme un vignoble de premier ordre. Si le pays de
Roanne a longtemps eu pour seul ambassadeur lico-
nique famille Troisgros, lignée de chefs triplement
étoilée, sa quéte de reconnaissance compte pourtant
depuis toujours sur limplication sans faille d'une autre
famille, les Sérol. Avec un sens inné du vin et une
compréhension parfaite de ce que donne le gamay
(et désormais le chenin) sur les sols volcaniques
phane Sérol fait rayonner son appellation. Vins de soif \
(éclat de Granite), vins de lieux (Perdriziére, Oudan, i
Les Millerands) et expérimentations (Chez Coste) par- \
tagent la méme ambition : donner du plaisir. Avec son
épouse Carole Montoya qui fait savoir ce savoir-faire,
rol incarne un idéal vigneron en phase avec ses
principes - le domaine est en bio et biodynamie - et
en phase avec son époque. Les vins sont disponibles
et trés abordables. Plus que du talent, on y voit du
génie. 1 LV.C.

MATHIEU GARGON, PRESSE
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GENIE DU LIEU

Saumur-Champigny est 'appellation qui compte
le plus grand nombre de propriétés qualitatives,
et l'ambiance qui y régne entre les vignerons est
T'une des plus épanouissante de I'Hexagone. A
I'image de Jeanne Germain ou Caroline Meurée et
Hervé Malinge, la releve s'affirme dés les premiers
millésimes. Ici, I'évolution culturale bio et biody-
namique touche plus de 50 % du vignoble et si
T'on y ajoute les domaines certifiés HVE, on atteint
les 90 %. Le socle calcaire est la constante de tous
les terroirs. Si, en surface, les sols peuvent étre
dargileux a sableux, le tuffeau joue un vrai role
d'éponge, distillant 2 la vigne I'eau et les éléments
nécessaires 2 une maturité réguliére du cabernet
franc. On apprécie la souplesse de tannin et le
coulant joyeux des vins de sable comme I'allonge
soyeuse et profonde tout en fraicheur des cuvées
dargilo-calcaire taillées pour la garde des crus de
Varrains et Chacé, sans oublier Dampierre, Souzay
et Saumur. Terroirs plus froids, Turquant, Parnay,
Montsoreau et Saint-Cyr, arrivent sur le devant
grice au réchauffement climatique et les années
chaudes comme les 2018, 2019 ou 2020. 1 D.H.
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GENIE .
DE LA PLANETE

En France, la qualité des vins est reconnue selon un sys-
téme établi qui vise 2 « controler » leur origine et ses
spécificités, via un cahier des charges respecté. Ces ap-
pellations ont beaucoup fait pour la réputation de nos
vignobles. Mais ce fonctionnement presque centenaire
est aujourd’hui remis en question. D'aucuns I'estiment
incompatible avec les sujets de notre époque, notam-
ment celui du changement climatique. Quelle réponse
4 ces critiques ? Adoption d'une charte paysagere, la-
bellisation spécifique des pratiques vertueuses, préser-
vation des paysages et des faunes locales, lutte contre
Pérosion, développement de I'écopiturage, plan global
contre la flavescence dorée, sauvegarde du patrimoine
ampélographique, etc. En pionnicre et en modéle, la
vieille appellation chiteauneuf-du-pape (1936) s’est mise
collectivement en ordre de bataille pour les combats du
siecle. Rassembler et progresser ensemble, protéger son
territoire, sa vie locale, économique et sociale, C'est cela
la définition initiale d'une appellation. Chateauneuf-du-
pape ne I'a pas oublié. I L.V.C.

MATHIEU GARGON, PRESSE
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GENIE DE L'CEUVRE
ACCOMPLIE

CHAMPAGNE LAURENT-PERRIER

1l y a presque un demi-siécle Michel Fauconnet entre
dans une toute jeune maison de champagne, Laurent-
Perrier, dirigée par un patron visionnaire, Bernard de
Nonancourt. Il mest que simple ouvrier, n'étant pas
diplomé d'cenologie, et il gravit peu a peu tous les
échelons, 2 commencer par celui de chef de cercle,
qui linitiera 2 Iélaboration du vin. Mais Nonancourt
fait confiance aux hommes et il a rapidement repéré le
talent de son collaborateur. En 1983, le Bordelais Alain
Terrier, cenologue de grande conviction, est nommé
chef de cave et forme avec Michel un duo trés effi-
cace qui permet 4 ce dernier de maitriser parfaitement
lart de l'assemblage et celui du style, qui est le propre
des grandes maisons champenoises. En quarante millé-
simes, et seul aux commandes apres le départ 2 la re-
traite de Terrier, Fauconnet perfectionne d’abord le brut
non millésimé, désormais appelé La Cuvée, si important
pour l'image de marque d'une maison, en méme temps
quil en augmente le volume. Il crée un blanc de blancs,
ce qui semble logique dans une maison qui, depuis
sa création, fait une part belle au chardonnay, et sur-
tout, par petites touches, il perfectionne tous les assem-
blages qui atteignent désormais une pureté pratique-
ment idéale, définition méme du champagne comme
vin de haute civilisation. La maison peut étre fitre de lui
avoir fait confiance, mais il se doit désormais de savoir
transmettre son art et son expérience a dautres. I M.B.

GENIE
DE LA RENAISSANCE

CHATEAU BELAIR-MONANGE,
SAINT-EMILION

Petit-fils de Jean-Pierre Moueix, 'homme qui batit la gloire
de Petrus et, plus généralement, celle de Pomerol, et fils
de Christian, qui a donné aux propriétés du groupe une
aura internationale, Edouard Moueix avait un destin tout
tracé. 1l a choisi de Paffirmer en se focalisant avec succes
sur la propriété ob il vit désormais avec sa femme amé-
ricaine et leurs enfants, Bélair-Monange. Le cru de Saint-
émilion, voisin direct de Ausone et extraordinairement
bien situé sur le tertre calcaire et plein sud du village, a été
acquis par la famille Moueix en 2008. 1l a d’abord fallu se
transformer en bitisseur pour renforcer la structure d’un
vignoble installé sur un coteau calcaire sillonné depuis
des siécles par des galeries souterraines qui menagaient 2
tout moment de seffondrer. Il s'est agi ensuite de redon-
ner personnalité et distinction 2 un cru irrégulier dont la
finesse supposée confinait parfois 2 la maigreur. Depuis le
milieu de la précédente décennie, Bélair-Monange impres-
sionne autant par sa profondeur que par sa délicatesse de
texture. 1l est redevenu ce qu'il doit &tre : un cru au som-
met de Saint-émilion. i T.0.
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CHARLES PHILIPPONNAT,

EST LE DESCENDANT DES FONDATEURS
D'UNE MAISON QU'IL DIRIGE

ET QU'IL NE POSSEDE PAS

avec la propriété de son ancétre Apvril en 1522, et peut
étre celle du pape Léon X (Jean de Médicis) qui pos-
sédait une maison 2 A. Le trés ancien ancrage familial
lui a facilité ensuite d’autres approvisionnements locaux

IL'Y A DES HOMMES et des femmes qui incarnent par
leur action et par leur produit ce que la France peut
apporter de plus inimitable au monde du vin de qua-
lité. Nous avons plaisir 4 ranger Charles Philipponnat
dans leur compagnie, d'autant plus qu'il vient de féter
les cing siécles de présence de sa famille 2 A, au coeur
de la Champagne. Cing cents ans d’une succession inin-
terrompue de viticulteurs, de négociants, de magistrats
au coeur d'un des vignobles les plus célébres de France.
La confraternité de travail, et souvent la parenté, avec
beaucoup d'autres familles illustres, les Gosset, les Heid-
sieck, les Moét, les Henriot, les Irroy et bien d’autres, ont
sans doute renforcé chez Charles Philipponnat, dans son
inconscient et la matrice de son goit, un sens inné de la
bonne tradition. Encore fallait-il posséder le don humain
de le transmettre 2 une équipe et de le mettre en forme
dans une bouteille. Quand Bruno Paillard, qui venait de
racheter la maison de négoce de la famille de Charles,
vient le chercher en Argentine pour la rebitir, il n'avait
pas dexpérience particuliére de viticulture, mais certai-
nement une fagon droite et perfectionniste de concevoir
le goiit d'un grand champagne, avec l'aide des grands
vins quil avait dégustés depuis sa naissance. Les vins
dits autrefois de riviére, nés sur les expositions les plus
favorables et les sols les plus nobles de la vallée de la
Marne, autour de Ay et de Mareuil-sur-Aj. Des vins axés
sur le pinot noir, sa force, son intensité de saveur et sa
capacité 2 transmettre dans sa refermentation en bou-
teille les plus subtiles nuances dorigine. Son oncle Mi-
chel Collard (pere du grand pianiste Jean-Philippe), qui
dirigeait la maison dans les années 1960, était aussi un fin
gourmet, ami d’André Vrinat qui venait de créer Le Tail-
levent, restaurant ou jai pu déguster mon premier clos-
des-goisses, il y a bien longtemps, sans doute pas par
hasard. Limpression ne s'est jamais effacée : C'était un
vin de grande gastronomie, fait pour la table. Or, Charles
posséde une sensibilité unique 2 ma connaissance en
matiére de raffinement dans la cuisine et dans les accords
mets et vins. Il I'a mise en pratique dans la gamme des
vins qu'il a peu 2 peu conduits a leur éclat actuel. Mais
comment mettre en ceuvre une discipline de travail ca-
pable de produire le champagne de vos réves ? Charles
avait dés le départ la chance de pouvoir compter sur les
raisins exceptionnels des Goisses, que la maison a fini
par avoir en propriété dans son entier, plus Iacquisition
de deux hectares et demi au lieu-dit Le Léon, renouant
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auprés de producteurs loyaux et fidéles, qui favorisent
lunité et la continuité du caractére. Labsence diidées
cenologiques préconcues ou dhabitudes routiniéres lui
permet 2 chaque millésime de trouver un bon moment
pour vendanger et surtout pour sadapter 2 la nature de
chaque raisin. Combien de fois I'avons-nous vu au-des-
sus du pressoir décider en personne du sort de chaque
charge, du choix d'une fermentation malolactique ou du
maintien de lacidité malique, de la nature des vaisseaux
vinaires, foudre, barriques, cuves inox, avec comme
seule ambition de conserver la vinosité la plus accomplie
dans le vin tranquille ? Avec ce don rare et qui fait notre
admiration d'imaginer ce que la seconde fermentation
apportera 4 'ensemble. La confiance de lactionnaire est
absolument nécessaire. 11 faut accorder au vin la possi-
bilité de vieillir aussi longtemps que possible sur pointe
pour exprimer toute la puissance et 'harmonie du raisin
et de la constitution de la cuvée, parfois cing ans ou
plus. Charles I'a obtenue dés son arrivée. Avec cing ans
au moins de stock, il garantit que ses grands et premiers
crus de garde arriveront chez les consommateurs préts
a déguster, sans exclure de nombreuses années supplé-
mentaires de vieillissement. Peut-étre que I'apport le plus
original de Charles au style des vins non millésimés ac-
tuels vient de sa conception originale du vin de réserve.
Une forme de ce quon nomme un peu improprement
« solera », qui consiste 2 renouveler les vins de réserve
par tiers chaque année pour préserver leur netteté et
leur fraicheur, ce qui permet de conserver de fagon en-
core efficace une douzaine de millésimes, avec Iapport
mesuré d'oxygene d'une magnifique batterie de foudres
en chéne. L'état actuel de fraicheur de cette solera est
tel que Charles a décidé d'en faire prendre mousse une
fraction et de créer ainsi une nouvelle et superbe cuvée
nommée Réserve Perpétuelle, perpétuation continuelle
du génie de ses champagnes et hommage supréme au
terroir champenois dans son expression la plus riche et
la plus compléte. Nous vivons avec le réchauffement cli-
matique une renaissance du vin de pinot noir, le fameux
morillon comme on 'a longtemps appelé. 1l a fait la lé-
gende d'Aj en étant le vin préféré de nos rois et méme
de certains papes. Les progrés continuels de viticulture
accomplis au clos des Goisses ont donné 'envie de pro-
duire en son coeur un vin nommé Les Cintres, peut-étre
aujourd’hui le plus grand blanc de noirs de Champagne.
Ces deux expressions absolues du génie de ce cépage
ont une méme origine : le talent et la sensibilité de notre
génie du vin. 1 M.B.

LEIF CARLSSON
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GENIE DE LA PAROLE

DOMAINE MIRMANDA, ROUSSILLON

Les artistes qui aiment le vin ne sont pas rares. Les ar-
tistes qui le revendiquent avec autant denthousiasme
que Frangois-Xavier Demaison, bien plus. Pas tant parce
quil a intitulé son dernier spectacle Dix Vin:
vant de bouteilles mémorables pour tirer le fil de ses
souvenirs, que parce quil affectionne la compagnie des
sommeliers et des vignerons. Jamais le dernier pour aller
boire un verre aprés le spectacle, il doit ce godt a sa
soif de vivre, et peut-étre aussi 2 un pére avocat qui la
pas mal emmené au restaurant quand il était plus jeune.
Copain avec lagent de vignerons médiatique Gwilherm
de Cerval, toujours a laffit d'une nouvelle trouvaille
vinicole, il a méme mis un pied dans le métier. Pas
lement via le bar du théitre de Iceuvre, o il propose
une sélection de vins, mais aussi avec le domaine Mir-
manda, son projet avec le sommelier MOF Dominique
Laporte. Clest sa compagne Anais qui lui a fait décou-
vrir les joies de la région de Perpignan, ou il a acquis
quelques vignes. Mirmanda, c'est aussi trois cuvées de
négoce en vin de France qui ne cessent de monter en
puissance. Comme le couple Demaison attend un enfant
pour cette fin d'année, les occasions de célébrer ne sont
pas prés de se tarir pour le comédien épicurien. 8 6.D.D.

se ser-

cu-

GENIE
DU CHANGEMENT

CHAMPAGNE PERRIER-JOUET

Le puissant groupe Pernod Ricard, acquéreur des
maisons Mumm et Perrier Jouét en 2005, a pris
son temps pour rebatir la saga de deux maisons 2
Texistence bousculée 2 la fin du siécle précédent
Perrier Jouét fut au XIX" siécle I'une, sinon la plus
fameuse des maisons de champagne, avec en
point d'orgue la création par Gallé du motif des
anémones qui ornera 2 partir du millésime 1964
les flacons de liconique cuvée Belle époque. La
nomination, pour succéder au chef de cave Her-
vé Deschamps (en poste pendant 37 ans ), de
Séverine Frerson a marqué en 2020 une étape
importante. Résolue 2 apporter sa touche 2 une
maison 2 l'immense potentil, I'expérimentée Sé-
verine Frerson (elle dirigeait les caves de Piper
Heidsieck auparavant) a une magnifique feuille
de route devant elle. Elle ouvre sa mission avec
un superbe Belle époque blanc de blancs 2012
mais on suivra bientdt ses premiers assemblages
du brut non millésimé de la maison, Grand Brut
T.0.

MATHIEU GARGON, PRESSE
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| GENIE
: DU RETOUR
| AUX RACINES

| DOMAINES PAUL MAS

Le documentaire que nous consacrons' 2 ce vigneron et
négociant languedocien éclaire la personnalité et le travail
dun des producteurs les plus étonnants de son époque. Et,
dans toutes les vies de Jean-Claude Mas — cest le titre du

film —, celle qui surprend le plus est celle du retour aux

| racines familiales aprés une premiére vie professionnelle
1 trés réussie qui I'a mené aux quatre coins de la planéte
Fils et petit-ils de viticulteurs languedociens, Mas st reve-
| nu chez lui avant ses 40 ans pour bouleverser totalement
des schémas familiaux humblement productivistes et instal-
ler en moins de dix ans un modéle 2 la fois novateur et
qualitatif. Les domaines Paul Mas représentent aujourd'hui
bien plus que les terres dorigine familiale, mais toutes les
appellations et les types de vin interprétés par le bouillon-
nant Jean-Claude bénéficient a coup stir de cette double
expérience, celle de lenfant du pays et celle de lentrepre-
neur. Au-deld d'une extraordinaire aventure humaine, ce
parcours peut servir d'exemple. 1l fait en tout cas du bien
un monde du vin parfois encalminé dans ses routines. I T.D.

1. Diffusé dés ce mois de septembre sur mybettanedesseauve.com
et sur la chaine Youtube bettane+desseauve.
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GENIE DE
L'ENTREPRENEURIAT

CHATEAUX SANSONNET ET VILLEMAURINE,
SAINT-EMILION

En moins de dix ans, Marie Bénédicte Lefévére a fait de Sansonnet,
un cru du plateau de Saint-Emilion acquis par sa famille en 2009,
une valeur incontournable de I'appellation, avec des vins profonds,
harmonieux et toujours d'une grande richesse de saveur. Docteur
en pharmacie de formation, elle a apporté 2 un cru bien situé mais
méconnu une précision de travail impressionnante. Elle poursuit
maintenant ce travail d'orfévre avec I'acquisition par sa famille d'une
véritable pépite, Villemaurine. Situé sur le flanc est de Saint-Emilion,
composé de sept hectares d'un seul tenant installés sur le plateau
calcaire, le cru avait spectaculairement progressé sous la houlette
de son précédent propriétaire, Justin Onclin. Le millésime 2021
confirme qu'il est ici en de trés bonnes mains. Enfin, et trés discréte-
ment, la famille Lefévére a complété son implantation saint-émilio-
naise en devenant actionnaire de référence du chateau Valandraud,
créé et toujours dirigé par Murielle et Jean-Luc Thunevin. Difficile
de faire plus avisé. I T.D.
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LABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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GENIE DU VIN

IL INCARNE LE MIEUX CETTE VISION DU VIN QUE NOUS PREFERONS
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GENIE DE
L'CENOTOURISME

WINE PATHS, BORDEAUX

La soif de découverte du vin n'a pas de frontiéres. Pour le
voyageur épicurien, le guide idéal a un nom : Stéphane Til-
lement. En 2017, ce Bordelais profondément enraciné dans
lindustrie de 'eenotourisme, président de Mauriac Voyages
et de Wine Tour in France, a mis 2 profit trente ans d'expé-
rience dans le voyage de luxe et son réseau exceptionnel
pour inventer Wine Paths. Traduction littérale : « chemins
du vin ». Un concept sur mesure pour 'amateur qui cherche
les meilleurs plans dans les vignobles autour du monde.
Au choix, le site aide 2 composer soi-méme son escapade,
mettant 2 disposition les outils pour contacter directement
les domaines viticoles et les distilleries répertoriés (plus de
350 grands domaines, dans une quinzaine de pays sur tous
les continents), mais aussi tables, hotels, chambres et mai-
sons d'hotes triés sur le volet. Pour ceux qui préferent délé-
guer Porganisation de leur voyage, le site propose un expert
de la région choisie avec acces direct aux adresses les plus
convoitées. Comme voyager, clest avancer, Wine Paths n'a
jamais fini d'innover. Initiatives post-confinement comme le
“Virtual Tasting”, nouveau partenariat avec Amazon Explore
qui lui permet de simposer comme la premiére marque
offiir des visites virtuelles 2 un public d'amateurs (pour le
moment 100 % américain). Cinq ans d'existence seulement,
quel chemin parcouru. i PC.

GENIE DE
L'ARCHITECTURE

SAINT-EMILION

Bordeaux s'est fait une spécialité de batir de spectaculaires chais.
Cela a commencé il y a longtemps et n'a cessé de se reproduire
depuis dans tous les crus, les plus prestigieux ajoutant 2 chaque
rénovation un surcroit de faste et de moyens. Parfois, des archi-
tectes fameux transforment lallure du chiteau jusqua modifier
profondément le paysage local. D'autres fois non, et c'est pré-
cisément en cela que la rénovation du chiteau Trottevieille est
formidable. Propriété depuis 1947 des familles fondatrices de la
‘maison Borie-Manoux, les Borie, puis les Casteja, ce bijou absolu
du plateau de Saint-Emilion n'a rien d’une propriété spectacu-
laire : c'est une bitisse sobre de pierre blanche, sans étage et
ornée de deux ailes. La création d'un chai ultra équipé et parfai-
tement adapté au potentiel du cru s'est faite sans rien modifier
de cette allure extérieure générale. Tout se passe en profondeur
et dans un espace évidemment contraint. Finalisée au printemps
dernier, cette rénovation tout en sobriété transmet une impres-
sion majeure de respect du lieu et de I'environnement. § T.D.

32 LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE








OEBPS/images/bg1a.png
LES
GENIES
DE L’ANNEE

CHAQUE JOUR, ILS CONTRIBUENT A FAIRE
DE LA CIVILISATION DU VIN UNE CULTURE VIVANTE,
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PAR PASCALE CASSAGNES, MICHEL BETTANE, LOUIS-VICTOR CHARVET,
THIERRY DESSEAUVE, DENIS HERVIER ET NICOLAS DE ROUYN
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NOUS LE DISIONS pour la premiére édition
de notre Nouveau Bettane+Desseauve, lan der-
nier, le vin a changé d'époque. Les plus anciens
dentre nous -~ et je crains bien que les deux
signataires de cet éditorial se rangent dans la
catégorie — ont connu un temps ol le vin rouge
coulait 2 flot, personne ne se souciait de sa-
voir s'il était bon ou pas. La France des années
soixante-dix, des films de Claude Sautet et du
pit ballon de cétes sifflé au comptoir était aussi
celle d'une routine médiocre dans les vignes et
les chais. Dans les deux décennies qui ont pré-
cédé le tournant du siécle et celle qui a suivi, la
France du vin a vécu une mondialisation heu-
reuse ol les vignerons douds, travailleurs ou
bien dotés sont devenus des stars planétaires
dont on s'arrache a prix d'or la production. Un
cran en dessous de cette élite, toute une filiere
‘est poussée du col, avec la recherche de qua-
lité comme regle du jeu

Mais la marche du monde, ses soubresauts inat-
tendus et ses bouleversements inéluctables, s'est
rappelée au souvenir de la civilisation du vin.
Plusicurs facteurs hétérogénes se  télescopent
pour donner 2 notre passion des contours tout
a fait inédits que cette édition du Nowveau
Bettane+Desseauve  explore. Regardons  en
quelques-uns des  présent :

Dans une planéte en surchauffe, la qualité des
vins ne peut plus ére le seul barometre de la
production. Le respect des enjeux écologiques.
et climatiques prend désormais une place qui
transforme non seulement l'agronomie et la viti-
culture, mais aussi notre appréciation des vins.
1l n'y a rien de plus 2 coté de la plaque pour
un cenophile d’aujourd'hui que de boire un gros
vin puissant, généreux en alcool et intensément
boisé, fat-il issu d'une appellation prestigieuse.
Les vins de garage ont éé remplacés par des vins
de jardin, ¢a change tout.

Dans un monde ol les repéres qui pilotent une
existence — la réussite professionnelle, largent, la
famille, etc. - se redéfinissent 2 toute vitesse, faire du
vin est devenu un choix de vie pour toute une nou-
velle génération de vignerons. Plus prés de la terre,
du soleil et de la pluie, du produit que lon fagonne.
Cela aussi se retrouve dans les bonnes bouteilles
que l'on ouvre. Elles nous racontent les histoires sin-
guliéres de femmes, dhommes, de terre et de travail.
La sincérité est devenue une valeur cardinale du vin.
Dans une économie au bord de la crise de nerf,
le prix de notre passion compte. Certaines étoiles,
nous en palions plus haut, se vendent au goutte
4 goutte a des tarifs interstellaires. Leur nectar
justifie-t-il autrement que par une implacable loi
de T'offre et de la demande de telles différences
de prix avec un voisin aussi méritant mais moins
célébre ? Evidemment, non. Notre mission est de
scruter particuliérement ceux qui savent faire ri-
mer qualité et accessibilité.
Dans un pays qui ne réussit pas a s'aimer, la France
du vin offre une profusion de bonheurs, petits et
grands, amplifiées encore par ceux qu'apporte la
gastronomie, consacrées par la beauté des lieux
que font vivre nos vignobles. Ces émotions et
ceux qui les incarnent, nos experts et nos amis
du guide gastronomique Lebey, une nouvelle fois
partenaire de cette édition, les révélent dans les
pages qui suivent.
Certains esprits chagrins voient dans le vin un
danger pour la santé publique ; d'autres, une
activité économique un rien folklorique et datée.
Quiils y réfléchissent un instant, il n'y a pas tant
de savoir-faire humain qui prone une telle har-
monie avec la nature, qui offre 4 ses nouveaux
acteurs un modele de vie cohérent et sincére, qui
puisse satisfaire chacun avec modération, tant
sa soif que sa bourse et qui, au final, transmette
émotion, plaisir et souvenirs au coeur du pays.
Michel Bettane et Thierry Desseauve

éditorial.
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Deux ans apres sa  création, le  Nouveau
Bettane+Desseauve continue de défricher un chemin
loin des routes classiques du monde des guides. Bien
str, nous n'avons rien inventé. Les fondamentaux de
cet ouvrage sont ceux qui font la réputation de toutes
nos autres activités, aussi bien dans la presse (revue
timestrielle En Magnum et suppléments pour Paris
Match et Le Journal du Dimanche) que dans I'événe-
mentiel (Grand Tasting Paris, Pékin, Shanghai et To-
kyo). La prescription, cceur de notre métier et principe
méme de l'existence de ce guide, sappuie quant 2 elle
sur une solide équipe de dégustateurs experts et de
journalistes. Chacun dentre eux apporte a ce Nouveau
sa part d'innovation et son regard sur le monde du vin
qui nous anime.

Pour le reste, pas de grands changements. Toujours des
belles pages, de la photo, des portraits, des entretiens
avec des gens qui ont des choses 2 dire, de grands
reportages et des explications de terroirs, toutes nos
bonnes adresses. Le principe est toujours le méme, on
lit tout du début a la fin ou bien on commence par la
fin, le milieu, ot Ton veut. Pas de changements, mais
tout de méme quelques nouveautés. On ne se refait
pas. Parce que nous pensons que la civilisation du vin
est une civilisation vivante, nous tenions dans cette édi-
tion 2 mettre en lumiére ses femmes et ses hommes.

NOTATION DES DOMAINES & MAISONS

Les producteurs cités dans le guide sont notés sur une échelle
de 03 5 étoiles. La réunion de tous les producteurs cités
constitue [élite du vin frangais, du moins pour ce que nous
pouvons en connaitre. Les étoiles ont une valeur universelle,
tous vignobles et tous prix de vente confondus.

(]
Producion sérieuse, ecommandabe,confome & c qun estendroit datendie de son
ou de ses appeltions

00

Producion sérieuse et recommandable égulére et homogéne.

000

Production de haute qualité, powvant servir de référence dans son secteur.

0000

Prodution de tés haute qualit, e gores du vigoble fangas

00000

Producteurs exceptionnls, e sommet absolude a gualit n Fance et ans e monde
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Nous les appelons nos génies. Ceux de I'année, ceux
de demain et ceux du Lebey, notre guide gastrono-
mique. Quarante dentre eux sont mentionnés en début
de cet ouvrage.
Nos dégustations sont rangées par région. Lindex
(p. 353) facilitera votre lecture et vous permettra de
vous y retrouver parmi plus de 1 200 domaines cités.
Les prix sont donnés  titre indicatif et, dans la mesure
du possible, nous précisons les pratiques culturales 2
Torigine des vins sélectionnés avec un pictogramme
(sigle “tréfle”). On trouvera aussi, pour le bonheur des
collectionneurs, la période de consommation idéale de
ces vins. Libre a chacun d'en faire bon usage. Pour
quelques domaines dans nos pages de bonnes adresses,
soit la dégustation annuelle ne nous a pas permis de
déguster leurs vins, soit nous les avons sélectionnés
dans la partie web de ce guide. IIs sont 2 découvrir
sur le site mybettanedesseauve.com ou sur lapplication
Grand Tasting. Simple, ergonomique, pratique.
On comprendra vite 2 la lecture de cet ensemble que
le monde du vin est un monde en mouvement, sans
cesse en train de se réinventer. Jai bon espoir qu'on
fasse le méme constat 4 propos de notre métier et de
notre mission : remarquer l'excellence et la partager.
Bonne lecture.

Louis-Victor Charvet

NOTATION DES VINS

Chagque vin recommande est accompagné de la mention
de la meilleure période pour (e boire ainsi que d'un prix
INC : non communiqué).

86389
Bonvin, bie fi, epésentat de so riie.

9039
Tis bon vin, hautement rprésentat de t qualté de son riie

9339
Vin de éféence dans son appllaton et dans so milsime.

97299
Vi de qualit exceptionnele, igne des grandes occasios, exigeant une consenvation
en cave et un niveade senice digne de i

100
Une dée deta perecion e jour o nus o dégust, Ctte ot et raredans nos pages








