
    
      [image: Page 1]
    

  
    
      [image: Page 2]
    

  
    
      [image: Page 3]
    

  
    
      [image: Page 4]
    

  
    
      [image: Page 5]
    

  
    
      [image: Page 6]
    

  
    
      [image: Page 7]
    

  
    
      [image: Page 8]
    

  EPUB/Images/page0008.jpg
' BONJOAR CHEF!
PAAL, JODRNAUSTE

ENCHANTE!
MA& ON SEST
DEIL VDS 2 |

BIEN &R VoS ETiEZ LE

CHEF DE “LATOBLE
D'OSCAR" OANS LE 4¢ !

,«V

(Ul
Uy 7
! AL

COUNAIRE AL W
' / L » lx
LI (b
SN Q2 ¥
flii
vone Aviez DeoX W [GatoorNaiToarelY feNerer! Hetvons
“MACAL GLIDE DE DIEL ETVOLS TAIQUITE ) FAITEY
‘ AW ez DisprraDn | |ILYADEAX A QOO
& gurz AL\ LENDEMAIN

[3€ FAS DE LA CVSINE QUE
T'AME, POLR DES CLIENTS

&e.n

TAME, AVEC DES GENG QLE

dvmnyy

| Teivons avez .
DLTEMPS, TE / O,
BIEN

VoS
RACONTE |

SOR!

\"

o






EPUB/Images/page0007.jpg
1
1%

» B
] Ty

!

{
1l

L

»

CEST L'ETE, PLACE DL GENERAL-DE-GALLLE, LE RESTALRANT
"5 LA BONNE DESCENTE “ A ST-PISTOL-LES-ROULBIERES

15 HELNRES , LE CHEF OSCAR., SAITE AL RASH
DA DETELNER, PREND 54 PANSE AN SOLEIL

o 7, i

5
5





EPUB/Images/page0004.jpg





EPUB/Images/page0003.jpg
FLORENCE CESTAC SERGE -ANTOINE QUERON

OVl CHEE!

U MAESTRO AUX PIAKOS

DARGAUD

PARIS BARCELONE BRUXELLES HONG KONG LAUSANNE LONDRES MONTREAL NEW YORK SHANGHAI





EPUB/Images/page0006.jpg
A Milo pour sa générosité,
la qualité premiere d'un bon cuisinier.
Serge-Antoine

A Auguste et Pia.
Florence





EPUB/Images/page0005.jpg
L'histoire d'Oscair, cuisinier-chef de cuisine, commence dans
les années 1980. Il a une douzaine d’années et la cuisine est
son choix gréice d sa grand-meére. C'est une romance, une
fiction et tout personnage qui se reconnaitrait dans cette
histoire serait mal intentionné ou de mauvaise foi.

Mon réve aurait été de découvrir la cuisine a I'dge d'Oscar,
la vie en a décidé autrement et la révélation ne m'est venue
qu'd 30 ans. Il n'est pas facile & cet dge de devenir cuisinier
par choix, méme si I'on découvre que c’est une vocation
que I'on n‘avait pas pergue avant.

Je ne remercierai jamais assez les chefs de cuisine qui
m’‘ont formé durant mon parcours et sans doute le premier
d’entre eux, qui, au Centre d'apprentissage pour adultes de
Dijon, m'a tout appris et m'a permis de passer rapidement
un CAP de cuisine classique et de confirmer que c’était en
cuisine que j'étais vraiment dans mon élément.

Merci & Gaston Lenétre et d son école que j'ai suivie
assidiment pendant mes 20 ans de travail et qui m'a
permis de parfaire ma formation, d‘évoluer au bout de
10 ans d'expérience vers la haute cuisine frangaise et de
diriger une grande brigade.

La vie en cuisine a évolué depuis mais dans I'histoire d'Oscar,
vous I'aurez compris, tout est inventé mais tout est vrai...

Serge-Antoine Quéron
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