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Wie zijn ‘We’?

Ilse en Frank vormen al enkele jaren een sterk team. Hun culinaire tv-programma Z-Mastercooks op Kanaal Z is ondertussen een van de meest bekeken programma’s van de zender, en ook bij het project van Frank – We’re Smart® World – is Ilse het vaste gezicht als presentatrice. In hun nieuwste programma op Kanaal Z, De Keukentafel, gaan Frank en Ilse iedere aﬂevering op zoek naar duurzame initiatieven. 

De combinatie van de passie van Ilse om keramiek te ontwerpen en Franks overtuiging dat creatief met groente superlekker is, was de basis en een kleine stap om samen een verrassend en ‘wild’ kookboek te maken!
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We’re Smart® World is de onbetwiste referentie in de culinaire wereld van groenten en is het geesteskind van Frank Fol, The Vegetables Chef®.

Elk jaar bekroont de We’re Smart® Green Guide de beste groenterestaurants ter wereld met 1 tot 5 radijsjes, en groentechefs en bedrijven met de We’re Smart® Best Vegetables Restaurants Awards en We’re Smart® Future Awards.Zo draagt We’re Smart® World bij aan een gezonde, duurzame en ecologische wereld.
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WILD MOON

UNTAMED BY NATURE

17

Ilse De Vis van Wild moon creëert ambachtelijke, handgemaakte, aardse keramiek. 

Het maken van het ultieme kopje, bord of kommetje is iets waar ze blij van wordt. 

In tegenstelling tot haar dagelijkse leven, waarin ze presenteert op Kanaal Z en voor grote evenementen, is keramiek iets dat haar dichter bij zichzelf brengt. Elk stuk is uniek en met de hand gemaakt. With love, for life.
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Wild Cooking met beelden die smaken naar meer.

Voor onze Wild Cooking fotograﬁ e waren we vereerd samen te werken met de internationaal gerenommeerde fotograaf Wim Demessemaekers, ook wel gekend als the Soul Food Photographer. Wim is niet alleen een unieke fotograaf, hij is een storyteller met hart en ziel. Zijn fotograﬁ e brengt verhalen die inspireren en doen dromen. Van de magie op ons bord tot zijn andere passie, wildlifefotograﬁ e. Wim gaat steeds voor puur en authentiek. Vandaar ook zijn keuze voor vintage lenzen, onontbeerlijk in zijn streven naar verhelderend perspectief. 

Inspireren en impact genereren, daar gaat het om bij Wim. 

En daarin gaat hij verder dan alleen fotograﬁ e. Als een van de bezielers van Soul Food Revolution creëert hij maximale impact voor initiatieven rond gezonde en duurzame voeding. Soul Food Revolution is een purpose-driven creative agency dat naar de essentie gaat van communicatie: mensen raken en inspireren met een straf en authentiek verhaal. Daarvoor bouwen ze sterke merken, inspirerende campagnes, websites die smaken naar meer... 

Van bezielde boer tot chef-kok die een ware revolutie op je bord tovert. Van game-changing producent tot retailer die gedurfde keuzes maakt. Iedereen die op een duurzame manier bezig is met voeding, helpt Wim graag mee het verschil te maken, niet alleen voor henzelf, ook voor de wereld. 

Food is life.
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