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‘ le tronc et les branches du cacaoyer |
..~ poussent des fleurs, qui se transforment f/
en droéles de fruits ovales, les ‘
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Quand les cabosses sont miires, on les cueille, puis fchac!
on les ouvre en 2. A l'intérieur se trouvent des dizaines
de graines qu’on enléve a la main.
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Le chocolat
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Mais sais-tu d’ou il vient ?
C’est une longue aventure...
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bananiers
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Pour les rendre plus savoureuses, on place les graines
quelques jours dans des caisses et on les recouvre

de feuilles : elles . A intervalles réguliers,
il faut les remuer!
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cacaoyers
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En tablette, en poudre avec du lait, k

sous forme de pate a tartiner, nappé sur des biscuits...
Tous les gourmands aiment le






