
        
            
                
            
        

    

Ninja Slushi Alkohol

Jedes Rezept mit Foto.

Til Meining




100 eisige Drinks aus deiner Slush Maschine



Leckere Piña Coladas, Strawberry Daiquiris, Tequila Sunrise und prickelnde Sektslushies –
für Cocktailabende, Geburtstage und laue Sommernächte.





Willkommen!


Schön, dass du da bist! Mit deiner Ninja Slushi hast du ein echtes Multitalent in der
Küche stehen – und in diesem Buch zeigen wir dir, wie vielseitig sie wirklich ist.
Von klassischen Bier-Slushies und eleganten Champagner-Cocktails über cremige
Café-Drinks und exotische Tiki-Klassiker bis hin zu festlichen Winterdrinks –
hier ist für jeden Geschmack und jeden Moment das passende Rezept dabei.



Wichtiger Hinweis: Alle Rezepte in diesem Buch enthalten Alkohol und sind ausschließlich
für Erwachsene ab 18 Jahren bestimmt. Bitte genieße verantwortungsvoll.



Jedes Rezept kommt mit Zutaten, Schritt-für-Schritt-Anleitung, dem passenden
Ninja Slushi Modus, Glasempfehlung, Tipps und Nährwertangaben –
und natürlich mit einem appetitlichen Foto.



Prost auf eisige Momente – Til Meining
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Bier- & Cider-Slushies




1. Frozen Radler Slush

„Erfrischend leicht und der perfekte Begleiter für heiße Tage im Garten.“

Vorbereitung: 5 Minuten   
Gefrierzeit: 30-40 Minuten   
Portionen: 2

Modus: Slush   
Glas: Bierkrug oder Tumbler   
Garnitur: Zitronenscheibe



	
Zutaten

	300 ml helles Bier
	150 ml Zitronenlimonade
	30 ml Zitronensaft
	40 ml Zuckersirup



	
Zubereitung

	Bier vorsichtig in den Ninja Slushi Behälter gießen, damit es nicht zu stark schäumt.
	Zitronenlimonade, Zitronensaft und Zuckersirup hinzufügen.
	Modus Slush auswählen und starten.
	Nach Ende des Programms in gekühlte Gläser füllen.
	Mit einer Zitronenscheibe garnieren und zügig servieren.







[image: Frozen Radler Slush]

Tipps & Tricks: Bier verliert beim Gefrieren etwas Kohlensäure - das ist normal und beeinflusst den Geschmack kaum. Ein mildes, helles Bier funktioniert hier am besten.

Nährwerte pro Portion: 165 kcal / 0,8 g Eiweiß / 0 g Fett / 16 g Kohlenhydrate




2. Apple Cider Frost

„Fruchtig-herb mit feiner Apfelsüße - ein Cider-Erlebnis der besonderen Art.“

Vorbereitung: 5 Minuten   
Gefrierzeit: 30-40 Minuten   
Portionen: 2

Modus: Slush   
Glas: Tumbler   
Garnitur: Apfelscheibe, Zimtstange



	
Zutaten

	350 ml Apfelwein (Cider)
	60 ml Apfelsaft (naturtrüb)
	30 ml Zitronensaft
	30 ml Zuckersirup



	
Zubereitung

	Cider, Apfelsaft, Zitronensaft und Zuckersirup in den Ninja Slushi Behälter geben.
	Modus Slush auswählen und starten.
	Nach Ende des Programms in Gläser füllen.
	Mit einer dünnen Apfelscheibe garnieren.
	Sofort servieren, solange die Konsistenz schön cremig-eisig ist.







[image: Apple Cider Frost]

Tipps & Tricks: Ein trockener Cider sorgt für mehr Frische, ein lieblicher Cider für mehr Süße - beide Varianten funktionieren gut in diesem Rezept.

Nährwerte pro Portion: 175 kcal / 0,2 g Eiweiß / 0 g Fett / 19 g Kohlenhydrate




3. Pfirsich-Weizenbier Slush

„Süffig und fruchtig - die sommerliche Variante des klassischen Weizens.“

Vorbereitung: 5 Minuten   
Gefrierzeit: 30-40 Minuten   
Portionen: 2

Modus: Slush   
Glas: Weizenbierglas oder Tumbler   
Garnitur: Pfirsichspalte



	
Zutaten

	300 ml Weizenbier
	150 ml Pfirsichnektar
	30 ml Zuckersirup



	
Zubereitung

	Weizenbier langsam in den Behälter gießen, um die Schaumbildung zu reduzieren.
	Pfirsichnektar und Zuckersirup hinzufügen.
	Modus Slush auswählen und starten.
	Nach Ende des Programms in hohe Gläser füllen.
	Mit einer Pfirsichspalte garnieren.







[image: Pfirsich-Weizenbier Slush]

Tipps & Tricks: Naturtrübes Weizenbier mit wenig Filterung passt geschmacklich am besten zu der fruchtigen Pfirsichnote.

Nährwerte pro Portion: 195 kcal / 1,0 g Eiweiß / 0 g Fett / 20 g Kohlenhydrate




4. Ginger Cider Crush

„Würzig-scharf mit erfrischender Apfelnote - ein Cider mit Pepp.“

Vorbereitung: 5 Minuten   
Gefrierzeit: 30-40 Minuten   
Portionen: 2

Modus: Slush   
Glas: Tumbler   
Garnitur: Kandierter Ingwer, Apfelscheibe



	
Zutaten

	350 ml Apfelwein (Cider)
	100 ml Ginger-Ale
	20 ml Zitronensaft
	20 ml Honigsirup



	
Zubereitung

	Cider, Ginger-Ale, Zitronensaft und Honigsirup in den Behälter geben.
	Modus Slush auswählen und starten.
	Nach Ende des Programms in Gläser füllen.
	Mit einem Stück kandiertem Ingwer garnieren.
	Zügig servieren.







[image: Ginger Cider Crush]

Tipps & Tricks: Honigsirup wird hergestellt, indem Honig im Verhältnis 1:1 mit warmem Wasser verrührt wird, bis er sich vollständig auflöst.

Nährwerte pro Portion: 180 kcal / 0,2 g Eiweiß / 0 g Fett / 20 g Kohlenhydrate




5. Dunkles Bier Kirsch-Slush

„Malzig-fruchtig mit einer Portion Tiefe - ungewöhnlich, aber überraschend gut.“

Vorbereitung: 5 Minuten   
Gefrierzeit: 30-40 Minuten   
Portionen: 2

Modus: Slush   
Glas: Tumbler   
Garnitur: Frische Kirsche



	
Zutaten

	300 ml dunkles Bier
	150 ml Kirschsaft
	30 ml Zuckersirup



	
Zubereitung

	Dunkles Bier vorsichtig in den Ninja Slushi Behälter gießen.
	Kirschsaft und Zuckersirup hinzufügen.
	Modus Slush auswählen und starten.
	Nach Ende des Programms in Gläser füllen.
	Mit einer frischen Kirsche garnieren.







[image: Dunkles Bier Kirsch-Slush]

Tipps & Tricks: Die malzige Note des dunklen Bieres harmoniert überraschend gut mit der Süße des Kirschsafts - ein Geheimtipp für Bierliebhaber.

Nährwerte pro Portion: 200 kcal / 1,1 g Eiweiß / 0 g Fett / 22 g Kohlenhydrate




6. Mango Cider Splash

„Tropisch-fruchtig mit der Frische von Apfelwein.“

Vorbereitung: 8 Minuten   
Gefrierzeit: 30-40 Minuten   
Portionen: 2

Modus: Slush   
Glas: Hurricane-Glas   
Garnitur: Mangostück, Minzblatt



	
Zutaten

	350 ml Apfelwein (Cider)
	150 ml Mangopüree (ungesüßt)
	20 ml Limettensaft
	20 ml Zuckersirup



	
Zubereitung

	Reife Mango pürieren, falls kein Fertigpüree verwendet wird.
	Cider, Mangopüree, Limettensaft und Zuckersirup in den Behälter geben.
	Modus Slush auswählen und starten.
	Nach Ende des Programms in Gläser füllen.
	Mit einem Mangostück garnieren.







[image: Mango Cider Splash]

Tipps & Tricks: Ein milder, eher süßer Cider passt am besten zur tropischen Mango-Note dieses Rezepts.

Nährwerte pro Portion: 190 kcal / 0,3 g Eiweiß / 0 g Fett / 21 g Kohlenhydrate
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