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P
eopl
e all o
v
er the worl
d enjoy delicious str
eet 
f
oods. Some ar
e quick me
als, and others ar
e sweet 
or s
a
v
ory snack
s. Let’s expl
or
e popular int
ernational 
str
eet f
oods!
1Люди 
по 
всему 
миру 
любят 
вкусную 
уличную 
еду. 
Некоторые 
блюда 
— 
это 
быстрые 
закуски, 
а 
другие 
— 
сладкие 
или 
солёные 
снеки. 
Давайте 
познакомимся 
с 
популярной 
уличной 
едой 
разных стран!
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Яичные вафли — Гонконг
Яичные 
вафли 
готовят 
из 
яиц, 
муки, 
сахара 
и
 
сгущённого 
молока. 
Их 
пекут 
в 
специальной 
вафельнице, 
которая 
придаёт 
им 
форму
 
пузырьков, 
делая 
хрустящими 
снаружи 
и 
мягкими внутри.
2E
gg W
aﬄes - Hong K
ong
E
gg 
w
aﬄes 
ar
e 
made 
fr
om 
e
gg
s, 
ﬂour, 
su
g
ar, 
and 
e
v
apor
at
ed milk. The
y ar
e cook
ed in a special grill 
that giv
es them 
their bubbl
e shape, making 
them 
crispy on the out
side and sof
t on the inside.
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Манакиш — Ливан
Манакиш 
— 
это 
лепёшки, 
которые 
смазывают 
оливковым 
маслом 
и 
смесью 
ливанских
 
специй, 
а 
затем 
запекают 
в 
духовке. 
Популярные
 
начинки — сыр, мясной фарш и йогурт.
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5Manakish - Lebanon
Manakish 
ar
e 
ﬂatbr
e
ads 
that 
ar
e 
co
v
er
ed 
with 
oliv
e 
oil 
and a Lebanese spice bl
end, then bak
ed in an o
v
en. 
Cheese, gr
ound me
at, and y
og
urt ar
e popular t
opping
s.
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6Аранчини — Италия
Аранчини 
— 
это 
рисовые 
шарики, 
которые 
наполняют 
начинкой, 
обваливают 
в 
панировочных 
сухарях 
и 
жарят 
во 
фритюре. 
Наиболее 
популярные 
начинки 
— 
мясо, 
томатный соус и сыр моцарелла.
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Manargruni — JInBaH

MaHaKUII — 3TO JIEMENIKY, KOTOpPble CMa3bIBalOT
OJIMBKOBBIM MAacJIOM U CMeChI0 JIHBAaHCKHUX
CIIel|i, a 3aTeM 3aleKaloT B lyxoBKe. Ilony/isipHbIe
HAYWHKY — CBIP, MSICHOM (hap1i u HorypT.
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Anunble Badmu — 'OHKOHT

flngHble Badiu TOTOBAT U3 SIUI, MYKH, caxapa U
CTYIEHHOr0 MOJIOKA. MIX IeKyT B CIeIUanbHOM
BadenbpHHIle, KOTopasi NpHUAAéT umM Qopmy
Ny3bIPbKOB, Jelasi XPYCTSIIMMU CHapy)KU M
MSTKIMH BHYTPH.

Egg Waffles - Hong Kong

Egg waffles are made from eggs, flour, sugar, and
evaporated milk. They are cooked in a special grill
that gives them their bubble shape, making them
crispy on the outside and soft on the inside.
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ApanunHu — UTanua

ApaHYMHM — 3TO DHCOBBIE IIAPHUKH, KOTODBIE
HANOJIHSIIOT ~ HAYMHKOM,  00BalMBalOT B
TMAHUPOBOYHBIX CYyXapsiX U JKapsT Bo (puUTIope.
Hauboree momnynsipHble HAaYMHKA — MSCO,
TOMATHBIH COYC ¥ CBIP MoOIjapesia.






OEBPS/images/bg005_00.jpg
JIrofiu 110 BCEMY MUPY TTIOOST BKYCHYIO VINYHYIO
eny. HeroTopble 61107ja — 3T0 6BICTPHIE 3aKYCKY, a
[pyrye — CJIafiKyie WIM CONIEHbIe CHEeRU. JlaBaiTe
TMO3HAKOMMMCSI C IIONY/ISIPHOM YIMYHOM efoi
pa3HbIX cTpaH!

People all over the world enjoy delicious street
foods. Some are quick meals, and others are sweet
or savory snacks. Let’s explore popular international
street foods!
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Manakish - Lebanon

Manakish are flatbreads that are covered with olive oil
and a Lebanese spice blend, then baked in an oven.
Cheese, ground meat, and yogurt are popular toppings.






