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Édito
Il y a, dans la relation entre les Français et leurs vins, une dimension presque mystique : de la fierté, de la passion, du respect, de l'amour. Une relation qui existe depuis près de 2 500 ans et qui continue à s'inventer et se renouveler.
Si la France n'est plus le premier producteur de vin au monde, cette place étant désormais la propriété de l'Italie, ses vignobles n'en restent pas moins très réputés. Les meilleures tables de New York, Tokyo ou Sydney proposent toujours de grandes bouteilles de champagne, de bordeaux, de monbazillac ou de sauternes.
Et c'est à la découverte de ces vignobles, réputés ou confidentiels, que vous emmène ce guide.
Sur les routes des vins français...
Car s'il est question de prestige et de dégustation, la vigne est avant tout une affaire de passion et de savoir-faire. Des vignerons, souvent héritiers d'aïeux eux-mêmes vignerons, vous raconteront l'histoire de leur domaine, de leur culture, de leurs cépages. Ils vous décriront les bienfaits du climat : le mistral pour les vents provençaux, les influences maritimes pour vignobles de l'ouest... On vous parlera syrah, cinsault, chardonnay, pinot ou grenache. Il sera question de couleurs et de robes. Et souvent, vous apprendrez à déguster. Comme le disait Salvador Dali : « Qui sait déguster ne boit plus jamais de vin mais goûte des secrets ». Chaque vin et chaque vignoble recèlent des secrets qui se laisseront découvrir avec plaisir...
Julien Bernard

Œnotourisme et œnologie
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L'œnotourisme
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Qu'est-ce que l'œnotourisme ?
Il était une fois un monde où la France était LE pays du bon vin. Un monde où l’on ne pouvait boire de bon vin que FRANÇAIS. Seulement voilà : ce monde s’est… « mondialisé ». À l’étranger, on a appris à faire du vin et même du bon et on a su le vendre à travers la planète ! Et les exportations de vins français ont baissé au profit des vins d’Australie, du Chili ou de Californie. En outre, la Californie justement, non contente de développer une viticulture conquérante, a créé des structures proposant un « plus » par rapport à la simple vente : les « wineries » (de l’anglais « wine » pour vin), lieux fonctionnant toute l’année même pendant les vendanges et la vinification et proposant des dégustations/visites payantes. On ne sait pas assez qu’avec ses 4,7 millions de visiteurs annuels, la Napa Valley, en Californie, est la première région du monde dans le domaine de l’œnotourisme, mot qui désigne l’activité touristique tournant autour du vin (du grec oinos), c'est-à-dire : visites d’exploitations, circuits et séjours dans le vignoble, route des vins, sentiers et chemins de randonnées viticoles, maisons du vin, fêtes, salons et foires, musées du Vin, ventes aux enchères… Bientôt, si l’on n’y prend garde, les Japonais ou les Chinois (l'Asie est un gigantesque marché d'avenir pour les vins et spiritueux) iront faire de l’œnotourisme dans les wineries californiennes au lieu de visiter la Bourgogne ou le Bordelais ! Mais, heureusement, la filière vinicole française a décidé de réagir et elle a des armes pour cela : les paysages uniques au monde de notre pays à climat tempéré et un patrimoine et des traditions façonnés par des siècles d’histoire, toutes choses que les Américains ne peuvent nous prendre ! Ces armes, historiquement, les domaines, vignerons et exploitants s’en servent depuis longtemps pour faire de l’œnotourisme, certains d’entre eux ayant ouvert leurs domaines aux visites ou bien créé des chambres d'hôtes. Mais ils faisaient alors de l’œnotourisme « sans le savoir », du moins sans mettre ce mot sur leurs initiatives.
[image: ] Ce mot « œnotourisme » est né et a pris une consistance réelle en 2009, avec un effort de l’État : le lancement du label officiel de l’œnotourisme en France : « Vignobles et Découvertes », attribué pour une durée de 3 ans par les ministères du Tourisme et de l’Agriculture à une destination à vocation touristique et viticole proposant une offre de produits multiples et complémentaires (hébergement, restauration, visite de cave et dégustation, musée, événement… répondant à des normes très strictes) telle que la destination « Terre & Vins au Pays de Colmar », en Alsace ou « Dijon Côte de Nuits », en Bourgogne, ou encore « Montagne de Reims » en Champagne, pour ne citer qu’elles. L’État, les collectivités locales et les communes investissent beaucoup d’argent dans la filière vinicole et c’est ainsi que s’est développé un tourisme nouveau qui fait une large place aux nouvelles technologies (forte présence sur Internet – animations audiovisuelles sophistiquées), animé par des nouveaux acteurs telles les agences réceptives, qui proposent séjours et circuits en vignobles en s’appuyant sur un réseau de relations qu’elles ont établies avec le monde des exploitants et négociants, spécialisation que n’offrent pas les agences de voyages classiques. Ces produits s’adressent à une clientèle constituée soit de particuliers, soit de groupes (associations – comités d’entreprise) soit des personnels de sociétés désirant donner les vignobles comme cadre à leurs séminaires ou y organiser leurs incentives (incentive est un mot d'origine anglaise qui signifie « motivation »). L’incentive permet à des groupes professionnels d’être motivés, souvent en recevant une récompense en échange d'une action effectuée. Récompense et motivation se conjuguent dans les activités tournant autour du vin : ce produit relaxant et euphorisant qui rend aimable et bienveillant, fait voir la vie en rose et son collègue de travail aussi, en donnant envie de travailler avec lui ! C’est ce nouveau monde, avec ses richesses et ses plaisirs, que ce guide vous propose d’explorer.

Le label « Vignobles & Découvertes »
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Lors de vos séjours dans les vignobles, vous avez sûrement remarqué la présence de logos plus ou moins mystérieux. Ce sont des signes de labellisation d’un domaine, d’une route des vins ou de tout autre lieu œnotouristique, ce qui signifie que ce lieu est en conformité avec la charte édictée par une instance touristique autorisée qui appose ainsi un « certificat de qualité » sur ce lieu. Le label national officiel de l’œnotourisme en France est le label « Vignobles & Découvertes »  : lancé en 2009 par le ministère du Tourisme et de l’Agriculture, il est attribué pour une durée de 3 ans par les ministres chargés du tourisme et de l’agriculture – après recommandation du Conseil supérieur de l’Œnotourisme présidé par Paul Dubrule – à une destination à vocation touristique et viticole proposant une offre de produits touristiques multiples et complémentaires (hébergement, restauration, visite de cave et dégustation, musée, événement…). 36 destinations ont été labellisées. En voici la liste, à raison d’un lieu labellisé par région à titre d’exemple :
[image: ] Alsace : Coeur d'Alsace
[image: ] Beaujolais : Le Beaujolais, de Crus en Villages
[image: ] Bergerac : Pays de Bergerac
[image: ] Bordeaux : La route des Vins de Bordeaux en Graves et Sauternes
[image: ] Bourgogne : Le vignoble de Chablis
[image: ] Champagne : Vallée de la Marne
[image: ] Cognac : Le vignoble de Cognac
[image: ] Ile d'Oléron : Le vignoble de l'Ile d'Oléron
[image: ] Jura : Le vignoble du Jura
[image: ] Languedoc : Le vignoble des Cévennes
[image: ] Provence : La Provence Verte
[image: ] Roussillon : Perpignan Méditerranée Rivesaltes
[image: ] Savoie : Cœur de Savoie
[image: ] Sud-Ouest : Les Bons Crus d'Artagnan
[image: ] Val de Loire : Chinon, Bourgueil, Azay
[image: ] Vallée du Rhône : Destination Costières de Nîmes


[image: ] ATOUT FRANCE[image: ]
Ministère de l'Économie, de l'Industrie et de l'Emploi
79/81, rue de Clichy (9e)
Paris
www.atout-france.fr

Atout France, l'Agence de développement touristique de la France, est chargée de contribuer au développement de l’industrie touristique française par l'assistance au développement et l'aide à la commercialisation. Elle intervient également dans le développement de l'œnotourisme en assurant en particulier depuis son lancement en 2010 le suivi et le développement du label Vignobles & Découvertes (marque d’État attribuée par les ministres du Tourisme et de l'Agriculture à certains établissements agréés, indice de qualité et conformité). En devenant membre de Atout France, ses adhérents bénéficient d’un accompagnement personnalisé, d’un accès à des prestations d’information et de conseils, d’ingénierie et d’assistance au développement et de promotion à l’international, et d’aide à la commercialisation.



Les acteurs de l'œnotourisme

Benjamin, oenotouriste dans l'Yonne
Benjamin Lemaire a un parcours atypique. Après avoir vécu en Angleterre et travaillé durant quinze ans à l'Opéra national de Paris comme bibliothécaire musical, il est revenu vivre avec femme et enfant dans l'Yonne en 2013. Passionné par le vin, un métier « humain », il a créé une agence, Le Vin tout simplement, en 2016, spécialisée dans l'oenotourisme. Il est revenu pour le Petit Futé sur la création de son entreprise, et sur son développement.
[image: ] Tout d'abord, que représente le vin pour vous ? 
Le vin est très lié à une région, son histoire et sa gastronomie… c’est aussi la découverte des cépages. Et il y a aussi beaucoup d'humain dedans, des hommes et des femmes.
[image: ] Quand, comment et pourquoi est née l'agence Le Vin tout simplement ? 
Après 15 ans à l’Opéra national de Paris, j'ai travaillé en tant qu'ouvrier viticole pendant un an dans le vignoble de Chablis et j'ai ensuite passé un diplôme en viticulture-œnologie. Je me suis ensuite formé en tant qu'agent de voyage. En réalité, je ne me voyais pas vendre des prestations que je ne connaissais pas.
Le Vin tout simplement est une agence de voyage réceptive : nous recevons en France, au contraire d'une agence classique qui va envoyer ses clients dans un autre pays. La particularité de notre agence est bien entendu notre spécialisation dans l'oenotourisme et la découverte des vignobles. Nous sommes d'ailleurs la première et la seule agence réceptive spécialisée dans l'œnotourisme de l'Yonne.
[image: ] Comment se définit votre entreprise ? 
Aujourd'hui, l'agence a deux branches : une branche pour les particuliers et une branche pour les entreprises. Au niveau des particuliers, des forfaits et packages clé en main sont proposés. Pour les entreprises, nous sommes en train de créer une marque spécifique : LVTS-Events (un nouveau site dédié verra le jour en octobre 2018). La branche « entreprises » est devenue l'essentiel de notre activité.
Nous faisons donc beaucoup de tourisme d'affaires et du MICE (Meeting / Incentive / Conférence / Événementiel). Nous organisons ainsi un certain nombre d'activités autour du vin et de la vigne comme du team building. Pour avoir testé ces team buildings pendant un an, je peux vous garantir que ces ateliers sont de vrais vecteurs de convivialité. Le vin, le vigne et la gastronomie sont des supports exceptionnels pour tous les événements d'entreprises qu'on organise.
[image: ] En quoi consiste votre offre oenotouristique ? 
Pour les particuliers, nous construisons principalement des forfaits avec des prestations « clé en main » incluant hébergement (principalement en chambre d'hôtes), restauration, découverte du vignoble, visite de caves, visite de domaines viticoles, etc. Après on essaye de se démarquer avec des packages offrant des prestations un peu originales qui mêlent vin et golf, vols en montgolfière, vélos électriques… Nos premiers forfaits se déroulent en Bourgogne et nous développons notre offre au plan national.
Pour les entreprises, notre agence est pleinement dans le tourisme d'affaires. Nous ouvrons nos prestations à une clientèle la plus large possible. Non dans un esprit de développement financier et économique, mais parce que nous sommes d'abord dans un état d'esprit de transmission de la connaissance et du savoir-faire. C'est ce qui est le moteur de notre agence. Nous nous adaptons également très facilement à des niveaux de connaissance qui peuvent être très variés et diversifiés. Rencontrer des gens différents, c'est aussi ce qui est passionnant dans notre métier... À partir du moment où les gens sont curieux, il n'y a pas de limites.
[image: ] Combien de personnes composent l’équipe de l’agence ? 
Au début, j'étais seul. Nous sommes désormais deux. Et nous passerons à trois très prochainement...
[image: ] Parlez-nous un peu de vos séjours et prestations...
C'est très varié. Nous proposons des cours d'oeonologie « à la découverte des vignobles ». Six vins y sont dégustés, et ce concept se développe sur les différents vignobles de France : Bourgogne, Bordeaux, Provence... D'autres séjours plus originaux font aussi partie de notre offre : la création de cuvée, des escape games et jeux de piste où se mêlent dégustation et réflexion... Nous avons aussi créé une prestation « Casino Vino » animée par des « sommeliers-croupiers ». Des événements qui permettent de déguster ou de créer des vins, tout en soudant les équipes.
[image: ] Proposez-vous des séjours dans toute la France ? 
Oui, nous répondons aux demandes des particuliers et des entreprises en faisant des offres sur mesure et ce sur tous les vignobles de France : en Bourgogne bien sûr, mais aussi dans le Jura, du côté d'Avignon...
[image: ] La France est une destination touristique majeure : quelle est la proportion de vos clients français/étrangers ? 
C’est très varié. Si la France a été, au départ, notre principal « fournisseur » de clients, aujourd'hui c'est du 50-50. Et toutes nos visites peuvent se faire en anglais.


[image: ] LE VIN TOUT SIMPLEMENT[image: ]
11, Rue Basse
Saint-Martin-sur-Armançon
✆ 03 67 88 01 04



Sur toute la France

[image: ] CHEMINS VIGNERONS
Marc Jonas : guide de pays et guide vigneron
✆ 06 83 06 22 19
www.chemins-vignerons.com
contact@chemins-vignerons.com

Chemins Vignerons présente un choix de promenades, de circuits et de stages liés à la culture du vin que vous pouvez adapter à la carte à travers les différents vignobles français.
Découvertes dans les vignes, ateliers dégustation, visites de caves, de villages et de villes, c’est l’art de vivre méditerranéen que Marc Jonas met en valeur au travers du prisme de son métier de guide de pays, fruit d’une expérience de près de 15 ans. Vos proches peuvent profiter des Circuits guidés sous forme de cadeau que vous leur offrez.


[image: ] SAFARI TOURS-BACCHUS WINE TOURS[image: ]
6, rempart Saint-Jean
Départ à l'OT, porte Marie de Bourgogne
Beaune
✆ 03 80 40 19 14
www.burgundy-tourism-safaritours.com
safaritours@orange.fr

Ouvert toute l'année. Tours publics et privés. Tarifs des parcours publics : entre 45 € et 59 € (avec dégustation) ; Paiement en espèces auprès du chauffeur. Départs tous les jours. Durée : 2h ou 3h. Visite guidée. Boutique.
Un safari en plein cœur de la Bourgogne ? Est-ce possible ? Bien sûr ! Bacchus Wine Tours vous propose de découvrir la région dans des conditions exceptionnelles, à bord d’un très beau van et accompagné d’un guide qui en connait les moindres secrets. Vous deviendrez incollable sur les vins de Bourgogne, le terroir, les climats. Laissez-vous guider en toute tranquillité, tout est organisé pour vous. Vous n’avez qu’à choisir votre excursion : « Domaines et châteaux », d'une durée de 3h, « Côtes de Beaune » pour découvrir les chemins de vignes et les vieux villages typiques, « Côtes de Nuits », un véritable safari des grands Crus à la rencontre des grands noms du vin : corton, romanée-conti, clos-de-vougeot, chambertin… Dans tous les cas, une dégustation est proposée chez un vigneron avec explications et échanges conviviaux. Bacchus Wine Tours propose également de belles formules de séjours sous forme de weekends et de visites privées. D'autres activités sont organisées comme les pique-niques, les rallyes, intronisations dans une Confrérie...


[image: ] BORDOVINO[image: ]
3, rue d'Enghien
Bordeaux
✆ 05 57 30 04 27
www.bordovino.fr
contact@bordovino.com

Ouvert tous les jours. Formule Journée découverte des vignobles – Médoc et Saint Émilion (petit groupe de 8 personnes) : 159 €/pers., Médoc ou Saint-Emilion après-midi : 95 €/pers. Possibilité de tours privés.
Comment faire découvrir le vignoble autrement ? Voilà l’idée qu’ont eue Pierre-Jean Romatet et Juliette Corne. Des bons copains qui ont un jour imaginé une idée toute simple : et si on emmenait les gens depuis le centre de Bordeaux vivre une journée, un week-end pas comme les autres dans les grands vignobles ou à la plage ! Leur mot d’ordre : la simplicité. Le ton est cool, décomplexant. On ne parle pas que de vin, mais aussi d’architecture, d’histoire, d’art de vivre « à la française ». Et tout est possible : circuits en véhicules traditionnels mais aussi découverte en 2cv, en montgolfière ou en hélicoptère. Une communion sur la dune du Pyla, un dîner aux chandelles dans les vignes de Saint-Emilion, un jeu de piste dans le Médoc, un parcours photo du Médoc au Blayais, une soirée surprise, ateliers du vin, rien ne leur fait peur.


[image: ] KANPAI[image: ]
2, rue des Liserons
Feyzin
✆ 06 84 52 14 99
www.kanpai-tourisme.com
kanpai.tours@gmail.com

Jeune agence lyonnaise spécialisée dans l’œnotourisme à destination des individuels, des groupes et des entreprises, Kampai fait découvrir les régions viticoles du Beaujolais, des côtes du Rhône et de Bourgogne à travers des circuits d'une journée ou des séjours œnologiques de 2 à plusieurs jours sous forme de forfait ou bien "sur mesure" et, pour les entreprises, des activités team building pour leurs séminaires, l'accueil de leurs clients étrangers et des séjours Incentive.


[image: ] NUNC EST BIBENDUM[image: ]
19, rue du Docteur-Rafin
Lyon
✆ 04 78 27 16 68
www.nuncbibendum.com
nuncbibendum@yahoo.fr

L’expression nunc est bibendum est une locution latine que l’on peut traduire par « et maintenant buvons » ! Nunc Est Bibendum est une agence évènementielle spécialisée dans l'organisation d'évènements autour du vin pour les particuliers et les entreprises tels que des circuits commentés dans les vignobles...


[image: ] ACTIVE TOURS[image: ]
12, rue du Bourg
Merceuil
✆ 09 67 03 40 59
www.activetoursfrance.com
info@activetoursfrance.com

Animé par Catherine Brossais, Active Tours organise des séjours actifs en Bourgogne où l’agence est installée, mais aussi ailleurs en France, que ce soit « Le meilleur de la Bourgogne à vélo », « A vélo par vignes et villages en Alsace » ou « Le Beaujolais à vélo ». Elle est spécialiste des voyages curieux et insolites à travers la France et de la randonnée en liberté sans bagages. Quoi de mieux pour vivre une vraie expérience de voyage, que de parcourir les petites routes de campagne à vélo ! Ou de suivre un beau chemin de randonnée à travers les rochers avec des vues imprenables ?


[image: ] PROWINETOUR
Rue d'Alco
1, cour Bellevue
La Pergola
Montpellier
✆ 06 22 98 61 04
www.prowinetour.com
carol.milliez@hotmail.fr, contact@prowinetour.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h.
Cette association régionale organise diverses manifestations autour des vins, de la gastronomie et des terroirs du sud. Des ateliers d'initiation thématiques sont organisés sur Montpellier, autour de l'art de la dégustation ou encore centrés sur une région viticole française et sa découverte à travers un vin. Des escapades dans les vignobles sont aussi prévues avec visites de caves, gastronomie, visites culturelles. Des offres de séjour complet sont proposés pour les particuliers ou les entreprises.


[image: ] LE VIN TOUT SIMPLEMENT[image: ]
11, Rue Basse
Saint-Martin-sur-Armançon
✆ 03 67 88 01 04
www.levintoutsimplement.com
agence@levintoutsimplement.com

Cette jeune agence (elle a vu le jour en 2016) propose une gamme très variée de prestations et séjours pour découvrir le vin et les vignobles. Basée en Bourgogne, dans l'Yonne, elle propose des séjours dans toute la France, pour une clientèle de particuliers et d'entreprises. Parmi son catalogue, on pourra se laisser séduire par un escape game, un jeu de piste ou le très original « Casino Vino ».


Sur toute la France par Internet

[image: ] CHEFS AND WINES
www.chefsandwines.com

Vous cherchez un vigneron ou un producteur ? Allez sur www.chefsandwines.com, en page d’accueil cliquez sur « Vins et Spiritueux » et là s’ouvrira pour vous une merveilleuse « cave d’Ali Baba » constituée d’un outil de recherche par pays, appellation, cépage et type de produit (rouge, rosé, blanc, vin effervescent, liqueur et digestif)… Et, bien sûr, la base de données de ce site ouvert début 2016 ne cesse de s’élargir. Chaque jour, elle est actualisée et complétée et le contenu du site illustré par une équipe jeune, dynamique, mais expérimentée pour tout ce qui touche au luxe, à la gastronomie, à l’œnologie, à la communication et au web marketing, équipe entourant Matías Mercapide, créateur de mode dans l’industrie du luxe, qui a fondé ce site. Si vous êtes amateur de bonnes tables et de bons vins, vous ne trouverez pas seulement ici ce qui concerne le liquide, mais aussi le solide : les grands chefs de cuisine du monde, les meilleurs boulangers et pâtissiers, des bloggeurs, des journalistes et des connaisseurs… Mais ce site n’est pas seulement ouvert au grand public : si vous êtes professionnel de la filière, voilà un excellent moyen d’être accueilli au sein d’un réseau doté d’un outil de communication original, pertinent, haut de gamme, où vous pourrez publier des articles en lien avec votre activité, participer aux événements « Chefs and Wines » et qui vous propulsera au top du monde de la table.


[image: ] OENOTOURISME.COM
✆ 06 45 25 67 50
www.oenotourisme.com

Avec oenotourisme.com, partez à la rencontre des exploitants viticoles (domaines, caves, châteaux) pour comprendre et découvrir autrement les vins de France ! Envie de découvertes, d’expériences authentiques et insolites lors de vos vacances en famille ou en courts séjours en amoureux ? C’est la promesse d’oenotourisme.com : recenser les offres oenotouristiques des domaines de France, qu’ils soient de taille moyenne et encore trop peu connus mais qui méritent vraiment le détour ou grands, connus, et à découvrir absolument !


[image: ] VISIT FRENCH WINE
www.visitfrenchwine.com

Ce site est la nouvelle référence de l'oenotourisme en France. Dédié aux vignobles français et à leur découverte, le portail a pour ambition de s'appuyer sur les grandes régions viticoles françaises afin de dresser une liste exhaustive des vignobles, des événements, des terroirs..., tout en ayant une exigence éditoriale et rédactionnelle forte. En bref, une référence !


[image: ] VITINERIS
✆ 04 68 68 65 20
www.vitineris.com

Partir sur la route des vins de France, vous en avez parfois eu envie, mais sans savoir par où commencer. Vitineris a conçu ce site web interactif pour vous, amoureux des vins français, en vous proposant un grand nombre de possibilités (cartes interactives des routes des vins de France, hébergements, événements, reportages...). Très bien fait !


[image: ] WINE PASSPORT
✆ 01 71 70 97 14
www.winepassport.fr

Un site d’œnotourisme qui vous propose des circuits en France (« Bienvenue sur les terres des grands crus » en Médoc, « L'instant bulles et saveurs » au cœur de l'appellation champenoise, « La Bourgogne avec vue sur les vignes », etc.) mais aussi, ce qui est plus rare, dans d’autres pays d’Europe (Espagne, Hongrie, Italie, Portugal) dont les vins méritent grandement d’être découverts et… dégustés !


[image: ] WWW.MON-VIGNERON.COM
www.mon-vigneron.com

Les rubriques « Toutes les régions vinicoles », « Dormir dans les vignes » et « Activités œnologiques » vous permettront de trouver partout en France des séjours, des hébergements et/ou des activités que vous pourrez réserver directement sur le site. Et, bien sûr, avec la boutique Internet Monvigneron.com, vous pourrez aussi acheter vos bouteilles de vin, au même prix qu'à la propriété des vignerons tout au long de l'année !


[image: ] WINE TOUR BOOKING[image: ]
Avenue Charles-de-Gaulle
Bordeaux
✆ 05 56 12 09 64
www.winetourbooking.com
edepins@winetourbooking.fr

Wine tour booking vous permet d’effectuer des réservations par Internet dans les vignobles de France, que ce soit en bordelais, en Provence, en Languedoc, dans la Vallée du Rhône, à Cognac ou dans le Sud-ouest. Au cours de réceptions sur rendez-vous dans un domaine viticole, un caveau ou un château, vous pourrez suivre un cours de dégustation et aurez l'occasion de savourer des produits régionaux à travers des ateliers de dégustation accords mets et vins... Wine Tour Booking vous permet aussi d'organiser un séminaire, une journée team building dans un château, une soirée événementielle sur le thème de l’œnologie et du vin ! Notez que Wine Tour Booking a une expertise particulière en ce qui concerne la région viticole de Bordeaux et c’est une plate-forme unique de réservation pour l'ensemble du vignoble bordelais ! Son but : aider les propriétaires à accueillir les visiteurs et aiguiller ces derniers vers les propriétés de manière autonome. Tout (recherche – informations – réservations) se passe par Internet. Vous pouvez, bien sûr, examiner le détail des différents programmes qui vous sont proposés, mais vous pouvez même, par clic sur la rubrique « Disponibilités », arriver sur l’interface, « Construire votre route des vins » où vous entrez simplement la date de début et de fin de votre séjour et le nombre de participants adultes, puis vous cliquez sur « me proposer des visites » et toute une série de formules diverses et variées apparaissent ! Bien que sans contact direct, voilà un mode opératoire très pratique pour ceux qui aiment se laisser guider !

[image: ]


[image: ] LAVINIA[image: ]
Centre Commercial le CNIT
2, place de la Défense
Puteaux
✆ 01 40 90 43 21
www.lavinia.fr
laviniacnit@lavinia.com
M° La Défense

Ouvert du lundi au samedi de 10h à 20h.
Lavinia à la Défense – au Centre Commercial le CNIT – c'est 260 m² consacrée entièrement à l'univers du vin. Dans un espace climatisé et rétro-éclairé pour la conservation, on trouve en rayon plus de 1 000 références et toute la sélection du magasin de la Madeleine (6 000 références en tout) est disponible au CNIT sous 24 heures. Tout un mur est réservé aux grands terroirs, un autre est consacré aux champagnes, au centre des appellations plus petites sans oublier une quarantaine de vins bio ainsi que des vins du monde. 24 vins, qui changent régulièrement, sont proposés en libre dégustation aux Tours de Dégustation qui permettent de prendre un seul verre. Trois sommeliers sont à la disposition des clients en permanence. On peut aussi se restaurer d'une cuisine simple tout en découvrant un vin.

Autre adresse : Consulter le site Internet

S'informer

Sites d'œnotourisme

[image: ] VIAVITIS
Portail de l'oenotourisme en France
✆ 04 67 02 48 20
www.viavitis.fr
contact@viavitis.fr

Actualités, circuits et itinéraires, domaines, vignobles, emplois... Viavitis est une référence dans le domaine de l'oenotourisme depuis plusieurs années déjà. Grâce à un portail très bien conçu et pratique d'utilisation, les amateurs et amoureux du vin pourront trouver leur bonheur et concocter un séjour de rêve dans la région viticole de leur choix.


[image: ] VINOGUSTO
www.vinogusto.com
Info@vinogusto.com

La section œnotourisme du guide du vin Vinogusto présente plus de 40 000 logements dans les régions viticoles, chez le vigneron, en chambre d'hôtes ou gîte rural et à l'hôtel. A vous de choisir l'hébergement de vos prochaines vacances grâce aux avis des internautes qui les ont visités avant vous.


[image: ] VINS ET ŒNOTOURISME
www.vins-et-oenotourisme.fr

Ce site a été créé par Thierry Perardelle, journaliste et sommelier-conseil, pour donner la parole aux acteurs du vin et de l’œnotourisme : vignerons, coopératives, syndicats, offices de tourisme, clubs, associations, particuliers… Son but est vous inciter à découvrir la France viticole sous toutes ses facettes. Ce site s’adresse certes aux vignerons et aux pros de l’œnotourisme qui souhaitent profiter d’un nombre de pages illimité pour présenter leurs vins ou animations, mais aussi aux internautes désireux de planifier leurs escapades œnotouristiques et avides de découvrir une multitude de vins !


[image: ] VINOMEDIA[image: ]
2, rue Berthelot
Fontaines-sur-Saône
✆ 04 72 80 02 89
www.vinomedia.fr
contact@vinomedia.fr

Vinomedia organise des salons dans votre ville (salons Vinomedia à destination du grand public – salons Club des Professionnels du Vin à destination des professionnels – Salons « Vignes et Saveurs » accueillant vignerons et producteurs de gastronomie).


[image: ] WINETOURISMINFRANCE.COM
✆ 09 52 66 70 48
www.winetourisminfrance.com
contact@winetourisminfrance.com

Sur ce site édité par la société Wine Tourism Media, vous pouvez :
[image: ] Accéder en temps réel aux sites, aux activités, aux événements œnotouristiques en France.
[image: ] Lire sous la plume des meilleurs spécialistes reportages et points de vue sur les régions, terroirs et cépages de France.
[image: ] Préparer vos séjours et voyages dans les vignobles de France.
[image: ] Publier vos reportages ou carnets de voyage.
[image: ] Le site se compose d'un portail national et de dix-sept portails consacrés aux régions vitivinicoles : Alsace, Beaujolais, Bordelais, Bourgogne, Bugey-Savoie, Centre, Champagne, Charentes-Cognac, Corse, Île-de-France, Jura, Languedoc-Roussillon, Lorraine, Provence, Sud-Ouest, Val de Loire, Vallée du Rhône. Il est divisé en 4 parties :
[image: ] Magazine : articles sur les attractions et centres d'intérêt du tourisme vitivinicole.
[image: ] Événements : agenda complet des événements œnotouristiques importants avec des zooms sur certains.
[image: ] Prestataires et ressources : partie qui vous permet de préparer vos circuits et vos séjours.
[image: ] Services : newsletter, conseils pour voyager dans les vignobles, livres, cartes et guides utiles.


Blogs d'œnotourisme

[image: ] LE BLOG DE L'AGENCE SOWINE
http://sowine.com

Sowine est une agence de conseil spécialisée dans l’univers du vin et dédiée à ceux qui communiquent sur ce thème. Pendant un an, l'équipe fondatrice de Sowine a réalisé un tour du monde vinicole consacré à l'étude du marketing du vin et des spiritueux dans les pays producteurs et sur les principaux marchés. Aujourd’hui, riche de son réseau en France et sur les cinq continents, Sowine s'appuie sur cette expérience, complémentaire de l'expertise marketing et communication de ses fondateurs. Le blog de Sowine combine cette expérience avec la curiosité pour tout ce qui touche au vin (et tout ce que le vin touche), comme en témoignent quelques titres d’articles pris presque au hasard : "Vente de vin en ligne : degré de satisfaction comparé", "Les Vignerons Voyageurs débullent à Paris", "Approche par régions, par cépages, par instants de dégustation", etc. Pour ce qui nous concerne ici, notons que ces articles ont très souvent une visée oenotouristique. Voilà une réalisation très professionnelle et moderne !


[image: ] VINO MILES
http://vinomiles.wordpress.com

Technico-commerciale en boissons, vins et spiritueux et ayant également étudié l’œnotourisme, Johanna Lorange, la créatrice de « Vino Miles », dont le nom donne à son blog un parfum fruité, s’explique sur ce titre : pour elle comme pour tout le monde, « Vino », bien sûr, c’est « vin », quant à « Miles », ce mot vient de l’unité de longueur anglaise : « Je souhaitais par là, déclare-t-elle, représenter l’ampleur du vin et le fait que pour découvrir les vins du monde entier, il faut parcourir des milliers et des milliers de miles ! J’ai volontairement associé ces deux mots pour rappeler que la vigne et le vin sont présents partout dans le monde, d’où l’utilisation de plusieurs langues dans ce nom. Je pense que ce nom est bien choisi pour exprimer ma vision profonde du vin : le partage et la diversité. » Dans son blog est présente une rubrique « Oenotourisme » qui nous emmène un peu partout dans la France vinicole, au gré des arômes qui lui parviennent au nez et du scintillement des robes au fond des verres attirant son œil, en toute liberté…


L'œnologie
[image: ]
Bordeaux - Dégustation de vins.
© limpido


Servir et déguster
[image: ]
Servir et déguster - Viticulteur dégustant un verre de vin rouge
© Auremar – Fotolia

[image: ]


À savoir

Questions de température...
Si on admet en général que les vins blancs doivent être servis à une température plus basse que les vins rouges, il est des cas où c’est le contraire. Par exemple, un vin jaune du Jura demande à être présenté à une température plus élevée qu’un vin rouge nouveau comme ceux du Beaujolais. Ces vins peuvent en effet être appréciés à des températures relativement basses. On peut proposer des températures situées aux environs de 8 °C pour les vins à bulles, variant de 12 °C à 16 °C pour les vins blancs, un peu moins pour les vins secs à consommer jeunes, un peu plus peut-être pour les vins blancs très vieux et les vins jaunes, de 12 °C à 18 °C pour les vins rouges, un peu moins pour les « primeurs » ou nouveaux, un peu plus pour les vins vieux.

Quand faut-il carafer ?
Le passage du vin en carafe avant le service peut avoir plusieurs effets. Il s'agit avant tout d'un cérémonial permettant de remettre le vin au cœur du repas partagé, de lui accorder l'importance qui lui est due en le manipulant avec délicatesse et précaution. Sur le vin, les effets du carafage sont variables. Sur les vins jeunes et récemment mis en bouteilles, il leur permet de s’ouvrir, mais il prive aussi le dégustateur des phases successives d’évolution. Sur les vins vieux, il a plusieurs effets, une aération «  ménagée  » est recommandée pour faire disparaître ou atténuer certains composants du bouquet qu’on appelle «  réduction  » et qui se développent en l’absence d’oxygène. En effet, ceux-ci donnent à la dégustation des nuances odorantes souvent désagréables. Les vins très tanniques évoluent plutôt favorablement, mais il faut des vins solides bien constitués pour supporter le carafage. Cela doit inciter à la prudence sur les «  vieillards  », car si le carafage peut les mettre en valeur, il peut aussi les détruire s’ils sont trop fragiles. Enfin, le carafage permet tout simplement d’éliminer le dépôt, qui ainsi reste au fond de la bouteille, et de servir un vin parfaitement clair, ce qui est indispensable pour bien l’apprécier.

Quels vins à quel moment ?
Au cours du repas, l’ordre de service des vins doit respecter quelques règles ainsi que l’harmonie avec les mets servis. Donc la règle à retenir sera la même qu’il s’agisse de vins blancs ou de vins rouges. Il est d’usage de suivre un âge croissant, en commençant par le millésime le plus récent, afin de mieux apprécier la complexité des bouquets des vins plus anciens. Le vin servi ne doit ni faire oublier le précédent, ni inhiber les caractères de celui qui va suivre. Cela implique de la part de l’hôte une parfaite connaissance de sa cave. Les vins les plus puissants doivent toujours être servis après les vins les plus souples pour ne pas prendre l'ascendant de façon définitive sur les papilles du dégustateur. Cette logique démonte d'ailleurs quelques idées reçues. Ainsi, l'accord vin liquoreux et foie gras, souvent privilégié en début de repas, est loin d'être idéal : vin sucré, puissant et aromatique, le liquoreux est plus indiqué sur un fromage bleu à pâte persillée ou sur un dessert qu'en début de repas... De même, contrairement à beaucoup d'habitudes qui ont la vie dure, il est plus souvent recommandé d'accompagner les fromages de vin blanc plutôt que de vin rouge...

Matériel et accessoires
[image: ]
Matériel et accessoires - Ouverture d'une bouteille
© sinicak – Fotolia


[image: ] BOUTIQUE INTERNET BACCARAT
✆ 01 40 22 14 14
www.baccarat.fr

Le cristal de Baccarat n'est plus à présenter, les productions de la célèbre marque homonyme non plus. Parmi celles-ci, sur la boutique Internet de cette vénérable maison, vous pourrez acheter, dans le confort, depuis chez vous, tout ce qui touche au vin dans les arts de la table : verres à pied, flûtes à champagne, chopes et gobelets, verres à vin de dégustation, verres à liqueur, carafes et accessoires de table… Quand le prestige arrive à domicile !


[image: ] ALLA FRANCE
ZI du Bompas
Chemillé-en-Anjou
✆ 02 41 30 55 08
www.allafrance.com
help@allafrance.com

Bien évidemment, vous trouverez toutes sortes de thermomètres sur les différents sites marchands. Une chose est certaine, vous ne trouverez en revanche pas souvent les conseils avisés de cette maison spécialisée depuis le XVIIIe siècle. Ici, on vous présente le thermomètre qu’il faut à votre vin, qu’il soit à cristaux liquides, digital ou à l’ « ancienne » … Aucun doute vous êtes chez un spécialiste de chez spécialiste ! Dans un petit coffret en bois avec un tire-bouchon et un stop goutte, vous aurez là le cadeau idéal pour tout bon amateur qui se respecte !


Élever et conserver
[image: ]
Élever et conserver - Bouteilles de vin
© dedicas – Fotolia
[image: ]

Le vin est un produit vivant et quelquefois fragile. Lors de son élevage, le vin doit subir une oxygénation ménagée, lorsqu’il est en bouteille, les phénomènes d’oxydo-réduction se poursuivent. Pour ces raisons, on ne l’élève pas et on ne le transporte pas dans n’importe quel récipient ni dans n’importe quelles conditions, on ne l’entrepose pas n’importe où, on ne le conditionne pas avec n’importe quel matériau, on prend des précautions pour le stockage des bouteilles.

Chez le vigneron

Les primeurs
Les vins dits de « primeur » sont conditionnés à destination de la consommation dans des délais très courts puisque pour les vins d’AOC, ils peuvent être mis à la consommation mi-novembre après la vendange ; ils ne séjournent que très peu de temps en cuve. Dès la fin des fermentations, ils sont soutirés, filtrés, homogénéisés et conditionnés en bouteilles. Les cuves utilisées sont en acier inoxydable. Le plus célèbre exemple de vins primeurs est le Beaujolais nouveau, mis en vente seulement quelques semaines après la vendange. A contrario, la notion de « primeurs » dans des régions comme le Bordelais et la Bourgogne est quelque peu différente. Ainsi, à Bordeaux, la période des primeurs a lieu à partir du printemps suivant les vendanges d'un millésime donné. Les dégustateurs du monde entier viennent alors tester les vins jeunes qui ne seront commercialisés qu'un à trois ans plus tard. Mais, en donnant leur impression d'expert sur le millésime, ils orientent en quelque sorte la tendance du marché. Libre alors aux amateurs de passer commande auprès des châteaux de leur choix pour acheter du vin en primeur – un vin qu'ils ne recevront, au mieux, que quelques mois plus tard, lorsqu'il aura achevé son cycle de maturation en cave et sera prêt à être bu (ou gardé) par le plus grand nombre.

Les blancs et rosés
Les vins blancs à consommer jeunes et les vins rosés en général ont un cheminement voisin, ils sont souvent élevés sur leurs lies fines et mis en bouteilles avec leur faible gaz carbonique, afin de leur conserver la fraîcheur que recherche le consommateur. Les vins blancs de garde séjournent plus longtemps dans les récipients d’élevage ; pour certains de six à neuf mois en cuves en acier inoxydable, sur leurs lies, afin de mûrir, pour d’autres dès leur pressurage, en fûts neufs de chêne de un à deux ans, afin d’opérer les échanges avec l’extérieur nécessaires à l’obtention de leur équilibre physicochimique et organoleptique. Leur mise en bouteilles n’autorise pas pour autant une consommation immédiate car, notamment, selon le millésime, une durée de mûrissement de quelquefois plusieurs années est nécessaire pour atteindre leur plénitude.

Les rouges
L’élevage des vins rouges est un peu plus complexe et varié car il dépend du type de vin recherché et des cépages utilisés. La plupart des vins rouges sont consommés quelques années après leur production ; leur élevage est court et se fait en récipients neutres telles les cuves en acier inoxydable. Les vins de grande classe sont eux élevés en fûts, sous bois de chêne neuf ou d’un ou deux vins (c’est-à-dire un ou deux ans d’utilisation), comme les vins blancs de même catégorie, pendant des périodes variables mais en général assez longues, de un à deux ans, le temps que les tannins s’assouplissent. L’évolution se poursuivra en bouteilles. Le conditionnement classique du vin se fait en bouteille de verre bouchée par un bouchon de liège. Là encore, certaines évolutions se dessinent et certaines méritent qu’on leur porte attention.

Le conditionnement
De la forme et du fond... Du fond et de la forme... A chaque vin son habitacle. Ceux à courte durée de vie, c’est-à-dire ceux qui doivent être consommés dans l’année suivant leur mise à la consommation, sont quelquefois conditionnés en bag in box (BiB), petits récipients en plastique alimentaire, suremballés dans un carton d’une capacité de 3 ou 5 litres et dignes héritiers du trop populaire cubitainer. Mondialisation, normalisations et marketing amènent régulièrement leur lot d'innovations. Une nouvelle bouteille (M. PacWine) en aluminium brossé, revêtu à l’intérieur d’un film empêchant le contact avec le métal, vient d’être mise en service pour la commercialisation de vins rouges par exemple. Sur les bouteilles de verre et pour ces types de vins, le bouchage aussi évolue. Au liège pur succède le liège aggloméré puis, très souvent aujourd’hui, éliminant à coup sûr le risque de « goût de bouchon », le bouchon plastique dont la forme et la couleur viennent de plus en plus faire croire à la présence d’un véritable bouchon de liège. Enfin, la capsule à vis fait aujourd’hui son apparition, sans toutefois convaincre... Évidemment, le bouchon de liège reste le matériau le plus noble pour les grands vins, non seulement par son aspect esthétique mais aussi par sa qualité de bouchage qui, tout en assurant une bonne conservation, permet une bonne évolution du vin par les échanges qu’il favorise entre l’intérieur et l’extérieur.

De la forme de la bouteille
La forme des bouteilles influe sur la présentation du vin, sa contenance, sur la conservation. On distingue trois ou quatre formes principales et quelques formes particulières pour loger des vins spéciaux : la bordelaise, la bourguignonne, puis pour les vins mousseux, la champenoise, conçue pour contenir la pression de gaz carbonique et utilisée pratiquement pour tous les vins mousseux, la flûte à vin du Rhin utilisée obligatoirement pour les vins d’Alsace, la « clavelin » réservée aux vins jaunes du Jura et plusieurs modèles dérivés des précédents, de plus en plus réservés à un type de vin, une appellation, une marque, aidant ainsi à leur identification, puis à leur reconnaissance. La contenance des bouteilles varie selon les régions, mais les usages ont établi une gamme qui va du quart au nabuchodonosor, même dernièrement au melchior. L’incidence de la surface en contact avec le système de bouchage varie en fonction du volume du contenant ; il est évident qu’un vin mis en bouteille dans un magnum vieillit beaucoup moins vite qu’un vin embouteillé dans un quart.



Chez vous
La conservation (cave à vins réfrigérante) des vins en bouteille est surtout importante pour déterminer l’époque optimale à laquelle il faudra envisager de les ouvrir pour les consommer. D’une manière générale, une conservation en milieu chaud et sec accélère l’évolution du vin, d’abord par accentuation des échanges avec l’extérieur, évaporation, augmentation du vide, donc de la surface de contact avec l’oxygène, donc de l’oxydation et accélération du vieillissement. A l’inverse, une conservation en milieu froid et humide ralentit l’évolution du vin. Ainsi chaque amateur doit tenir compte de ces bases pour aérer sa cave. Il est assez facile d’aménager son lieu de stockage pour satisfaire à ces exigences minimales : capitonner un espace enterré, afin d’éviter des températures trop élevées et des variations brutales de température, autre facteur d’évolution rapide. Conserver un sol perméable, gravillonné, afin d’avoir une bonne hygrométrie. Les caves climatisées, réfrigérateurs spécialisés répondent en partie à ces conditions, reste à satisfaire l’espace pour permettre une bonne oxygénation.

[image: ] HELICAVE HARNOIS[image: ]
5, rue du Pont Mathieu
(au bout de la rue du Moulin-Bateau)
Bonneuil-sur-Marne
✆ 09 73 32 17 20
www.helicave.com
contact@helicave.com

Conserver son vin de la façon la plus naturelle et la plus sécurisée, c’est bien entendu le conserver dans une cave enterrée. Quelques jours de travaux suffisent pour installer une véritable cave totalement étanche, d’une grande résistance aux pressions extérieures par sa forme ronde, où l’on descend par un agréable escalier à vis. Dans cet espace aménagé selon vos besoins, pouvant stocker de 600 à 3 000 bouteilles, toutes vos bouteilles pourront vieillir dans le respect des meilleures conditions de conservation.


[image: ] POLYCAVE
Sainte-Anne
RN165
Saint-Etienne-de-Montluc
✆ 02 40 57 18 88
www.polycave.fr
contact@polycave.fr

Qui n'a jamais rêvé de faire creuser une cave pour stocker ses meilleurs flacons ? Reconnue depuis plus de 27 ans pour son savoir-faire et la qualité de ses réalisations, Polycave propose une large gamme de caves enterrées étanches. Il est possible de les installer dans la plupart des projets (neuf, rénovation, existant) et dans pratiquement tous les sols y compris les plus humides. Tous les amateurs s'accordent sur les excellentes qualités naturelles de conservation des caves enterrées Polycave. Fiables, efficaces et fonctionnelles, les caves Polycave sont à coup sûr un excellent investissement.

Autre adresse : Région Nord 91620 Nozay – Région Est 68000 Colmar – Région Rhône-Alpes 42300 Roanne – Région Sud-est 83700 Saint-Raphaël – Région Sud-ouest 33000 Bordeaux.

Matériel et accessoires

[image: ] CLIMADIFF[image: ]
143, boulevard Pierre Lefaucheux
Arnage
✆ 02 43 20 69 37
www.climadiff.com
info@climadiff.com

Climadiff est sans conteste la référence française quand on parle de cave à vin. Créés en 1997 par une famille de viticulteurs des côtes de Provence, les produits Climadiff répondent avec minutie aux attentes des passionnés de vin. Souvent nommées dans de grands magazines, ces caves sauront répondre à vos attentes. De quelques crus à des centaines de millésimes, vous ne risquez pas de perdre vos belles années. Caves de vieillissement ou caves polyvalentes, conjuguez votre choix selon vos envies. Vous profiterez bien évidemment de toutes les technologies nécessaires, mais également d’un design que vous n’aurez pas peur d’exposer à la vue de vos amis. Une référence.


[image: ] TASTVIN[image: ]
ZI Athélia 2
235, avenue de la Plaine-Brunette
La Ciotat
✆ 04 42 98 10 65
www.tastvin.fr
contact@tastvin.fr

Cela fait maintenant 20 ans que Tastvin vous propose un catalogue très complet de produits de qualité. Retrouvez un grand nombre de caves à vin qui correspondront à coup sûr à vos besoins. À la pointe de la technologie, vous profiterez des dernières technologies et du savoir d’artisans passionnés. N’oubliez jamais que votre vin est un précieux trésor qui mérite la plus grande attention. Savoir qu’il vieillit dans les meilleures conditions est un confort inégalable.


[image: ] HAIER FRANCE[image: ]
115-123, avenue Charles-de-Gaulle
Neuilly-sur-Seine
✆ 09 80 40 64 09
www.haier.com

Le groupe Haier est n°1 mondial des marques de gros électroménager. Il propose des produits innovants et de qualité aux consommateurs de plus de 100 pays dans le monde. Haier compte aujourd’hui 66 filiales commerciales, 143 330 points de vente, 24 parcs industriels et 70 000 employés à travers le monde. Haier dispose, par ailleurs, de cinq centres de recherche et développement lui permettant d'innover sur le marché et de s'assurer que ses produits soient bien adaptés aux goûts et aux besoins des consommateurs au niveau local. Haier est surtout le n°1 mondial des marques de cave à vin. Parmi la large gamme de caves à vin Haier, la WS46GDBE dispose d'une double zone de température et d'un faible niveau sonore pour conserver à la fois vos vins blancs et vins rouges de façon optimale tout en sublimant votre salon.


[image: ] VINOSAFE[image: ]
2, rue des artisans
Sundhoffen
✆ 03 89 71 45 35
www.vinosafe.com
info@vinosafe.com

Depuis plus de 20 ans, Vinosafe s’est fait un point d’honneur de servir les passionnés de bons vins. Preuve d’une réussite, les plus grands noms de la restauration et les sommeliers les plus fins s’équipent dans les pages de ce catalogue. Profitez d’un large éventail contenant de 100 à 6 000 bouteilles et faites sur mesure la cave de vos rêves. Pour être sûrs de leur gamme, les équipes de Vinosafe profitent des conseils d’Olivier Poussier, le meilleur sommelier du monde en 2000. Une garantie.


Acheter en ligne

[image: ] MIDI VIN
✆ 04 67 54 26 44
www.midi-vin.com
contact@midi-vin.com

Site de vente très complet, la boutique en ligne midi-vin.com présente une vaste gamme de vins de qualité du Midi et de Languedoc-Roussillon. D'un abord facile et doté d'une interface intéressante, le site propose un guide des vins, différents coffrets ainsi qu'une rubrique dédiée aux accords culinaires auxquels ouvrent les crus sélectionnés. Le mode de recherche avancée permettra de faire son choix à partir d'un mot-clé, d'un cépage, d'une appellation, d'un millésime ou d'une distinction particulière. Le blog attenant au site approfondit la présentation des différents produits disponibles.


[image: ] V COMME VIN
www.vcommevin.com

V comme Vin, présent sur le Web depuis 1996, est doté de 3 sommeliers qui vous proposent plus de 2 000 vins, dont 100 champagnes au meilleur prix, parmi tous ceux qu’ils goûtent sur place tout au long de l'année, recueillant les commentaires des vignerons que vous trouverez dans les fiches descriptives des vins sur le site. A noter : un outil « recherche » qui vous permet d’explorer un vaste champ œnologique et trouver le vin qui vous convient en combinant différents critères : région (ainsi que vins étrangers et spiritueux), couleur, fourchette de prix ou millésime. De quoi trouver votre bonheur !


[image: ] VINS ET CADEAUX
✆ 01 79 42 21 63
www.vinsetcadeaux.fr

Société spécialisée depuis plus de 20 ans dans la distribution de vins, champagnes et alcools. Le site propose une vaste gamme de produits rigoureusement sélectionnés et de nombreux coffrets sont confectionnés, pour le bonheur de tous. On y trouvera le meilleur des vins français, mais également du monde, ainsi que tous les accessoires nécessaires à l'amateur éclairé. L'offre est réellement très vaste et la sélection, faite par des professionnels, ne décevra pas. De nombreux conseils gastronomiques, des idées de mariages culinaires et d'accompagnements et autres secrets œnologiques sont prodigués. Plusieurs ventes privées sont également accessibles, sur inscription.


[image: ] WWW.HAPPYCURIEN.FR[image: ]
24, Grand'Rue
Colmar
✆ 03 89 29 32 39
happycurien.fr
contact@happycurien.fr

Caviste en ligne : ventes privées de vins.
Happycurien est un site de ventes privées de vin qui présente une sélection très rigoureuse du meilleur rapport qualité-prix de chaque vignoble négociée en achat groupé. Ainsi, il propose à sa communauté des tarifs attractifs. Que des pépites à découvrir ! La différence avec les autres sites : trois œnologues et professionnels du vin se cachent derrière Happycurien. Passionnés de vins, ils se rendent dans chaque vignoble pour sélectionner le meilleur rapport qualité-prix. Ils réalisent une présélection drastique des vins, puis ils dégustent leurs trouvailles par vignoble afin de proposer des vins uniquement de vignerons (pas de négoce) typiques de leur appellation et de leur encépagement, avec un bon rapport qualité-prix, confidentiels donc car ils ne se retrouvent pas sur tous les sites, sans déstockage, et qui laisseront un souvenir, de véritables coups de cœur. Au final, ils ne proposent même pas 30 % des vins qu'ils dégustent, un vrai gage de qualité ! Une sélection pointue pour le plaisir des papilles et des cœurs. À découvrir absolument !


[image: ] LES VINS DE LAURENT[image: ]
ZA les Coinchettes – parking Intermarché
Rue Georges-Brassens
Issoudun
✆ 02 54 21 64 32 / 06 78 85 85 02
www.lesvinsdelaurent.com
lesvinsdelaurent@orange.fr

Vente en ligne.
On parle souvent de rapport qualité-prix. L'obsession des Vins de Laurent : rechercher le meilleur rapport qualité-prix-plaisir. Voilà rajouté un troisième paramètre, fort important ! C'est tout simple, mais il fallait y penser, comme on le dit de l’œuf de Colomb ! Les Vins de Laurent, c’est au départ la passion d’un homme pour le vin. Aujourd’hui, le site de vente en ligne offre plus de 250 références rigoureusement sélectionnées, regoûtées régulièrement, en provenance directe des domaines viticoles partenaires. Les livraisons sont rapides, adaptées et sécurisées. Les moyens de paiement sont variés, en toute transparence. Toutes les régions de France sont représentées, avec une sélection de vins du monde ainsi qu’une offre de spiritueux de grande qualité. Enfin, des coffrets-cadeaux et des accessoires sont également disponibles.


[image: ] VINS-FINS.COM[image: ]
18, rue Lafont
Ludon-Médoc
✆ 05 57 88 85 95
www.vins-fins.com
contact@vins-fins.com

Boutique en ligne de la société Barrière Frères, vins-fins.com propose de grands crus approuvés par un comité de dégustation intraitable. Fondé en 1932, Barrière Frères fait partie du grand groupe viti-vinicole "Grands Millésimes de France", propriétaire de crus prestigieux : Château Beychevelle (4e Grand Cru Classé de Saint-Julien) et Château Beaumont (Cru Bourgeois Supérieur de Haut-Médoc). De quoi être exigeant avec les vins qu'ils distribuent.


[image: ] VENTEALAPROPRIETE.COM[image: ]
200, boulevard de la Résistance
Mâcon
✆ 03 85 20 97 30
www.ventealapropriete.com
contact@ventealapropriete.com

On peut poser des questions du lundi au jeudi de 9h à 17h30 et le vendredi de 9h à 16h.
Les amateurs de vins en quête de bonnes affaires trouvent ce qu’ils recherchent sur ce site spécialisé. Les ventes privées publiées quotidiennement vous donnent accès aux plus grands vins et champagnes soigneusement sélectionnés par des sommeliers hautement qualifiés, à prix fortement négocié. Ventealapropriete.com offre une grande palette de produits issus d’un réseau étendu de contacts à travers toute la France. Olivier Poussier, Alaric de Portal ou bien encore Christian Martray font partie du comité de sélection… Une fois encore, pas de magasin, mais une plate-forme très agréable avec une ergonomie simple. Une des raisons pour lesquelles les prix proposés restent vraiment attractifs !


[image: ] LE CLOS PRIVE.COM[image: ]
Route de Monthelie
Meursault
✆ 03 80 24 07 04
www.leclos-prive.com
contact@leclos-prive.com

Sur le principe des ventes privées, bien connu des amatrices de mode, LeClos-Prive.com est un club privé, auquel on peut s’inscrire gratuitement, qui organise en exclusivité pour ses membres des ventes de vins, limitées dans le temps, en direct de châteaux, maisons et domaines français et étrangers. L’intérêt de ces ventes, c’est qu’elles proposent des remises allant jusqu’à 50 % sur d’excellentes bouteilles, des maisons prestigieuses (Ruinart, Guigal, Mollard, Minuty, Roederer, sans oublier les grands châteaux de Bordeaux…) comme des propriétaires méconnus dont la valeur monte. D’ailleurs, les vins mis en vente sont sélectionnés par un comité d’experts choisissant les vins selon deux critères : la qualité et le prix. Les livraisons s’effectuent sous 8 jours pour la France. Une façon futée de se faire une belle cave en réalisant de bons coups toute l’année.


S'informer

Presse

[image: ] ESSENTIELLE VINO
Rue Mérode 10
1060 Saint-Gilles
Belgique
✆ +32 2 533 27 60
www.vinomagazine.be
vino@vinopres.com

Ce bimestriel consacré à l'actualité viti-vinicole est diffusé en Belgique en version francophone et flamande. Il propose de nombreuses rubriques : boissons alcoolisées, boissons non alcoolisées, gastronomie, syndicats, viticulture, etc. Anciennement connu sous le titre de Vino Magazine, ce titre est sans conteste l'une des références incontournables dans le domaine. Placés sous la houlette de Baudouin Havaux, journaliste vin à La Libre Belgique et Dirk Rodriguez, journaliste vin à De Morgen, et diffusé (entre autres) en supplément de La Libre Belgique, La Dernière Heure, DM.Vino ! et de De Morgen, la rédaction s'est donné pour objectif de proposer un magazine dédié aux vins de qualité supérieure à un public hédoniste, cultivé, curieux et de bon goût. Il édite régulièrement des focus, interviews et reportages sur le vignoble alsacien.


[image: ] GILBERT ET GAILLARD WINE INTERNATIONAL
7, Parc des Fontenelles
78870 Bailly
✆ 01 30 80 13 73
www.gilbertgaillard.com

Magazine, guide des vins international grand public et initiés.
Véritable interface entre professionnels et consommateurs, le guide et magazine Gilbert et Gaillard est désormais international. Il présente tout ce qui touche à l'univers du vin avec des thématiques riches et variées : tendances, portraits, dégustations, reportages... Disponible en France (sur le réseau Relay, dans les aéroports et les gares) et dans plus de 20 pays, Gilbert et Gaillard Wine International existe aussi en version numérique.


[image: ] L'UNION GIRONDINE DES VINS DE BORDEAUX
✆ 05 56 00 22 98
www.union-girondine.com

Mensuel national professionnel. Sur abonnement (50 € par an ou 80 € pour 2 ans).
Mensuel professionnel consacré aux vins mais également organe officiel de la Fédération des Syndicats des Grands Vins de Bordeaux à AOC, l'Union Girondine des Vins de Bordeaux cible producteurs, viticulteurs, négociants, courtiers, distributeurs et œnologues du Bordelais, tout en traitant des problèmes viti-vinicoles à travers plusieurs thématiques : économie, commercialisation, juridique, réglementation, techniques mais aussi œnotourisme et manifestations professionnelles.


[image: ] LE PAYSAN VIGNERON
✆ 05 45 35 22 58
www.lepaysanvigneron.fr
contact@lepaysanvigneron.fr

Mensuel régional. Un numéro : 9 €. Sur abonnement : 100 € par an ou 176 € pour 2 ans).
Revue professionnelle mensuelle viti-vinicole des départements de la Charente, de la Charente-Maritime et de la Gironde ciblant les agriculteurs vignerons qui traite de l'actualité de la filière vins à travers plusieurs rubriques : actualités (interviews de professionnels, nouvelles règlementations, compte rendus de colloques ou de rencontres professionnelles), vignes et vins (sélection des vins, dégustation, distillation, démarches menées par les entreprises) et l'économie (interviews de professionnels, vie des associations).


[image: ] LA REVUE DU VIN DE FRANCE
10, boulevard des Frères-Voisin
92137 Issy les Moulineaux
www.larvf.com
courrierlecteur@gmc.tm.fr

Mensuel national grand public et initiés. Abonnement Web + Magazine : 91 €/an.
Créée en 1927, la Revue du Vin de France demeure aujourd'hui encore LA référence pour les amateurs de vins et de spiritueux, mais aussi pour les professionnels du monde du vin. Au sommaire, connaissance du vin, actualités du vignoble, portraits de vignerons, découverte de grands domaines mais aussi et surtout guide d'achat de vins, avec, dans chaque numéro, un cahier de dégustation commenté et des invitations à découvrir des vignobles inconnus ou quelques millésimes historiques. La région Alsace y est bien entendu régulièrement traitée, et vous y trouverez de nombreux renseignements concernant les domaines, les vins à garder, les gloires montantes et les valeurs sûres du vignoble alsacien.


[image: ] SOMMELIERS INTERNATIONAL
14, rue Montesquieu
33000 Bordeaux
✆ 05 56 48 07 48
www.sommeliers-international.com

Trimestriel bilingue grand public et initiés. Abonnement 1 an (soit 4 numéros) pour 30 € (inclus frais poste France).
Depuis 28 ans, ce trimestriel prestigieux se consacre à l'actualité de la sommellerie au niveau régional, national et international. Éditée en français et anglais, cette revue est aujourd'hui présente dans plus de 50 pays. Destiné à un large public (professionnels ou amateurs avertis), Sommeliers International propose des informations relatives aux nominations et aux grands prix de la profession, des communiqués de l'Union des Sommeliers de France (UDSF), ainsi que des commentaires émanant de sommeliers adhérents, notamment sur les vins d'Alsace.
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[image: ] VIGNERON
14, rue Guynemer
92380 Garches
✆ 06 50 58 22 08
www.vigneron-mag.com
vigneronmag@yahoo.fr

Trimestriel national grand public. Abonnement : 1 an (4 numéros) : 34 €.
Créée en 2010, cette revue trimestrielle de prestige vous invite à découvrir les grands vignobles du monde à travers des portraits de viticulteurs et la présentation des plus beaux domaines et des plus grands cépages du moment, notamment en Alsace. D'excellents journalistes spécialisés dans l'univers du vin participent à cette revue de haut vol qui se distingue par sa très belle iconographie.


[image: ] VINS DU JURA
www.jura-vins.com
civj@jura-vins.com

Revue annuelle gratuite proposée par le Comité interprofessionnel des vins du Jura en collaboration avec le conseil régional de Franche-Comté et le conseil général du Jura. Actualité du vignoble, idées de dégustation... La revue est disponible auprès des cavistes, des vignerons et des partenaires touristiques. A défaut, le site Internet consituera un excellent portail d'informations sur la région !


[image: ] DECANTER
✆ +44 20 31 48 50 00
www.decanter.com
marketing@decanter.com

Mensuel anglais. Existe en édition digitale disponible sur son site internet. Disponible également en version papier dans certaines librairies spécialisées en langue anglaise.
Petite exception dans cette rubrique pour ce mensuel britannique consacré aux vins et spiritueux. Pourquoi ? Tout simplement parce qu'il s'agit de la bible anglaise sur les vins et les spiritueux dans laquelle on se doit, si amateur on est, de jeter de temps en temps un coup d'œil pour avoir un aperçu sur l'univers du vin outre-Manche, mais aussi en Alsace : Rolly Gassman, Zind-Humbrecht, les caves de Turckheim et de Hunawihr, le top 10 des meilleurs restaurants alsaciens... Les Anglais adorent les vins alsaciens et la gastronomie qui va avec !


[image: ] IN VINO VERITAS
APIC
Dieweg 294
Belgique
✆ +32 2 375 44 44
www.invinoveritas.be
info@invinoveritas.be

Offre d’essai de 15 jours à 5 €. Abonnement : 1 an à 40 € – 2 ans à 76 €.
Créé en 1992 par un passionné de vins, Philippe Stuyck, ce bimestriel belge se définit désormais comme une revue « online » (sur abonnement pour avoir accès à l'intégralité des articles). Le média reste cependant fidèle à l’esprit iconoclaste des débuts, et se distingue par l’originalité de son lectorat (qui compte notamment beaucoup de vignerons français), son bilinguisme (une version francophone et une néerlandophone pour ses abonnés belges), ou encore son équipe (quelques journalistes, mais aussi des articles proposés par des amateurs). Un des atouts de ce site, à la frontière entre le site Internet classique, le magazine numérique et le blog, est peut-être son ton, tout en nuances, critique mais sans méchanceté, hédoniste mais sans complaisance, poético-humoristique mais sans lyrisme débridé, et avec le bon goût de ne mettre ni notes, ni étoiles. « On s’adresse ici à un lecteur, pas à un adepte des cours de la bourse du vin ! »


[image: ] VINUM
66 Thurgauer Straße
Suisse
✆ +41 44 268 52 40
www.vinum.info

Revue consacrée aux vins et spiritueux d'Allemagne, d'Italie, d'Espagne, de Suisse et de France, disponible en 4 langues (allemand, italien, espagnol, français) et en 5 éditions. L'édition française est diffusée en kiosque en Suisse romande. On y retrouver des informations sur les récoltes en Europe, sur l'actualité du monde du vin, mais aussi un guide, un entretien avec un professionnel du secteur, etc.


[image: ] LE VIGNERON DU VAL DE LOIRE[image: ]
73, rue Plantagenet
Angers
✆ 02 41 88 60 57
www.vigneronduvaldeloire.fr
vigneronduvaldeloire@wanadoo.fr

Abonnement 1 an (22 numéros) : 58,50 €.
Bimensuel professionnel (paraissant le 2e et 4e jeudi de chaque mois) consacré à la viticulture du Val de Loire. Proposé par la Fédération viticole de l'Anjou, en partenariat avec celles du Pays nantais et de la Touraine, il traite de l'actualité de la filière selon quatre axes de lecture, reprenant le nom des vignobles Anjou-Saumur, Touraine, Pays nantais et Val de Loire, à travers plusieurs thématiques : formation, comptes rendus de salons, matériel, protection de l'environnement, conseils juridiques et fiscaux, interviews de professionnels, AOC, etc.


[image: ] TERRES DE COGNAC
64, impasse Joseph Nicéphore Niépce
Angoulême
✆ 05 45 61 46 47
www.terresdecognac.fr
contact@terresdecognac.fr

Abonnement annuel : 64 € (6 numéros + 1 édition spéciale).
Revue professionnelle consacrée au cognac, et couvrant les départements de la Charente et de la Charente-Maritime à destination des viticulteurs, des professionnels du négoce en vins et cognacs et des amateurs. On y retrouve des sujets sur l'actualité de la filière, les techniques de production, les nouvelles technologies, l'économie, etc.
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[image: ] MILLÉSIMES
Château de Beauregard
Auros
✆ 05 56 65 51 57
www.millesimes.fr
info@millesimes.fr

Tarif 2018 : 7,90 € la version papier. 2,90 € le PDF.
Revue professionnelle annuelle internationale des vins et producteurs qui présente toutes les informations sur les millésimes de l'année : meilleures producteurs de l'année, classement des vins par région, etc.


[image: ] LE VIGNERON DES CÔTES DU RHÔNE ET DU SUD-EST[image: ]
Maison des Vins
6, rue des Trois-Faucons
CS 60093
Avignon
✆ 04 90 27 24 24
www.syndicat-cotesdurhone.com
le.vigneron@syndicat-cotesdurhone.com

Uniquement sur abonnement : 50€ abonnement d’un an soit 11 numéros + hors-séries éventuels.
Édité par le Syndicat général des vignerons des côtes du Rhône, le Vigneron des Côtes du Rhône et du Sud-est relate ce qui se passe dans les vignobles AOC de la Vallée du Rhône et apporte aux professionnels de nombreuses informations techniques, juridiques, sociales… Imprimé en quadri, sa maquette moderne et claire est agréable à lire. A noter : la richesse du site Internet www.syndicat-cotesdurhone.com


[image: ] BEAUJOLAIS AUJOURD'HUI[image: ]
✆ 03 80 25 90 30
www.ecrivin.fr
ecrivin@ecrivin.fr

Supplément semestriel de la revue Bourgogne Aujourd'hui consacré à la découverte des vins du Beaujolais et plus particulièrement les 10 crus de cette région située au nord de Lyon. Distribué en kiosque avec les numéros de Bourgogne Aujourd'hui d'avril/mai et août/septembre de chaque année.


[image: ] BOURGOGNE AUJOURD’HUI[image: ]
✆ 03 80 25 90 30
www.bourgogneaujourdhui.com

En kiosque tous les 1er de chaque mois pair. 6 numéros/an. Vente en ligne.
Depuis 1994, Bourgogne Aujourd'hui est le magazine haut de gamme et contemporain des vins de Bourgogne. Son ambition : faire découvrir simplement les vins de Bourgogne à travers des dégustations commentées, des dossiers spéciaux mais également des sujets en rapport avec la gastronomie, les restaurants et les différents terroirs et appellations de Bourgogne, etc. Bourgogne Aujourd'hui propose également un guide d'achat des appellations de Bourgogne détaillé permettant de mieux se repérer et d'acheter ses vins sans se tromper. Des hors-séries Crémants et Beaujolais viennent ponctuellement compléter ce titre. Une valeur sûre.


[image: ] VERT DE VIN[image: ]
Bordeaux
vertdevin.com
contact@vertdevin.com

Magazine bilingue sur le vin avec, pour chaque numéro, de très belles présentations de propriétés assorties d'un historique du domaine, ainsi que des techniques de viticulture et des particularités de la maison. On y retrouve également des suggestions d'accord mets/vins et des notations de vins. Vert de Vin est disponible par abonnement et diffusé dans les plus gros salons vins de France.
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[image: ] BULLES & MILLÉSIMES[image: ]
Société JBD Com
26, route Romaine
Châtenois
✆ 06 45 03 57 23
www.champagne-news.com
champagnemagazine@gmail.com

Semestriel – Vente en kiosque : 8 €.
Magazine haut de gamme évoquant l'actualité du champagne et de ses maisons avec des rubriques informations économiques, présentations de nouvelles cuvées ou de millésimes, mouvements de cadres et dirigeants, dégustation, portraits, enquêtes, évènements festifs, etc. Il est édité deux fois par an, en juin et en décembre. Vendu en kiosque, dans les gares, Maisons de la Presse et boutiques Relay. Possibilité d'abonnement sur demande à : champagnemagazine@gmail.com. Bulles & Millésimes vient par ailleurs de lancer une application (gratuite, à télécharger sur Apple et Androïd) pour smartphones et tablettes répertoriant les cuvées de nombreuses marques de champagne. Quelques clics suffisent pour accéder à l'histoire d'une maison, au descriptif de ses vins de Champagne et à leur fiche de dégustation.


[image: ] WHISKY MAGAZINE & FINE SPIRITS[image: ]
8-10, rue Gustave Eiffel
Clichy
✆ 01 47 30 71 93
www.whiskymag.fr
info@whiskymag.fr

Trimestriel dédié aux liqueurs et spiritueux, rhums et cognacs en tête, Whisky magazine & Fine Spirits propose également des rubriques alimentation, art de vivre, boissons alcoolisées, gastronomie, luxe, etc.


[image: ] LA CHAMPAGNE VITICOLE[image: ]
17/19, avenue de Champagne
Epernay
✆ 03 26 59 84 59
www.lachampagneviticole.fr

Prix au numéro : 8 € – Abonnement 1 an : 72 € – 2 ans : 136 €.
Revue professionnelle mensuelle éditée par le Syndicat général des vignerons de la Champagne qui traite de l'actualité de la filière : vendanges, vie des coopératives, tourisme viticole, actualité des chambres d'agriculture et des autres régions viticoles françaises, vie du syndicat, vie culturelle des communes, présentation d'ouvrages, environnement, dossiers thématiques, conseils juridiques et fiscaux, nouvelles lois, salaires, bails...


[image: ] CUISINE ET VINS DE FRANCE
10, boulevard des Frères Voisins
Issy-les-Moulineaux
✆ 01 41 46 88 88
www.cuisineetvinsdefrance.com
redactionweb_cvf@gmc.tm.fr

Bimestriel national grand public. Abonnement 1 an (6 numéros) : 16,90 €.
Célèbre bimestriel grand public consacré à la gastronomie française ! Son concept repose sur l'association de la cuisine et des vins avec une large place aux belles photos. Chaque numéro propose un dossier central, des produits vedette, le marché de saison, la découverte d'un vignoble mais aussi des portraits de Chefs et des dégustations commentées. Un classique pour choisir et accompagner vos vins ! Des livrets de recettes thématiques sont régulièrement proposés avec le magazine.


[image: ] ELLE A TABLE VINS[image: ]
149-151, rue Anatole France
Levallois-Perret
✆ 01 41 34 60 00
www.elleatable.fr
support@elle.fr

Supplément annuel haut de gamme du magazine Elle à table consacré aux vins proposé à l'automne de chaque année.


[image: ] L'ÉPICURIEN[image: ]
3, avenue Jeanne Marlin
Nice
✆ 04 93 13 01 01
www.l-epicurien.fr
franchise@l-epicurien.fr

Egalement vente en ligne sur le site www.lepicurien.fr.
Trimestriel haut de gamme consacré à l'art de vivre et à l'homme contemporain avec des rubriques sur la gastronomie, les vins, les alcools et les spiritueux, l'automobile, l'horlogerie (montres), le bien-être, la mode, etc.


[image: ] VINS & GASTRONOMIE[image: ]
Carré d'Or
3, rue Alphonse-Karr
Nice
✆ 04 97 08 01 01
www.vinsetgastronomie.com
redaction.vinsetgastronomie@gmail.com

Bimestriel consacré aux vins et à la gastronomie avec toutes les nouveautés lieux et produits, une recension de livres spécialisés, des portraits de professionnels, des recettes de chefs, des critiques de restaurants, des dégustation de vins et spiritueux...


[image: ] REVUE VINICOLE INTERNATIONALE[image: ]
72, rue de l'Université (7e)
Paris
✆ 01 42 40 94 04
www.larvi.com
contact@larvi.com

Abonnement : 122 € (6 numéros/1 an) et 224 € (12 numéros/2 ans) en France métropolitaine. Autres pays : 150 € et 280 €.
Fondé en 1880, ce magazine professionnel est dédié aux vins et spiritueux en général et plus particulièrement au marché vinicole : production, commercialisation et distribution dans la filière vinicole en France et dans le monde. Données chiffrées, conseils, informations, cotations, histoires des marques, focus sur des exploitations... Dans sa nouvelle formule, la Revue Vinicole Internationale s'intéresse davantage aux stratégies de développement.


[image: ] LUXSURE SPIRITS[image: ]
Tour Eve
1, place du Sud
Puteaux
www.luxsure.fr
pascal.iakovou@luxsure.fr

Hors série trimestriel du webzine Luxsure, consacré à l'actualité des vins et spiritueux. Disponible en téléchargement gratuit sur tablettes.


[image: ] TERRE DE VINS[image: ]
✆ 04 67 07 69 01 / 06 85 61 11 16
www.terredevins.com

Bimestriel. Abonnement 1 an : 34,90€. Vente en ligne.
Le vin, produit d’exception, est
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