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10 tests pour évaluer votre quotient cenologique !

Savez-vous quel cépage est principalement cultivé en Californie ?
Quelle est la contenance d’une barrique bordelaise ?
Comment appelle-t-on le jus de raisin obtenu avant la fermentation alcoolique ?

En fait, avez-vous de bonnes connaissances sur le vin ?

Simple, ludique et illustré, ce livre vous propose 10 tests pour évaluer votre quotient
cenologique. Pour cela, rien de plus simple ! Pour chaque test :

ﬂ répondez aux questions et rendez-vous en page 167 pour obtenir les
~ réponses,

ﬂ calculez le total de points obtenus :
Y =1point
YYY =3points

a Reportez-vous en page 221 pour connaitre votre quotient cenologique

Vous avez 10 tests différents pour vous entrainer et augmenter votre quotient
cenologique.

500 questions avec réponses commentées pour briller en société :
a consommer sans modération !



Le mot de l'auteur

Cet opus, rempli d’approches plurielles du vin, qu’elles soient culturelles,
scientifiques, techniques, économiques, artistiques, politiques, géographiques
ou historiques, vous fera, je I'espére, découvrir ce qu’est un « bon vin » pour
vous.

Le propre du dégustateur comme du vin est d’enseigner, a travers ses propos,
que ce produit est culturel. Ainsi, le dégustateur parle du vin en fonction de ses
expériences formant un ensemble appelé quelquefois « cenologisme ». Pour
ma part, j’ai fondé la construction de mon cenologisme sur des stratifications
d’expériences satellitaires au vin. A commencer par dix années en tant que
sommelier en étoilés Michelin, douze années en qualité de professeur de
sommellerie en écoles hoteliéres, suivies de pratiques dans I'audit qualité et les
concours de dégustation, afin de construire ma propre définition de la qualité
du vin et d’enseigner aujourd’hui le vin a 'université. Une expérience qui me fait
chaque jour souligner que le « bon vin » n’est pas celui que I'on boit, mais celui
que I'on pense.

Kilien Stengel



Test n° 1

« Pour connaitre l'origine et la qualité d’un vin,
il n’est pas nécessaire de boire le tonneau entier. »

Oscar Wilde
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Test n®1

Quel terme désigne I'action d’enrichir la teneur en alcool d’'un vin par addition
de sucre:

ﬁ viner
i& chaptaliser
ﬁ alcooliser

Le vin de garage connut ses heures de gloire dans les années 1990. De quelle
région tire-t-il ses origines :

ﬁ Champagne
A} Vallée duRhone

#% Bordelais

Un vin servi straight up est un vin servi avec de la glace :

ﬁ vrai
i& faux

Depuis sa création, de nombreuses propriétés inscrites dans le classement

de 1855 ont changé de propriétaire, ont été morcelées ou ont augmenté leur
superficie. Le classement n’a cependant pas été remis en cause hormis en une
année, laquelle :

o933
3 1955
5 on



Test n®1

m Un vin vert est un vin qui a subi une vendange en vert :
Y ﬁ vrai
i& faux

2007
N . il originaire : o [
De quelle région ce vin est-il originaire Z‘Eﬂfu{%'— (Er.c#{t‘
¥} delaBourgogne O R
ﬁ du Centre-Loire {ﬁ
ﬁ du Beaujolais | Bé’i‘i"ﬁfgg o
L St eirive ool

m Qui est le dieu du vin dans la mythologie égyptienne :
LYY ﬁ Horus

& Hator
ﬁ Ré

Les vignobles portugais du Douro sont classifiés de A a F, A étant les meilleurs.

. . ﬁ vrai

La Suisse produit du vin :

ﬁ vrai
ﬁ faux




© Dunod — La photocopie non autorisée est un délit

Test n®1

m La promotion des vins de France se fit grace aux foires aux vins. Dans quelle

PYY

Py

m Cet alambic est utilisé pour produire :

YeY

ville se serait tenue la plus ancienne :

ﬁ Auxerre
_i& Macon
ﬁ Cornas

Parmi ces cépages blancs suisses, lequel a pour synonyme ermitage :

ﬁ chardonnay
i& marsanne
ﬁ amigne

Le chardonnay domine largement dans les vignobles de Nouvelle-Zélande du

nord au sud : on

ﬁ vrai
i& faux

ﬁ de 'armagnac

i& du cognac
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Test n®1

Depuis 2005, un décret oblige une appellation rhodanienne a trier sa vendange
et interdit la thermovinification, la méthode flash détente et les pressoirs
continus. Quelle est cette appellation :

ﬁ le beaumes-de-venise

-i& le tavel

ﬁ le saint-péray

Qui est l'auteur de la citation suivante : « Lamour de la patrie, vertu dominante
des grandes ames, me saisit toujours a I'aspect d’une bouteille de vin de
Bourgogne » :

ﬁ Anthelme Brillat-Savarin
i& Charles de Brosses
ﬁ Saint-Amand

Parmi ces Etats américains, lequel n’est pas viticole :
-ﬁ Washington

?& Oregon
ﬁ Kansas

= @ ——
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Ce vin est un grand cru de Bourgogne :

o BDUVERLEE &5 MMaINE

7] ﬂﬁ%" r.'.-n'r.x.. TR

—— w e




© Dunod — La photocopie non autorisée est un délit

Yy

P9y

Y

Test n®1

C'est a 'abbesse Adélaide de Savoie, au début du XI© siécle, que I'on doit la
véritable implantation de la viticulture :

ﬁ rhodanienne

Le vin de Montmartre est chaque année :
ﬁ offert aux touristes
i& consommé dans sa totalité lors d’'un repas philanthropique et caritatif

ﬁ vendu aux enchéres

Les vins parisiens furent comme d’autres vignobles historiques d’excellents
ambassadeurs de notre viticulture. A I'origine de la culture de la vigne en région
parisienne, on trouve les vins de Saint-Denis, Suresnes et :

ﬁ La Défense
A} Chaillot
ﬁ Bastille

Comment était jadis appelé le vin d’un genre clairet, autrement dit d’'un rouge
léger, produit a Paris :

ﬁ vin francais
M} vintiti
-ﬁ vin capital



