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Le guide complet pour devenir vendeur de glaces italiennes

Par Audrey Chevalier Mail : contactaudreychevalier@gmail.com
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Chapitre 1 : Introduction

[image: ]


Imagine-toi au cœur d’un marché estival, les senteurs de produits frais flottant dans l’air, les éclats de rire des enfants, le soleil réchauffant les ruelles pavées. Là, au détour d’une allée animée, ton stand de glaces italiennes attire les regards. Les enfants tirent la manche de leurs parents, les vacanciers lèvent la tête, conquis par la vision d’une crème glacée onctueuse qui s’enroule en spirale dans un cornet croustillant.

Le doux parfum de vanille, de fraise et de chocolat fond dans l’air tiède. Un client souriant te tend 3,50€ et repart heureux, une glace à la main. Tu entends encore les “Mmmh !” de satisfaction pendant que le prochain s’approche, déjà séduit par le spectacle gourmand.

Ce métier, c’est plus qu’un simple commerce : c’est le plaisir de rendre l’été plus savoureux, de travailler au grand air et de créer de beaux souvenirs pour les autres... et pour toi.

Dans ce guide, je vais te montrer comment faire de ce rêve une réalité rentable et épanouissante, avec des astuces concrètes, des chiffres précis et une méthode éprouvée. Pas de théorie poussiéreuse, mais du vrai terrain, des idées malignes et l’art de transformer une simple glace en petit trésor quotidien.

Alors, prêt(e) à enfiler ton tablier et à lancer ton propre stand de bonheur givré ? Suis-moi, l’aventure commence ici.
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Chapitre 2 : Le concept de la glace italienne
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Produit visuel, rapide à servir et très rentable. Elle séduit par :

•  Sa texture onctueuse

•  Son aspect gourmand

•  Ses possibilités de toppings et coulis

•  Son prix accessible

Pourquoi ça fonctionne ?

•  Marges de 70-78 %

•  Préparation en moins de 30 secondes

•  Produit idéal pour événements d’été
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Chapitre 3 : L’investissement malin

[image: ]


Matériel de départ :
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Chapitre 4 : La rentabilité réelle
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Exemple à 150 glaces vendues / jour :

	Prix moyen de vente  :  3,50 €

	Chiffre d’affaires journalier  :  525,00 €

	Coût matière  :  67,50 €

	Emplacement  :  20,00 €

	Autres frais  :  20,00 €

	Bénéfice brut  :  417,50€


Sur 20 jours d’activité:

	Chiffre d’affaires mensuel : 10 500 €

	Bénéfice brut  : 8 300 €


Retour sur investissement possible en 10 à 20 jours.
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Chapitre 5 : Trouver les meilleurs emplacements
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Marchés touristiques

•  Plages et bords de Loire

•  Festivals et événements communaux

•  Près des food trucks et manèges

Astuces :

•  Arriver entre 4h30 et 5 h du matin pour choisir trouver le placier et avoir le bon emplacement

•  Vérifie les autorisations avec les mairies
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e = Carpigiani,
700€
Machineaglace 3500€-700€  ° Matic, Promag

Machine occasion 1500€-350€ Leboncoin,
liquidation

Groupe électrogén 350€-900€ Leroy Merlin,
Castorama

Mix a glace (litre) 4,80€-7€ Metro, Cash&Carry|
Toppings (kilo) 0,08€-0,15€ Metro, Promocash

Barnum /Parasol 150€-300€ Decathlon, Amazol

Assurance RCPro 150€-400€/ Allianz, MAAF, Hiscox

Conseil : Commence avec du matériel
d’occasion testé et fiable.
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