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P
eopl
e all o
v
er the worl
d enjoy delicious str
eet 
f
oods. Some ar
e quick me
als, and others ar
e sweet 
or s
a
v
ory snack
s. Let’s expl
or
e popular int
ernational 
str
eet f
oods!
1Люди 
в 
усьому 
світі 
люблять 
смачну 
вуличну 
їжу. 
Деякі 
страви 
— 
це 
швидкі 
закуски, 
а 
інші 
— 
солодкі 
чи 
солоні 
снеки. 
Познайоммося 
із 
популярною вуличною їжею різних країн!
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Яєчні вафлі — Гонконг
Яєчні 
вафлі 
готують 
з 
яєць, 
борошна, 
цукру 
та 
згущеного 
молока. 
Їх 
печуть 
у 
спеціальній 
вафельниці, 
яка 
надає 
їм 
форму 
бульбашок, 
роблячи 
хрусткими 
зовні 
та 
м’якими 
всередині.
2E
gg W
aﬄes - Hong K
ong
E
gg 
w
aﬄes 
ar
e 
made 
fr
om 
e
gg
s, 
ﬂour, 
su
g
ar, 
and 
e
v
apor
at
ed milk. The
y ar
e cook
ed in a special grill 
that giv
es them 
their bubbl
e shape, making 
them 
crispy on the out
side and sof
t on the inside.
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Манакіш — Ліван
Манакіш 
— 
це 
коржі, 
які 
змащують 
оливковою 
олією 
та 
сумішшю 
ліванських 
спецій, 
а 
потім 
запікають 
у 
духовці. 
Популярними 
начинками 
є сир, м’ясний фарш та йогурт.
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5Manakish - Lebanon
Manakish 
ar
e 
ﬂatbr
e
ads 
that 
ar
e 
co
v
er
ed 
with 
oliv
e 
oil 
and a Lebanese spice bl
end, then bak
ed in an o
v
en. 
Cheese, gr
ound me
at, and y
og
urt ar
e popular t
opping
s.
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6Аранчині — Італія
Аранчині 
— 
це 
рисові 
кульки, 
які 
наповнюють 
начинкою, 
обвалюють 
у 
панірувальних 
сухарях
 
та 
смажать 
у 
фритюрі. 
Найпоширенішими 
начинками 
є 
м’ясо, 
томатний 
соус 
та 
сир 
моцарела.
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Masnakim — JliBaH

MaHakim — 11e KOpiKi, Ki 3Malllyl0Th OJTMBKOBOIO
OJIi€}0 Ta CYMIIINIO JIIBAHCHKUX CIIEIili, a MOTim
3aniKalTh Y AyXoBLi. IToNyIIpHUMM HauMHKaMU
€ cup, M’sicHUH (apiil Ta HorypT.
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fleuni Badnni — T'OHKOHT

fleani Bagri roTyIOTH 3 si€nb, 60pONIHA, HYKPY
Ta 3rYIIEHOr0 MOJIOKA. X meuyTh y crenjanbHin
BadenpHUI, IKa Hafae iM dopmy OyrbOaIIOK,
po0isiuM  XpyCTKUMM 30BHI Ta M’IKAMU
BCepeIUHi.

Egg Waffles - Hong Kong

Egg waffles are made from eggs, flour, sugar, and
evaporated milk. They are cooked in a special grill
that gives them their bubble shape, making them
crispy on the outside and soft on the inside.
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ApanuynHi — ITania

ApaHUUHi — IIe PUCOBi Ky/IbKH, SIKi HAIOBHIOIOTH
HAYMHKOI0, 00BATIOIOTH Y MaHiPYBATBHUX CyXapsxX
Ta CMakaTh y (QpuTiopi. HannommupeHimmmu
HauMHKaMM € M’SicCO, TOMAaTHHUIH COyC Ta CHP
MoIjaperna.
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JIropgy B yCHOMY CBiTi JII06/ISITh CMauyHy BYTUYHY
DKy. JlesiKi cTpaBu — Iie MIBUAKI 3aKyCKH, a iHITi
— COMOAKi uM conmoHi cHerku. ITo3HaloMMocs i3
MOTYIAPHOI0 BYTUYHOIO KEI0 pisHUX Kpaiu!

People all over the world enjoy delicious street
foods. Some are quick meals, and others are sweet
or savory snacks. Let’s explore popular international
street foods! i
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Manakish - Lebanon

Manakish are flatbreads that are covered with olive oil
and a Lebanese spice blend, then baked in an oven.
Cheese, ground meat, and yogurt are popular toppings.






