
        
            
                
            
        

    
	Ninja Slushi Cocktails mit Alkohol

	100 Frozen Cocktail Rezepte aus deiner Slushi Maschine. Das große Rezeptbuch mit Spiked Slushies, Frozen Margaritas, Daiquiris und Eis-Mixgetränken - perfekt für Sommerpartys und Erwachsenen-Abende.
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	Willkommen in deiner Frozen-Cocktail-Bar für zu Hause!

	 

	 

	Mit der Ninja Slushi holst du dir das Bar-Feeling direkt nach Hause - cremig, eisig kalt und alkoholisch auf den Punkt gebracht. Auf den folgenden Seiten findest du 100 abwechslungsreiche Rezepte für Spiked Slushies, Frozen Margaritas, Daiquiris und viele weitere alkoholische Eis-Mixgetränke, perfekt für Sommerpartys, gemütliche Abende oder einfach mal zwischendurch.

	 

	Wichtiger Hinweis: Alle Rezepte in diesem Buch enthalten Alkohol und sind ausschließlich für Erwachsene ab 18 Jahren bestimmt. Achte auf den richtigen Alkoholgehalt deiner Mischung - zu viel Alkohol verhindert das Gefrieren in der Ninja Slushi, zu wenig sorgt für eine zu wässrige Konsistenz. Genieße verantwortungsvoll, plane deinen Heimweg und biete deinen Gästen immer auch alkoholfreie Alternativen an.

	 

	Jetzt wird's Zeit für eisige Drinks - Cheers!

	 


Tequila & Mezcal Slushies

	 

	 


1. Frozen Lime Crush

	Klassisch, frisch und eiskalt – der Tequila-Klassiker im neuen Gewand.

	Vorbereitung: 5 Minuten   Gefrierzeit: 30-40 Minuten   Portionen: 2

	Modus: Spiked Slush (Frozen Cocktail)   Glas: Margarita-Glas   Garnitur: Limettenscheibe, Salzrand

	
		
				Zutaten
– 150 ml Tequila
– 100 ml Limettensaft (frisch gepresst)
– 60 ml Agavendicksaft
– 100 ml Wasser
– Salz für den Glasrand

				 

				Zubereitung
1. Glasränder mit Limettensaft befeuchten und in Salz tauchen.
2. Tequila, Limettensaft, Agavendicksaft und Wasser in den Ninja Slushi Behälter geben.
3. Modus Spiked Slush (Frozen Cocktail) auswählen und starten.
4. Nach Ende des Programms in die vorbereiteten Gläser füllen.
5. Mit einer Limettenscheibe garnieren und sofort servieren.

		

	

	Tipps & Tricks: Der Alkoholgehalt dieser Mischung liegt bei ca. 12% - perfekt für die optimale Slush-Konsistenz. Verwende ausschließlich frisch gepressten Limettensaft für den besten Geschmack.

	Nährwerte pro Portion: 210 kcal / 0,3 g Eiweiß / 0 g Fett / 18 g Kohlenhydrate

	 


2. Mezcal Smoke & Citrus

	Rauchig, würzig, unwiderstehlich - für alle, die es gerne etwas wilder mögen.

	Vorbereitung: 5 Minuten   Gefrierzeit: 30-40 Minuten   Portionen: 2

	Modus: Spiked Slush (Frozen Cocktail)   Glas: Tumbler   Garnitur: Orangenzeste, Chiliflocken am Rand

	
		
				Zutaten
– 140 ml Mezcal
– 80 ml Orangensaft
– 60 ml Limettensaft
– 50 ml Ahornsirup
– 80 ml Wasser
– 1 Prise Chiliflocken

				 

				Zubereitung
1. Alle Zutaten außer den Chiliflocken in den Ninja Slushi Behälter geben.
2. Chiliflocken hinzufügen und kurz verrühren.
3. Modus Spiked Slush (Frozen Cocktail) auswählen und starten.
4. Nach Ende des Programms in Gläser füllen.
5. Mit einer Orangenzeste garnieren.

		

	

	Tipps & Tricks: Mezcal bringt eine rauchige Note - wer es milder mag, kann die Hälfte durch Tequila ersetzen (Alkoholgehalt bleibt im optimalen Bereich von ca. 12%).

	Nährwerte pro Portion: 225 kcal / 0,4 g Eiweiß / 0 g Fett / 20 g Kohlenhydrate

	 


3. Spicy Paloma Slush

	Erfrischend grapefruitig mit einem feurigen Kick.

	Vorbereitung: 6 Minuten   Gefrierzeit: 30-40 Minuten   Portionen: 2

	Modus: Spiked Slush (Frozen Cocktail)   Glas: Hurricane-Glas   Garnitur: Grapefruitscheibe, Salzrand optional

	
		
				Zutaten
– 150 ml Tequila
– 150 ml Grapefruitsaft
– 40 ml Limettensaft
– 50 ml Zuckersirup
– 60 ml Wasser
– 1 TL Jalapeño, fein gehackt (optional)

				 

				Zubereitung
1. Tequila, Grapefruitsaft, Limettensaft, Zuckersirup und Wasser in den Behälter geben.
2. Optional Jalapeño hinzufügen für die scharfe Variante.
3. Modus Spiked Slush (Frozen Cocktail) auswählen und starten.
4. Nach Ende des Programms in Gläser füllen.
5. Mit Grapefruitscheibe garnieren.

		

	

	Tipps & Tricks: Die Süße des Zuckersirups ist essenziell, damit die Mischung in der Slushi richtig gefriert.

	Nährwerte pro Portion: 195 kcal / 0,5 g Eiweiß / 0 g Fett / 17 g Kohlenhydrate

	 


4. Tequila Sunrise Slush

	Der Sonnenaufgang zum Trinken - farbenfroh und fruchtig süß.

	Vorbereitung: 5 Minuten   Gefrierzeit: 30-40 Minuten   Portionen: 2

	Modus: Spiked Slush (Frozen Cocktail)   Glas: Hurricane-Glas   Garnitur: Orangenscheibe, Cocktailkirsche

	
		
				Zutaten
– 150 ml Tequila
– 200 ml Orangensaft
– 30 ml Grenadinesirup
– 50 ml Wasser

				 

				Zubereitung
1. Tequila, Orangensaft und Wasser in den Ninja Slushi Behälter geben und verrühren.
2. Modus Spiked Slush (Frozen Cocktail) auswählen und starten.
3. Nach Ende des Programms in Gläser füllen.
4. Grenadinesirup langsam von oben über die Slush-Masse gießen, damit der typische Farbverlauf entsteht.
5. Mit Orangenscheibe garnieren und sofort servieren.

		

	

	Tipps & Tricks: Den Grenadinesirup erst kurz vor dem Servieren zugeben, sonst vermischt er sich beim Gefrieren komplett mit der Masse.

	Nährwerte pro Portion: 240 kcal / 0,4 g Eiweiß / 0 g Fett / 24 g Kohlenhydrate

	 


5. Cucumber Jalapeño Margarita

	Kühl, scharf und überraschend elegant.

	Vorbereitung: 8 Minuten   Gefrierzeit: 30-40 Minuten   Portionen: 2

	Modus: Spiked Slush (Frozen Cocktail)   Glas: Margarita-Glas   Garnitur: Gurkenscheibe, Salzrand

	
		
				Zutaten
– 150 ml Tequila
– 100 ml Limettensaft
– 60 ml Agavendicksaft
– 80 ml Gurkensaft (frisch gepresst)
– 1 Scheibe Jalapeño

				 

				Zubereitung
1. Gurke entsaften oder fein pürieren und durch ein Sieb streichen, um Gurkensaft zu gewinnen.
2. Tequila, Limettensaft, Agavendicksaft und Gurkensaft in den Behälter geben.
3. Jalapeño-Scheibe hinzufügen.
4. Modus Spiked Slush (Frozen Cocktail) auswählen und starten.
5. Nach Ende des Programms in Gläser füllen und mit Gurkenscheibe garnieren.

		

	

	Tipps & Tricks: Für eine milde Schärfe die Jalapeño-Kerne vor dem Hinzufügen entfernen.

	Nährwerte pro Portion: 205 kcal / 0,6 g Eiweiß / 0 g Fett / 17 g Kohlenhydrate
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