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* Verse le sucre sur les jaunes
d'ceufs.

* Bats vigoureusement le tout
avec un fouet jusqu’a ce que

le mélange devienne blanc

et mousseux.

* Verse le mélange de beurre
et de chocolat fondus dans
le saladier.

* Mélange.

* Ajoute la farine petit a petit
tout en continuant de remuer.

* Ajoute la levure.

* Mélange.
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4 5 6 un saladier

un moule a gateau

- une cuillere a soupe

une casserole -

un fouet un bol
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* Bats les blancs d'ceufs
avec le batteur électrique.
Petit a petit, les blancs d’'ceufs
changent de forme.

Arréte quand ils sont devenus
mousseux comme de la neige!

Verse les blancs montés
en neige dans ton saladier.

* Mélange délicatement
avec une cuillére en bois
jusqu’a ce que les blancs en
neige soient bien incorporés.

* Passe un morceau de beurre
au fond du moule.
* Puis verse la pate dedans.

* Fais cuire le gateau
15 & 20 minutes au four.
Pour vérifier la cuisson
du gateau, plante la lame
d'un couteau dedans.

Si la lame ressort propre,

ton gateau est cuit!
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Préchauffe ton four
a 180 °C (th. 6).

180 °C

(

* Démoule le yaourt nature
dans un bol.

e

* Rince et essuie le pot
de yaourt vide.

Il va te servir de verre mesureur.

* Fais chauffer le beurre
dans une casserole jusqu’a
ce qu'il devienne marron clair
et commence a sentir

la noisette.

* Retire la casserole du feu.

* Casse les ceufs au-dessus
d’'un saladier.

* Ajoute deux pots de yaourt
remplis de sucre.

* Mélange le tout avec
un fouet.

* Petit a petit, ajoute trois pots
de yaourt remplis de farine.
Continue de mélanger.

* Verse la levure chimique.

* Mélange.
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* Ajoute le yaourt.
* Verse le beurre refroidi.

* Mélange.
S —

* Passe un morceau de beurre
mou sur le fond de ton plat

pour que le gateau ne reste

pas collé.

* Verse la pate dans le moule.

* Fais cuire le gateau

25 minutes au four a 180 °C.
Pour vérifier la cuisson

du gateau, plante la lame
d'un couteau dedans.

Si la lame ressort propre,
ton gateau est cuit!

* Laisse-le refroidir
avant de le démouler.
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Préchauffe ton four
8 170 “C (th, 5:6).

3 Casse le chocolat
en morceaux dans un saladier.

* Ajoute le beurre coupé
en morceaux.

98¢ Verse de l'eau dans
une casserole jusqu'a mi-hauteur.

* Plonge le saladier dans l'eau.

* Fais chauffer le chocolat
au bain-marie pour
le faire fondre.

* Mélange un peu pendant
la cuisson.

* Prends les six ceufs.
Sépare les jaunes des blancs :
casse chaque ceuf en deux
au-dessus d'un saladier, fais
passer le jaune d'une moitié
de coquille a l'autre en laissant
couler le blanc dans le saladier.
Verse le jaune dans un autre
saladier.






